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REsumo:

A valorizagio de produtos tradicionais pode representar uma estratégia de desenvolvimento rural sustentdvel. O objetivo deste
trabalho, desenvolvido no mestrado profissional em Desenvolvimento Sustentdvel e Extensao da Universidade Federal de Lavras
(UFLA), foi contribuir com o reconhecimento da regizo “Serras da Ibitipoca” como produtora do Queijo Minas Artesanal (QMA).
Realizou-se pesquisa acio que buscou identificar elementos na regido que justificassem o seu reconhecimento, e sistematizar
e analisar o processo de articulagio e organizacio empreendido. Foram realizados estudos bibliogréficos, 3 entrevistas e 50
questiondrios, em 12 municipios. Realizaram-se, ainda, reuniodes, observagio ¢ andlise documental. Verificou-se que a regido possui
histérico de produgio de queijos que remonta ao século XVIII, meio fisico favordvel & produgio e um grupo de interesse. Esses
elementos justificam o reconhecimento da regiao “Serras da Ibitipoca” como produtora de QMA. Sistematizar esse processo
permitiu refletir criticamente sobre o reconhecimento e suas dificuldades, visando contribuir cientificamente com processos
similares.

PALAVRAS-CHAVE: Produtos Tradicionais, Agricultura Familiar, Minas Gerais, Queijo Minas Artesanal, Serras da Ibitipoca.

ABSTRACT:

Valuing traditional products can be a strategy for sustainable rural development. This study was carried out in the Master’s degree
in Sustainable Development and Outreach Activities at the Federal University of Lavras (UFLA, in the Portuguese acronym). The
aim was to contribute to the recognition of the “Serras de Ibitipoca” region as a producer of Artisanal Minas Cheese (QMA, in
Portuguese acronym). An action research was carried out to identify the elements of the region that justified its recognition, and
to systematize and analyze the process of articulation and organization. The methodology also included bibliographical studies,
3 interviews and 50 questionnaires in 12 municipalities. In addition, meetings, observations and document analysis were also
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held. The study demonstrated that the region produces cheese since the 18" century, in addition of being a physical environment

favorable to the production and an interest group. These elements justify the recognition of the “Serras da Ibitipoca” region as a
producer of QMA. Systematizing this process allowed us to reflect critically about the recognition of the region and its difficulties,
aiming to provide a scientific contribution to similar processes.

KEYWORDS: Traditional Products, Family Farming, Minas Gerais, Artisanal Minas Cheese, Serras da Ibitipoca.

INTRODUCAO

A regido "Serras da Ibitipoca” estd localizada entre as mesorregides da Zona da Mata, Campo das Vertentes
e Sul/Sudoeste do Estado de Minas Gerais. Na época do ciclo 1 do ouro, a regiao representava o "Caminho
Proibido", onde o ouro era transportado fugindo dos locais de pagamento do "quinto” 4 Coroa Portuguesa.
Durante esse ciclo, como forma de abastecimento da populacio, foram inseridos na regiao produtos como
feijao, arroz, milho, cana de agticar, cachaca, bovinos e queijo. Essas atividades foram intensificadas com a
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decadéncia da mineragio ¢ muitas delas mantidas pela tradicio até os dias atuais (LACERDA, 2017). A
produgao do leite assumiu maior destaque na regiao ¢ o protagonismo na geragao de renda as propriedades
rurais, por meio de agregacio de valor com a fabricagao de queijos, os quais tinham mercado naquela época.

Com a criagao de politicas sanitaristas voltadas apenas para a produgao industrial, passou-se a condenar o
modo de fazer o queijo utilizando leite cru, equipamentos de madeira e tecnologias tradicionais. Surgiram,
assim, cooperativas e industrias que passaram a comprar o leite dos produtores e ofertar diversos tipos de
queijos no mercado. Os produtores se tornaram dependentes dessas cooperativas e industrias e, em razao
disso, a produgao artesanal de queijo foi inviabilizada. Cintriao (2016) fala sobre o controle do Estado em
relagao a producio, processamento e comercializagao por meio de instrumentos e mecanismos de seguranca,
o que, para ela,

[...] desencadeou em Minas Gerais, a partir dos anos 1980, processos de ilegalizagio dos queijos 'nio inspecionados' feitos
com leite cru (ndo pasteurizado), que passam a ser percebidos por érgaos de regulagio sanitdria e técnicos especializados na
drea de laticinios como 'um problema’ para a saude publica (CINTRAO, 2016, p.141).

Tais politicas sanitaristas tiveram como marco o Decreto 30.691 de Getulio Vargas, datado de 29 de
margo de 1952, por meio do qual foi regulamentada, no pais, a Inspegao Industrial e Sanitéria de Produtos
de Origem Animal. Segundo esse Decreto, para entrar no mercado, os produtos de leite e derivados devem
prioritariamente passar por um processo de pasteurizagao, além de receber o carimbo do Servigo Inspegao
Federal (SIF) (BRASIL, 1952).

Ferreira (2013) faz referéncia ao cardter excludente da Legislagio para o Queijo Minas Artesanal (QMA).
Esse autor faz uma andlise juridica das leis do queijo e cita a Lei 1.283, de 18 de dezembro de 1950 (BRASIL,
1950). No seu artigo 3°, essa Lei relaciona os locais onde a fiscalizagio atuard. Nesse ponto, o autor destaca
a grande amplitude da norma, que contempla desde os pequenos estabelecimentos rurais, dentre eles as
queijarias, até os grandes estabelecimentos industriais, e levanta o que ele chama da primeira de trés grandes
polémicas: "O tratamento igual dos desiguais. O grande estabelecimento industrial ¢ tratado da mesma forma
que o pequeno produtor rural” (FERREIRA, 2013, p. 2).

Com um olhar também critico sobre a regulagio dos mercados do sistema agroalimentar brasileiro,
Wilkinson e Mior (1999, p. 44) escrevem que "a regulagio dos mercados se constitui num terreno privilegiado
de defini¢ao de interesses entre os distintos atores, tanto na produ¢ao como no consumo".

Cintrao (2016) questiona "a consideragao da ciéncia como tinica forma de conhecimento legitimo", assim
como "os profissionais especializados como autoridade exclusiva na defini¢ao dos regulamentos sanitarios"
e também o fato de os "laboratdrios serem a unica forma de diagndstico valida", questoes que ela considera
que limitam a regulagao apenas aos riscos a satde, cujos indicadores podem ser monitorados a partir desses
instrumentos, desconsiderando outras formas de percepgao e monitoramento dos riscos (CINTRAO, 2016,
p-268)2.

Apesar da proibi¢ao, vérios produtores continuam a produg¢io na informalidade, por ser um produto com
o qual tém identidade e também por representar o inico meio que tém para sustentar suas familias. O que
se observa ¢ que os produtores do QMA foram colocados & margem do mercado formal e o seu produto foi
desvalorizado, prejudicando a sua reprodugao social. Ou seja, conforme escreve Pité (1997), prejudicando a
"renovagao da produgao material e cultural dos seres humanos", o que, consequentemente, causou injustiga
social. (PITE, 1997, apud MORA, 2011, p.1).

O contexto histérico de fabricagio de QMA na regiao "Serras da Ibitipoca”, associado ao fato de existir
uma produgao significativa nos dias atuais, nao inserida nalegislagao, e também & questao social e cultural que
envolve essa produgao de queijo, motivou o presente trabalho sob o vislumbre de se obter a sua regularizagao.

Com esse desafio, iniciou-se a busca de uma alternativa que fosse vidvel e que nao alterasse esse modo de
fazer. A partir do ingresso no curso de mestrado profissional em Desenvolvimento Sustentével e Extensio da
Universidade Federal de Lavras (UFLA), e observando o reconhecimento da producio do QMA em outras
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regioes do Estado de Minas Gerais, vislumbrou-se que os produtores da regiao "Serras da Ibitipoca” também
poderiam ter sua regido reconhecida, de forma que o seu produto fosse valorizado.

O primeiro critério a ser considerado para reivindicar o reconhecimento de uma regiao como produtora
do QMA ¢ verificar a sua histéria de produgao de queijo, j& que a Lei 14.185 de 31 de janeiro de 2002,
a qual dispoe sobre ,0 processo de produgio do QMA, descreve que "E considerado QMA o queijo
confeccionado conforme a tradigao histérica e cultural da regiao do estado onde for produzido, a partir
do leite integral de vaca cru”. As a¢des necessarias para se obter o reconhecimento sio: levantamento
preliminar do histérico de producao de QMA na regiao, organizagao do grupo de produtores, solicitagao
a Empresa de Assisténcia Técnica e Extensiao Rural de Minas Gerais (EMATER-MG) para realizacio da
caracteriza¢ao histdrica, edafoclimdtica e agrogeoldgica da regiao. Sendo o parecer favoravel, solicitar ao
Instituto Mineiro de Agropecudria (IMA) a indicagio da regido como produtora de QMA, por meio de
organizagoes representativas dos produtores (MINAS GERAIS, 2002).

Assim, o objetivo geral desta pesquisa foi contribuir para o reconhecimento da regiao "Serras da Ibitipoca”
como produtora do QMA. Para tal, elencaram-se os seguintes objetivos especificos: 1. caracterizar a regiao
nos aspectos econdmicos, sociais e do meio fisico; 2. resgatar e socializar a histéria de produ¢ao do QMA na
regido; e, 3. sistematizar e analisar o processo de articulagéo € 0rganizagao para o reconhecimento da regiao
como produtora do QMA.

Apesar da proibi¢ao, vanos produtores continuam a produgao na informalidade, por ser um produto com
o qual tém identidade e também por representar o tinico meio que tém para sustentar suas familias. O que
se observa ¢ que os produtores do QMA foram colocados @ margem do mercado formal e o seu produto foi
desvalorizado, prejudicando a sua reprodugio social. Ou seja, conforme escreve Pité (1997), prejudicando a
"renovagao da produciao material e cultural dos seres humanos", o que, consequentemente, causou injustica

social. (PITE, 1997, apud MORA, 2011, p.1).
METODOLOGIA
Tipo de Pesquisa

A pesquisa caracterizou-se, quanto a abordagem, como qualitativa; quanto aos objetivos, como exploratéria e
intervencionista; e quanto aos procedimentos, como pesquisa-agao com embasamento teérico-empirica. Para
Minayo (2001, p. 21), a pesquisa qualitativa "trabalha com o universo de significados, motivos, aspiragoes,
crengas, valores e atitudes”. Segundo Gil (2008b), a pesquisa exploratdria proporciona mais familiaridade
com o problema. De acordo com Vergara (1990, p. 5), a pesquisa intervencionista consiste na "investigacio
cujo principal objetivo ¢ interpor-se, ¢ interferir na realidade estudada, para modificé-la".

A pesquisa a¢do tem cardter participativo, democrdtico e contribui com a mudanca social. Segundo
Thiollent (2011, p. 20), a pesquisa participativa "¢ uma pesquisa social, empirica que é concebida e realizada
em estreita associa¢ao com uma agao ou com a resolugao de um problema coletivo". Para ele, "os pesquisadores
e os participantes representativos da situacao ou do problema estao envolvidos de modo cooperativo ou
participativo".

Koerich et al. (2009), além de concordarem com Thiollent (2011) sobre o conceito da pesquisa-agao,
acrescentam que "a pesquisa-a¢ao intervém na pratica no sentido de provocar a transformagao. Coloca-se
entdo, como uma importante ferramenta metodoldgica capaz de aliar teoria e pratica por meio de uma agio
que visa A transformagao de uma determinada realidade” (KOERICH et al., 2009, p. 717).

A escolha por esse modelo de pesquisa se deu em fungio de seu cardter participativo e democratico, com
finalidade de contribuir para promover mudanca social.
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Logo no inicio do projeto, percebeu-se que tal pesquisa nao poderia ser realizada por mao unica, uma vez
que o seu resultado poderia desencadear o processo para o reconhecimento da regiao como produtora do
QMA. Em razao disso, optou-se por fazer uma constru¢ao coletiva, envolvendo os produtores e diversos
parceiros como 6rgaos de pesquisa, extensao, fiscalizagao, dentre outros. As parcerias foram identificadas a
partir de uma andlise dos possiveis passos a serem percorridos durante todas as fases da pesquisa e foram
negociadas de forma individualizada, em visitas as instituicdes.

Amostra e técnicas de pesquisa

A pesquisa foi realizada em 12 municipios integrantes da regiao "Serras da Ibitipoca”, nos quais existem
escritorios locais da EMATER-MG: Lima Duarte-MG, Pedro Teixeira-MG, Bias Fortes-MG, Santa Rita de
Ibitipoca-MG, Santa Rita de Jacutinga MG, Santana do Garambéu-MG, Passa Vinte-MG, Bom Jardim de
Minas-MG, Olaria-MG, Rio Preto MG, Santa Barbara do Monte Verde-MG e Andrelandia-MG.

Para se cumprir o primeiro objetivo, foi realizada analise documental, tendo sido pesquisados dados
municipais disponiveis no Censo Demogrifico (2010) e Censo Agropecudrio (2006) do Instituto Brasileiro
de Geografia e Estatistica (IBGE), referentes a populagao, produgio de leite, Produto interno Bruto PIB e
indice de Desenvolvimento Humano-IDH *. Também foram utilizados dados do Cadastro de Publico e
mapas da EMATER-MG, referentes ao numero de agricultores familiares, mapas de clima, relevo e vegetagio,
entre outros. Além disso, foram utilizados dados do Atlas do Desenvolvimento Humano no Brasil (2010)
do Programa das Nag¢oes Unidas para o Desenvolvimento (PNUD).

Também foram realizados visitas e levantamentos de campo ¢ a aplicacio de 50 questiondrios a produtores
com contribuicio dos técnicos da EMATER dos escritérios locais dos municipios e, também, técnicos
das prefeituras, cujos dados foram tabulados posteriormente. O questionério abordou de forma detalhada
aspectos sobre a identificagio do empreendimento, fontes e uso da dgua, caracteristicas do rebanho ¢ da
ordenha, instalagoes e estruturas de processamento, histérico e caracteristicas da fabricagiao do queijo,
equipamentos e utensilios, higiene do pessoal, dependéncias anexas a queijaria, destino de dejetos e efluentes,
embalagem e transporte, e comercializagio. Para a caracterizagio integrada do meio fisico da regido, foi feita
solicitagaio 8 EMATER-MG, que designou equipe técnica especifica para tal.

Considerando o segundo objetivo, reafirmou-se a parceria com o Arquivo Histérico da Prefeitura de Juiz
de Fora, por meio do seu diretor e historiador, o qual assumiu a responsabilidade de fazer o levantamento
histérico da produgao de queijos na regido para compor o projeto, o que serviu também para, associado
A caracterizagao integrada do meio fisico, delimitar a 4rea de abrangéncia do projeto. Seus estudos foram
enriquecidos pela pesquisadora com outras informagdes bibliogréficas e documentais, dados obtidos dos
questiondrios que foram aplicados, bem como com pesquisa de reliquias materiais existentes na regiio que
foram utilizados na produgio de queijos no passado.

Também foram realizadas entrevistas, que buscaram encontrar memdrias vivas da producao de QMA na
regiao "Serras da Ibitipoca". Foram entrevistados 3 agricultores, em suas residéncias, os quais tém 90, 84 e 82
anos, respectivamente. A entrevista foi informal, na qual foi solicitado que o entrevistado contasse, de forma
livre, o que ele se lembrava sobre a produgiao de QMA. De acordo com Gil (2008), "A entrevista informal
¢ recomendada nos estudos exploratdrios, que visam abordar realidades pouco conhecidas pelo pesquisador,
ou entio oferecer visdo aproximativa do problema pesquisado... (GIL, 2008b, p.111).

Importante salientar que, nas visitas aos produtores de QMA, reunides com produtores e 6rgios
envolvidos com a produ¢iao de QMA e nos encontros realizados em Lima Duarte durante o processo desta
pesquisa, observaram-se e registraram-se fatos, agoes, reagdes e comportamentos, os quais deram suporte para
acomplementacio deste trabalho. Considerou-se que "o método da Observagao Participante é especialmente
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apropriado para estudos exploratdrios, estudos descritivos e estudos que visam a generalizagio de teorias
interpretativas” (MONICO etal,, 2017, p. 726).

Tendo em maos os resultados obtidos ao cumprir os objetivos especificos, discutiu-se a questio do
reconhecimento da regiao "Serras da Ibitipoca” como produtora do QMA e refletiu-se sobre os processos
de articulagio e organizagio necessdrios, visando contribuir com outras iniciativas que busquem o
reconhecimento.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados estiao apresentados em 3 t(’)picos. No primeiro, sao descritas as caracteristicas sociais e
econdmicas da regido "Serras da Ibitipoca”, com foco para a drea rural, e as caracteristicas do meio fisico, com
foco na atividade leiteira, em especial a produgao de queijo. No segundo tépico, apresenta-se o levantamento
histérico da producao de queijos artesanais na regiao; e, no terceiro tépico, detalha-se o processo para
obteng¢ao do reconhecimento da regiao como produtora de QMA.

Caracterizagao da regiao 'Serras da Ibitipoca" nos aspectos econdémico, social e do meio
fisico

A regiao "Serras da Ibitipoca" localiza-se no extremo sul do estado de Minas Gerais, fazendo divisa com o
estado do Rio de Janeiro (Figura 1).

. :

Localizacho
dos
Municipios da

regido
do Ibitipoca

Legenda

‘ B i

W e

Y [WRATI A ha)

-

_ﬁ. ) 300 -I'.I.Il.ﬂ Pt m
| — ¥

Figura 1- Localizagao da regiao "Serras da Ibitipoca”.
Fonte: Fernandes (2018).
De acordo com a Tabela 1, a seguir, os municipios integrantes dessa regido abrangem uma drea de 4.801,26
km? e comportam uma populagio de 63.346 pessoas, das quais 17.231 habitam na zona rural, o que representa

27,20% da populagao (IBGE, 2010). Existem 6.125 agricultores familiares* , o que representa 35,54% da
populacio rural (EMATER, 2017).
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Municipio Area (Km %) Populagio

Urbana Fural Total
Amndrelandia LEA00S_5Lb YRl %] 12148
Rins Frites IR S0 1499 T 304 1703
Dom Jardim de Minas 412,00 5576 025 6,501
Lima Duarte 848,00 12.363 3.786 16,149
Olarna 17820 a7 1.039 1.976
Passa vinte 24656 1.308 T4 2070
Pedro Teneira 113,000 S5 820 1.785
Rio Preto 34810 4451 841 5202
Santa Rarhaea do WMante Varda 417 Rl 1&10 1178 T TRR
Santa Pita de Tt ipoca 32420 2233 1.350 3583
Santa Fita de Jacutmga 420.M) 3.754 1.239 4003
Sautana do Garambéu 203,10 1.652 582 2234
Tatal 4.801,26 46.1358 17.231 63,346

Tabela 1- Area por municipio da regiio "Serras da Ibitipoca” e populagio residente.
Fonte: IBGE (2010).

Conforme Tabela 2, a média do Indice de Desenvolvimento Humano (IDH) entre os municipios ¢ de
0,6573, abaixo da média do Estado, que ¢ de 0,7310, ¢ do Pais, que ¢ de 0,6990. (PROGRAMA DAS
NACOES UNIDAS PARA O DESENVOLVIMENTO- PNUD, 2017).

Municipio IDH
Andreldndia 07000
Bias Fortes 0,6200
Bom Jardim de Minas 06730
Lima Duarte 0, 7100
Olaria 06360
Passa Vinte 06480
Pedro Teixeira 0,6370
Rio Preto 06790
Santa Barbara do Monte Verde 06060
Santa Eita de Ibitipoca 0.6300
Santa Rita de Jacutinga 06820
Santana do Garamben 0.6670
Total 06573

Tabela 2- IDH por municipio da regiao "Serras da Ibitipoca".

Fonte: Atlas do Desenvolvimento Humano no Brasil (2010).

O PIB refere-se ao total das riquezas produzidas. Considerando a média dos municipios que integram a
regido "Serras da Ibitipoca”, o PIB agropecudrio representa 12% e outras atividades 88% do total (Tabela 3).

Municipio PIE total (Mil RS) PIB agropecusirio (Mil RS)
Andrelindia 97 491 15014
Bias Fortes 200783 3408
Bom Jardim de Minas 78.243 2.397
Lima Duarte 120901 15.183
Olaria 12.816 1.731
Passa vinte 13.587 1283
Pedro Teixeira 11.904 1.907
Rio Freto 34.685 6.072
Santa Darbara do Monte Verde 21.652 6221
Santa Rita de [bitipoca 23844 3.990
Santa Rita de Jacutinga 35363 8.083
Santana do Garambén 14384 2.077

TOTAL 485.053 67.306

Tabela 3 - Produto Interno Bruto (Pm) total e agropecudrio, por municipio.
Fonte: IBGE (2010).
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A principal atividade agropecudria na regiao "Serras da Ibitipoca” ¢ a bovinocultura leiteira. Sao 3.014
estabelecimentos que produzem leite, com uma producio de 67.177 mil litros/ano (IBGE, 2006).

A produgio de leite ¢ uma importante atividade paraa economia brasileira, com destaque para a agricultura
familiar, que tem uma participacio representativa desta. De acordo com Zoccal, Souza ¢ Gomes (2005, p.
6), "entre os agricultores familiares a pecudria leiteira ¢ uma das principais atividades desenvolvidas, estando
presente em 36% dos estabelecimentos classificados como de economia familiar, além de responderem por
52% do valor bruto da producao”.

A predominancia do relevo da regiao ¢ acima de 900 metros de altitude. Fernandes relata que "o relevo
da drea favorece consideravel variacoes de declividades e, por consequéncia, microclimas que condicionam
alternativas para usos e ocupagoes geradoras de renda e, em especial, para o estabelecimento da cadeia
produtivado QMA" (FERNANDES, 2018, p.13).

A maioria dos municipios integrantes da regiao "Serras da Ibitipoca” estd inserido na zona de clima
mesotérmico brando, com temperatura média entre 10 e 15°C. Trata-se de uma regiao de clima imido, com
poucos meses de seca durante o ano (EMATER, 2017).

O contexto econdmico, social e do meio fisico da regiao "Serras da Ibitipoca” leva a depreender que o
reconhecimento da produgao do QMA se mostra como uma alternativa possivel para o desenvolvimento da
regido, principalmente da agricultura familiar.

Resgate e socializacao da histéria de fabricagao do QMA na regiao "Serras da Ibitipoca"

Lacerda (2017) defende que a regido "Serras da Ibitipoca” ja foi a maior produtora de queijo artesanal do
Estado. Este autor levantou a quantificagao parcial da produgao de queijo da regiao de Rio Preto entre 1815
e 1821 e, analisando-a, destacou o contingente de tropas necessarias para o transporte de queijos. Segundo
seus cilculos, seriam 13,46 mulas carregadas por dia, somente dedicadas ao transporte de queijos.

Para ele, "isso possibilitou a estruturagao de uma rede de transportes para a integragao econdmica e a
posi¢ao dos produtos em relagao a arrecadagao de impostos onde o queijo ocupava o terceiro lugar, antecedido
pelo gado em pé e toucinho". Disso o autor conclui enfatizando a "importincia "inquestiondvel do queijo
para a economia, tanto das populagdes locais como para o Erdrio Régio de Portugal e depois para o Império
do Brasil" (LACERDA, 2017, n.p).

A conclusio de Lacerda (2017) ¢ reforcada por outros autores que escreveram sobre o QMA, a exemplo
de Mergarejo Netto (2011), que, ao descrever a Geografia do Queijo Minas Artesanal, traz um histérico de
sua fabricagao e apresenta relatos de alguns viajantes que por aqui passaram desde o Séc. XVIII, a exemplo
do francés Augustin Frangois César Prouvengal de Saint- Hilaire, que realizou varias viagens ao Brasil entre
1816 ¢ 1822.

Liccardo e Mendes (2001) tragaram o mapa da viagem de Saint-Hilaire as nascentes do Rio Sao Francisco,
narrada a partir de Rio Preto, de onde ele segue pelos campos préximos a bacia do Rio Grande.

Sobre a produgao de queijo na regiao, Saint-Hilaire relatou que "Fabrica-se geralmente uma consideravel
quantidade de queijos na comarca de Sao Joao Del' Rei, mas a maior produtora ¢ a regido do Rio Grande,
constituindo o queijo um dos seus principais produtos de exportagao” (SAINT-HILAIRE, 2004, p. 191,
grifo nosso). A Regiao "Serras da Ibitipoca” estd localizada entre as bacias do Rio Grande e Paraiba do Sul.

Em outra viagem ao Estado de Minas Gerais, no ano de 1822, Saint-Hilaire passou pelo registro de Rio
Preto, seguindo para a fazenda Sao Gabriel e, posteriormente, para a fazenda do Tanque, préximo a serra
da Ibitipoca, onde foi acolhido por uma familia que 14 morava, de onde ele relatou que "Antes de sairmos
ofereceu-me queijo, farinha e bananas, frutos que s6 se podem colher a raiz da serra”. (SAINT HILAIRE,
1974, p. 34).

A fazenda do tanque, por onde Saint-Hilaire passou, era muito extensa, possuia 500 alqueires de terra. Por
volta de 1900, a familia construiu outra casa no local denominado "Barro Branco", dentro da 4rea da fazenda,
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a qual ainda existe. Segundo relato de um familiar que mora na propriedade atualmente, a antiga casa onde
Saint-Hilaire se hospedou foi desmobilizada e os pertences da familia foram levados para essa casa, ¢ ainda
existem, ¢ s30, portanto, uma comprovagao do relato de Saint-Hilaire.

Delgado (2009) transcreveu uma correspondéncia enviada ao "Pharol" de Juiz de Fora pelo Inspetor
escolar Alfredo Carneiro Viriato Catao, por volta de 1893, com o objetivo de defender a importancia da
construcao da via férrea ligando Lima Duarte a Juiz de Fora. Nessa correspondéncia, ele traga o panorama
econdémico do municipio de Lima Duarte, integrante da regiao "Serras da Ibitipoca”, onde se 1¢ que "no ano
préximo decorrido, conforme se verificou de um célculo levantado a0 minimo, exportaram-se daqui 588.000
queijos, que foram vendidos no mercado do Rio pelos melhores pregos. Essa exportagao tende nesse ano quase
duplicar-se" (DELGADO, 2009, p. 59).

Dos entrevistados na pesquisa, 61% relataram a pratica de producao de queijos de seus antepassados
familiares, inclusive um entrevistado fez a seguinte revelacao: "Meu av6 comprou 300 alqueires de terra com
venda de queijo, 90 unidades por dia".

Esses dados trazem a seguinte questao: como, em uma regiao com tanta histéria de producio de queijos, que
poderia ter sido até mesmo a maior produtora do estado de Minas Gerais, essa atividade se esfacelou tanto?

Cintrao (2016) faz referéncia as pressoes relacionadas a regulacao sanitdria com a chegada dos laticinios
e cita a regido da Zona da Mata e Sul de Minas, entre as quais estd a regiao "Serras da Ibitipoca”, onde as
industrias chegaram mais cedo, produzindo diferentes tipos de queijo. Levanta, assim, a hipdtese de que, em
razao disso, os produtores artesanais incorporaram elementos das diferentes receitas de queijos industriais.

Delgado (2009, p. 253) relata que, em 1900, foi instalada uma industria de laticinios em Lima Duarte. Esse
autor destaca que "Era uma das primeiras fabricas de laticinios de Minas Gerais, instalada com maquinaria
vinda da Europa". De acordo com Delgado (2009, p. 253), o 'Jornal do Comércio', na época, "classificou essa
fébrica como uma das mais modernas e aperfeigoadas".

Outro fator que se acredita ter contribuido com esse esfacelamento da atividade foi a auséncia de politicas
publicas voltadas para os pequenos produtores. Delgado (2009) também levantou essa questao. Para ele,
"o agricultor, sobretudo o pequeno proprietario, vé-se a bragos com questoes dificeis, tais como falta de
assisténcia e orientacao técnica; falta de financiamento para aquisicio de maquinaria para mecaniza¢ao da

lavoura; sementes; adubos, forragem; reprodutores; deficiéncia de comunicagoes..." (DELGADO, 2009, p.
63).

Pelo exposto, corrobora-se com Cintrio (2016), juntamente a Delgado (2009), ¢ assim infere-se que o
esfacelamento da atividade se deu porque os produtores de queijo ficaram perdidos entre as praticas da
produgao histdrica e as praticas exigidas pela legislacao, e sem acesso a politicas publicas, como crédito e
assisténcia técnica.

O estudo histérico bibliogréfico realizado, associado a relatos e identificagao de materiais utilizados na
produgio de queijos no passado, demonstra que a produgao do queijo artesanal na regiao ocorre desde o
Século XVIII, evidenciando, inclusive, a pujanca da atividade para a economia local.

O processo de reconhecimento da regiao "Serras da Ibitipoca" como produtora do QMA

Durante o cumprimento das etapas da pesquisa, identificou-se que os diversos atores envolvidos com a
produgio de QMA na regiao "Serras da Ibitipoca” tém uma percepgao de que o reconhecimento da regiao
como produtora do QMA ¢ de fundamental importancia para os produtores. Isso foi demonstrado desde a
primeira fase da pesquisa. Primeiramente, a relevincia do tema evidenciou-se quando, ao buscar as primeiras
parcerias, descobriu-se que existiam dois outros atores que defendiam o mesmo projeto, sendo o historiador
do Arquivo Histérico de Juiz de Fora e um pesquisador da Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas
Gerais (EPAMIG). Observou-se, também, uma participagao significativa de pessoas nos espagos de discussio
sobre o tema.
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Inicialmente, foram contatadas as primeiras parcerias necessarias e foi proposto fazer uma reuniio para
discutir o tema. Participaram dessa reuniio a EPAMIG, EMATER-MG, Empresa Brasileira de Pesquisa
Agropecudria (EMBRAPA), Prefeitura Municipal de Lima Duarte-MG e Arquivo Histérico da Prefeitura
de Juiz de Fora-MG. Nessa reuniao, concluiu-se que seria inevitavel ter um articulador para o projeto e
também discutiu-se sobre a necessidade de se conhecer a histéria de fabricagio do QMA para dar andamento
ao projeto, ficando acordado que a EMATER-MG, por meio da pesquisadora que escreve este texto, seria a
articuladora, e o Arquivo Histérico, por meio de seu diretor, faria o levantamento histérico.

Visando oportunizar a socializagiao da ideia do projeto, foi realizado o "Encontro Regional do Queijo
Artesanal”, no municipio de Lima Duarte, em margo de 2017. O encontro contou com a participagao
de representantes do executivo dos 12 municipios envolvidos e também de institui¢des como o IMA,
EMBRAPA, Instituto Federal (IF) Campus Rio Pomba, Sindicato dos Produtores Rurais de Lima Duarte,
Olaria e Pedro Teixeira, Sindicato dos Trabalhadores Rurais de Lima Duarte e regiio, EMATER-MG,
Policia Militar de Minas Gerais, Conselho Municipal de Desenvolvimento Rural Sustentével de Lima Duarte
(CMDRS), Arquivo Histdrico da Prefeitura de Juiz de Fora, Rotary Club, UFLA e Servi¢o Brasileiro de
Apoio as Micro e

Pequenas Empresas (SEBRAE). Os participantes revelaram uma expectativa positiva quanto a execu¢io
do projeto.

Ao final do evento, como proposta dos proprios participantes, foi criada uma comissao com 29 integrantes,
com representagao dos municipios, produtores e (’)rgéos, para participarem das pr(’)ximas etapas da pesquisa.
Foi realizada uma reuniao dessa comissao 20 dias apds o encontro, quando foram organizadas agoes
necessarias a execu¢ao da pesquisa, definidas responsabilidades, socializados os passos necessarios para se obter
o reconhecimento, ratificado o nome identitério do projeto, formalizados os municipios participantes do
projeto, criado um grupo técnico para dar andamento em questdes de cunho técnico do projeto, e definido
o interlocutor do projeto.

Também foi definida a responsabilidade pela articulagao politica, o que se fez necessdrio para o andamento
do projeto nas esferas superiores dos 6rgaos envolvidos, com o reconhecimento de regides produtoras de
QMA. Além disso, foram definidos os responséveis e 0 més da aplicagao dos questionarios para caracterizagao
da producio do QMA nos 12 municipios integrantes da regiao "Serras da lbitipoca" e sobre as préximas
reunioes da comissio.

Ap6s discussoes, o grupo concluiu que o nome "Serras da Ibitipoca” realmente seria o mais viavel, pois ¢ um
nome que ja esta firmado no mercado pelo turismo na regiao, além de haver registro da utilizagao do nome
"Ibitipoca” desde o século XVIIIL.

O grupo técnico foi formado por EMATER, EMBRAPA, IF Campus Rio Pomba, IMA, Arquivo
Histérico da Prefeitura de Juiz de Fora e Prefeitura de Lima Duarte. Ficou agendada a primeira reuniao, a
fim de se discutir o formato do questionério a ser aplicado com produtores de queijo de todos os municipios.
A reunido do grupo técnico foi realizada no final de abril de 2017, quando foi elaborado o questionario e
definida a necessidade de realizar a capacitagao dos técnicos da EMATER e dos municipios para aplicagao
dos questionarios, o que ocorreu em 4 de setembro de 2017, quando também foi determinado o prazo para
aaplicacao dos questiondrios, em 16 de outubro de 2017.

Ficou definido que a entidade organizativa interlocutora do projeto seria 0 CMDRS de Lima Duarte, o
qual, a partir de entdo, assumiu todas as solicitagdes ¢ comunicagdes sobre 0 QMA "Serras da Ibitipoca”.

O CMDRS de Lima Duarte com a participacio do Prefeito, Secretdrio de Agricultura de Lima Duarte e
extensionista local da EMATER-MG, realizou reuniio com a presidéncia da EMATER-MG e formalizou
solicitacdo para realizagio dos estudos agrogeoldgicos e edafoclimdticos da regido. Tal solicitagao foi
acolhida positivamente pela presidéncia da EMATER-MG, a qual manifestou-se no sentido de fazer os
encaminhamentos necessarios para realizagao dos referidos estudos.
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O articulador do projeto ficou responsavel por fazer convocagao de reunides da comissio, caso fossem
necessarias discussoes e/ou tomadas de decisdes com relagao ao projeto de pesquisa.

Cabe refletir que empreender esse processo de reconhecimento em uma regiao nao ¢ tarefa facil, varios
sa0 os desafios. Tratando do levantamento histérico da produgao de queijos na regiao, foi necessario buscar
literatura, registros, identificar resquicios de materiais utilizados no passado, aplicar questiondrios, bem
como identificar e entrevistar atores que guardam a memoria de produgao de queijos de seus familiares
antepassados. Para essa acao, foi favoravel o fato de ter como parceiro um historiador que assumiu a tarefa
relativa a busca de documentos, registros e literatura, cabendo aos pesquisadores a busca por resquicios de
materiais, entrevistas e aplicagéo de questionérios.

Embora tenham sido negociadas parcerias com os técnicos dos escritérios locais da EMATER-MG e
técnicos de cada prefeitura para a aplicagdo de questiondrios, houve muitas dificuldades para cumprimento
dessa tarefa. Foi necessdrio assumir a aplicagao de questiondrios nos municipios de Santa Barbara do Monte
Verde e Santa Rita de Ibitipoca.

Outra dificuldade encontrada em relagao aos questiondrios trata-se da demonstrac¢ao de insatisfacao de
varios integrantes do grupo com a mudanga do modelo do questionario a ser aplicado, fato que motivou a
realizagao deste registro, entendendo que este podera contribuir com outros processos coletivos.

A construgao do questiondrio foi realizada em reunido do grupo técnico, na qual o questiondrio foi
discutido item a item. Porém, no dia da reuniao realizada para treinamento dos técnicos para aplicagao do
questiondrio, por razoes de discordancia de alguns membros do grupo, acabou sendo adotado outro modelo
de questiondrio, o que, para alguns integrantes, feriu a construgao coletiva.

Nesse ponto, cabe uma reflexao sobre os desafios de se empreenderem trabalhos coletivos. Rocha (2012)
assinala que "a mediag¢io nio ocorre de forma harménica e homogénea; pelo contrério, as tensoes, conflitos
e contradig(”)es atravessam, permanentemente, as relagées entre os homens". (ROCHA, 2012, p.33).

Para explicar sobre essas tensoes, conflitos e contradi¢des, a autora traz a citagio de Gées (2001), que
escreve,

Mesmo quando o conhecimento estd sendo efetivamente construido, os processos interpessoais abrangem diferentes
possibilidades de ocorréncias, nio envolvendo apenas, ou predominantemente, movimentos de ajuda. [...] o papel do outro
¢ contraditério [...] (GOES, 2001 apud ROCHA, 2012, p.34).

Na busca de resquicios de materiais utilizados no passado para a producao de QMA, deparou-se com duas
situagoes antagénicas. Uma diz respeito ao descaso que algumas familias tiveram com esses materiais, pois
disseram que eles sumiram, e em alguns casos o relato foi de que até foram queimados. Por outro lado, ha
situacdes em que esses materiais estao guardados com todo zelo e os familiares conscientes e orgulhosos da
importéncia histérica de tais materiais.

As entrevistas com atores que guardam a memoria de seus antepassados quanto a producao de QMA exigiu
muita habilidade para ouvir e conseguir extrair o maximo de informagoes. Trata-se de pessoas com idade
avancada, que entre uma fala e outra buscam na memoria fatos, histérias e estérias, o que torna o didlogo
enriquecedor e revela certo saudosismo do entrevistado, o que também registrou-se como um diferencial
positivo, ji que a memoria da produgao de queijo revela uma época de fartura no campo.

A organizagio dos produtores também se mostrou bastante complexa, por varios fatores, como: a
dificuldade de obter informagoes sobre a fabricagao de queijos junto aos produtores, por receio destes quanto
a fiscalizacao; a distincia e pulverizagao desses produtores nos territérios mais longinquos dos municipios; e
adificuldade de transporte e tempo disponivel dos produtores para participarem de reunides.

Soma-se a esses fatores certo descrédito com a possibilidade de se conseguir regularizar a produgao de
queijos a partir do leite cru e certa inseguranga quanto a colocagao do queijo maturado no mercado, ja que a
comercializagao desse produto se perdeu na regiao, ao ser substituido pelo queijo fresco, que ¢ o produto que
eles fazem e vendem, atualmente. Esse descrédito foi minimizado com conversas e palestras que ocorreram
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nos encontros e reunides sobre o queijo, nos quais foi explanado sobre o processo para reconhecimento de
uma regiao como produtora do QMA. Outro fator que colaborou foi o envolvimento de diversos drgaos
como EMATER-MG, EMBRAPA, EPAMIG, Prefeituras, entre outros, que reforcaram a credibilidade do
projeto, assim como avinda do Secretario de Estado de Agricultura e Pecudria de Minas Gerais a Lima Duarte,
dando o seu aval ao projeto.

Outro ponto importante diz respeito a negociacio de parcerias, o que demandou um grande
empreendimento de tempo para visitas, reunioes e conhecimento sobre o processo de reconhecimento, para
se conseguir envolver as parcerias na execugio do projeto.

Cabe destacar ainda sobre a solicitagio 8 EMATER-MG para realizagao da caracteriza¢ao do meio fisico
da regido. A principio se pensou que essa a¢ao seria morosa, ji que a equipe para esses trabalhos ¢ reduzida
e existem outros estudos em andamento no estado. Porém, os trabalhos para a caracterizagio acabaram
acontecendo de forma rapida.

Outro desafio nesse processo foi o fato de tratar se de uma pesquisa que poderia desencadear no
reconhecimento da regido como produtora do QMA. Assim, as agdes precisaram ser pensadas para o
presente, integrando o processo, e para o futuro, ou seja, para o que se precisara fazer apds a obtencao do
reconhecimento.

Cumpre salientar que a op¢ao feita pela construcao coletiva desse processo deu sustentagao durante todas
as etapas cumpridas. As facilidades e dificuldades relatadas puderam ser experimentadas por todo o grupo,
representando uma valorosa construcio de conhecimento para todos os envolvidos. Essa experiéncia remete
a0 método pedagégico de Paulo Freire (1996, p.21), no qual "ensinar nio ¢ transferir conhecimento, a
produgao de conhecimento ¢ compreendida como processo em construgao onde o saber se faz por meio de
uma superagao constante”.

Experimentou-se também a mediacio do processo numa perspectiva dialética, também defendida por
Paulo Freire (1987) e que consiste no modo como pensamos as contradi¢oes da realidade, o que permitiu
uma construcio de espirito critico e autocritico e uma revisao do passado a luz do presente, questionado, ¢
com visio de um futuro.

Além de Paulo Freire, também vivenciou-se a diddtica "aprender a aprender' de Pedro Demo no que diz
respeito a participacao da sociedade civil no campo das politicas publicas, o que, para ele, ¢ "processo de
conquista e construgao organizada da emancipacio social" (DEMO, 1989, p. 53).

Apesar da tarefa ter sido desafiadora e apresentar muitas varidveis, conseguiu-se avangar no objetivo
proposto. Essa pesquisa desencadeou o processo para o reconhecimento da regiao "Serras da lbitipoca” como
produtora de QMA, uma vez que elucidou elementos necessérios para tal, além de ter articulado o grupo de
interesse.

CONCLUSAO

O fato de ter empreendido a agao visando ao reconhecimento da regiao "Serras da Ibitipoca” como produtora
do QMA e, por meio desta, ter encontrado pares com o mesmo objetivo, e firmado parcerias com as quais se
realizou um processo participativo, representa um primeiro e essencial elemento na busca do reconhecimento
da regiao, ji que o ponto de partida ¢ a existéncia de um grupo de interesse.

A histéria de producao de QMA na regiao remonta ao século XVIII e foi comprovada por meio da
literatura e de documentos. Também foi possivel identificar materiais utilizados para fabricagao de QMA no
passado e relatos de atores que guardam consigo a memoria de fabricagao de queijos de seus antepassados.

Os diversos atores envolvidos com a fabricagao de queijo na regiao tém uma percepgao positiva quanto
ao reconhecimento da regiao como produtora, inclusive, destaca-se aqui o relato de alguns desses atores, que
dizem: "Esse reconhecimento vai representar a redengao dessa regiao”. Acrescenta-se que as caracteristicas do
meio fisico se apresentam como favoréveis a fabricagao de queijo.
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Dessa forma, o reconhecimento se faz importante para a regiao, uma vez que resgata e valoriza a cultura de
fabricacao de queijo e, assim, possibilita melhoria de renda aos agricultores familiares que tém na atividade
leiteira a sua tnica fonte de renda, além de tird-los da informalidade, dando-lhe dignidade e oportunizando-
lhes o acesso a assisténcia técnica para promover melhorias em seu produto e em sua propriedade.

Também h4 de se considerar o impulso para a atividade turistica com o reconhecimento da produgao de
queijo na regiao, assim como outras atividades associadas a producio de queijo, o que gera ocupagio no meio
rural e contribui para reduzir o éxodo rural.

Pelo exposto, a regiao "Serras da Ibitipoca” tem potencial para obter o seu reconhecimento como produtora
de QMA. Para tal, foi construido, de forma participativa, o documento "Caracterizagio integrada dos
municipios da Regiao "Serras da lbitipoca" como produtora de QMA". Este documento foi apresentado a
EMATER-MG, que ¢ a empresa responsavel pelas caracterizagoes das regides produtoras de QMA, para que
fossem feitos os ajustes necessdrios para encaminhamento ao IMA, solicitando o reconhecimento dessa regiao
como produtora do QMA. O reconhecimento aconteceu em 4 de julho de 2018, por meio da Portaria IMA
1834.

O fato de ter realizado este trabalho em um Programa de Mestrado Profissional foi importante por
contar com a contribui¢io efetiva de um orientador e de varios docentes, o que contribuiu para refletir
criticamente sobre o processo de reconhecimento e sua importancia, atingir os objetivos necessarios
para o reconhecimento da regiao como produtora de QMA, e sistematizar esse processo para colaborar
cientificamente com processos similares.

Apesar dos desafios apresentados, a construgio coletiva se mostrou como fundamental nesse processo, uma
vez que oportunizou interagao entre os diversos atores envolvidos, promovendo o fortalecimento do projeto
€, consequentemente, o atingimento do objetivo proposto.
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NoTAs

1 E fundamental frisarmos que os registros de nossa histéria sio feitos sob a dtica das grandes agriculturas escravistas,
caracterizada em ciclos, assim, sio poucos os registros sobre a produgio de alimentos, que era uma atividade desenvolvida
por pequenos agricultores e camponeses. Dessa forma, uma produgio de significativa importancia para o abastecimento
da populagio foi aviltada pela histéria (ALTAFIN, 2007).

2 Nesse caso, boas praticas ligadas & produgio do leite e do queijo podem ser exemplos de formas diferentes para alcangar
critérios de qualidade. Em alguns casos, procedimentos e tecnologias simples trazem melhorias significativas, conforme
apontaram Santos e outros (2009) para o caso do leite.

3 Esses sio os ultimos Censos disponiveis, sendo que novo Censo Demografico serd realizado em 2020. O Censo
Agropecudrio que seria realizado em 2016 foi realizado no ano de 2018, e até a finalizagio da escrita deste trabalho foram
divulgados apenas dados preliminares.

4 A Lei 11326/06 define o conceito de agricultor familiar e empreendedor familiar rural como aquele que pratica
atividades no meio rural, atendendo, simultaneamente, aos seguintes requisitos:

I - Nio detenha, a qualquer titulo, drea maior do que 4 (quatro) médulos fiscais;

IT - Utilize predominantemente mio-de-obra da prépria familia nas atividades econdmicas do seu estabelecimento ou
empreendimento;

III- Tenha percentual minimo da renda familiar originada de atividades econdmicas do seu estabelecimento ou
empreendimento, na forma definida pelo Poder Executivo;

V - Dirija seu estabelecimento ou empreendimento com sua familia (BRASIL, 2006).
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