
 

 

 

 
Resumen

Se empacó frutos de mora en estado de madurez cinco tratadas con un recubrimiento comestible a base de Alginato de sodio-

glicerol-Sorbato de Potasio-iones de calcio en contenedores plásticos macroperforados y termosellados. Durante 11 días (3 ± 1°C)

se monitoreó acidez titulable, pH, sólidos solubles, pérdida de peso, fenoles totales y antocianinas monoméricas totales. Los

resultados indicaron que el recubrimiento comestible y empaque pasivo disminuyeron la pérdida de peso y conservó la calidad por

un periodo de 7 días. 
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