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Transformacdes no espaco
doméstico — o fogdo a gds

e a cozinha paulistana, 1870-1930

Jodo Luiz Maximo da Silva'

RESUMO: Este artigo esfuda algumas das transformagdes na cozinha paulistana, produzidas
entre o Gltimo quartel do século XIX e as trés primeiras décadas do século XX, pela introdugdo
de novas premissas sanitérias, levadas a cabo por autoridades médicas e pela municipalidade.
Além disso, procuramos discutir o papel das principais empresas de energia, como a The
San Paulo Gas Company e, mais tarde, a The S@o Paulo Tramway Light and Power Company,
na promogdo da tecnologia do gés, e principalmente do fogdo a gas — que elas opordo
aos fogdes a lenha e carvéo. Estas empresas tiveram um importante papel na circulagdo de
novas idéias de racionalizagdo e higiene, contribuindo para a renovagéo do espago doméstico
que, pela tecnologia, passa a depender de um “sistema” de infra-estrutura destinado a
articular, de uma forma inédita, o espago privado co espago piblico.

PALAVRAS-CHAVE: Cozinha. Publicidade. Fogdo a gds. Trabalho domésfico. Sao Paulo.

ABSTRACT: This article examines some of the fransformations in the kitchens of Sao Paulo brought
about by the infroduction of new sanitary concepts that were put info effect by medical and local
government authorities in the last quarter of the 19 century and in the first three decades of the
20 century. In addition, we discuss the role played by the main energy companies, like The
San Paulo Gas Company and, later, The SGo Paulo Tramway Llight and Power Company in
promoting the adoption of gas technologies, mainly the gas stove, as opposed o the use of
firewood or charcoal for cooking. These companies played a key role in disseminating the new
ideas about rationalization and hygiene, which confributed to change the household. Because
of technology, the latter became dependent upon an infrastructure “system” that would artficulate
the private space with the public space in an unprecedented way.

KEYWORDS: Kitchen. Advertising. Gas Stove. Housework. Séo Paulo.
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2. Este artigo trata de alguns
temas desenvolvidos na dis-
sertacio de mestrado de
Joao Luiz Maximo da Silva
(2002). Agradeco especial-
mente a colaboracao do Pro-
fessor Doutor Ulpiano T. Be-
zerra de Meneses, pela leitu-
ra critica do texto e suges-
toes que enriqueceram a ver-
sao final.

3.A empresa The San Paulo
Gas Company foi constitui-
da em Londres, em 1869, e
iniciou seus trabalhos em
1872, explorando a ilumina-
¢ao publica.Em 1900, passou
a fornecer gas para fins do-
mésticos e,em 1912, 0 gru-
po Light adquiriu o contro-
le acionario da empresa. Cf.
Comgas (1987).

4.A companhia de eletricida-
de teve como primeiro no-
me The Sao Paulo Railway
Light and Power Company,
mudando em seguida para
The Sao PauloTramway Light
and Power Company, para
evitar confusio com a Sio
Paulo Railway, que explora-
va as estradas de ferro. Ini-
ciou seu funcionamento em
Sd0 Paulo em 1900 e, no Rio
de Janeiro,em 1905, ja sob o
nome de The Brazilian Trac-
tion Light and Power Com-
pany. Usaremos o nome pe-
lo qual a empresa passou a
ser chamada pela popula-
cio,Light.A esse respeito,ver
Edgar de Souza (1989).

5.A viabiliza¢cio econdmica
da exploracio de eletricida-
de exigia grandes investi-
mentos e, em contrapartida,
possibilitava grandes lucros.
No final do século XIX e ini-
cio do século XX, boa parte
da expansao dos capitais es-
trangeiros investidos em ser-
vicos urbanos de utilidade
publica ocorreu no ramo da
energia elétrica, com empre-
sas de grande porte contro-
ladas por grupos financeiros
americanos e, principalmen-
te, de capital britanico. A
constituicao geral do grupo
Light no Brasil seguiu o pro-
cesso caracteristico deste ti-
po de empreendimento na
época.A organizacio do gru-
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Introducdo

O objetivo desse artigo? é discutir algumas das fransformagdes da
cozinha na casa paulistana entre 1870 e 1930. O ano de 1870 ¢ considerado
um marco fundamental para a histéria econémica e urbana de Sao Paulo por
registrar um periodo de mudangas urbanas ligadas & expansdo cafeeira, além
do inicio de operagdes das empresas de energia que fratamos nesse artigo. O
ano de 1930 foi escolhido como baliza final, pois, além de ser um marco
politico, representa fambém um momento de mudangas no relacionamento entre
o governo e as empresas de energia. O modelo de concessdo de exploracéo
de energia para grupos estrangeiros, inaugurado com a The San Paulo Gas
Company e consolidado com a Light, chegou ao fim junfo com a Republica
Velha.

Além do papel do poder piblico, procuramos avaliar a participagdo
das empresas de energia (gas e elefricidade) no fomento de novos combustiveis
e equipamentos domésticos, que tfiveram um papel imporfante nessas
transformacdes. Como desdobramento de suas atividades nos servicos urbanos,
as empresas de energia procuraram desenvolver o consumo doméstico de gés e
eletricidade e introduzir, sobretudo, o fog&o a gds, procurando substituir seu
principal concorrente, o fog@o a lenha (e também a carvao). Nesse processo,
foram importantes duas empresas de capital estrangeiro: a The San Paulo Gas
Company?, constituida em londres em 1869, e a The Sdo Paulo Tramway Light
and Power Company, constituida no Canada em 1899“. Essas duas empresas,
unidas mais farde no grupo Light, foram as grandes responsaveis pela infroducdo
do gés e da elefricidade em grande escala na cidade de Séo Paulo a partir do
final do século XIX°.

Uma das questées que devemos considerar € o resultado do impacto
provocado pelas novas empresas e seu papel em um processo mais amplo, que
envolvia aspectos da urbanizagéo levada a cabo pelo poder piblico. Esse
periodo frouxe uma ruptura com o passado, e a casa paulistana foi forfemente
modificada nesse processo de atualizacdo, entrando em choque com antigas
praticas. No espago dessas novas residéncias, os equipamentos domésticos a
gds tiveram um papel central, pois propiciaram uma nova configuragdo espacial;
e novas relagdes de trabalho e convivéncia doméstica. Empresas como a Light
representavam um ideal de progresso endossado por nossas elites. Além disso,
foram o ponto de ligagdo da casa com o espago urbano, por via das redes de
distribuicdo de energia e da prestacdo de servicos técnicos, um fendmeno novo
na cidade de Sdo Paulo. Esse processo revelou um forte descompasso entre a
realidade social brasileira e sua representagdo pelos grupos estrangeiros que
procuravam explorar o grande crescimento urbano de cidades como a capital
paulista. Nesse contexto, o papel das empresas e da publicidade foi decisivo
para vencer resisténcias e escamotear dificuldades e énus.
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Projetos de racionalizagdo da cozinha

Antes de tratarmos da casa paulistana, & necessario discutirmos os
projetos de racionalizag@o da cozinha que & eram pensados e implantados na
Europa e Estados Unidos. Justifica-se tal preambulo, pois deles & que importamos
os modelos, a fecnologia e, em boa parte, os equipamentos.

As preocupagdes com a organizagdo da casa e do trabalho doméstico
remontam & segunda mefade do século XIX nos Estados Unidos. O final da
Guerra de Secessdo e a abolicdo da escraviddo colocaram em primeiro plano
os problemas com o servico doméstico. Nos Estados Unidos esses estudos e
propostas parfiram de premissas sociais, & que o servico doméstico estava
fortemente associado & escraviddo. Além da diminuvicdo de oferta de méo-de-
obra para o trabalho doméstico, havia cada vez mais uma reagéo contra a
presenca de empregados nos lares (GIEDION, 1948, p. 23). Antes mesmo da
mecanizacdo dos fogdes e outros equipamentos, que deferminaram mudangas
na cozinha, um componente importante foi a crescente preocupagdo com a
organizagdo do espago da casa e suas atividades. Segundo Giedion (1948,
p. 518-519), o marco inicial desse movimento foi a publicagéo, em 1841, do
manual Treatise on domestic economy, de Catherine Esther Beecher. O objetivo
da autora era o ensino de economia doméstica para donas de casa e a
organizag&o das farefas na cozinha. Sua preocupagdo era com a racionalizagdo
das tarefas domésticas a cargo da mulher, langcando as bases para a organizagdo
do processo de trabalho doméstico, & semelhanca do que acontecia com o
frabalho nas fabricas.

Prosseguindo em seus estudos, Beecher lancou em 1869 a obra The
American woman's home, em que analisava a importancia do planejamento da
cozinha e do estabelecimento de superficies de trabalho, que facilitariam o
movimento da dona de casa na execucdo das farefas. Se nos primeiros modelos
de cozinha o fogdo era colocado separado do restante do espago, com o
desenvolvimento do fog@o compacto de ferro, aconteceu o ajuste perfeito do
novo equipamento & superficie continua de frabalho, & preconizado pela
educacdo doméstica.

Os fabricantes americanos de aparelhos domésticos se interessaram
pelas pesquisas de organizacdo da cozinha. A partirde 1912, Christine Frederick
empreendeu estudos de gestdo cientifica da rotina didria da casa e movimentos
da dona de casa na execugdo das tarefas. Esse processo era defendido por
grupos femininos, como as chamadas material feminists, que pregavam a fotal
colefivizagdo dos frabalhos domésticos. Elas propunham remuneracéo para o
trabalho da dona de casa, transformagdo espacial e material das casas, e
criagdo de cozinhas coletfivas. A infra-estrutura propiciada pelas empresas de
servico (gés e elefricidade] e o surgimento de equipamentos domésticos atendiam
as demandas desses grupos (HAYDEN, 1981, p. 6). Nesse processo, os
engenheiros tiveram um papel imporfante, no desenvolvimento de novas formas
de organizagdo espacial e no estudo dos movimentos necessarios para a

Annals of Museu Paulista. v. 15.n.2. July-Dez. 2007.

po foi precedida por um cor-
po juridico, destinado a re-
solver problemas legais refe-
rentes a obtencio e a amplia-
cio de concessoes.Além dis-
S0, era necessario contato
com o poder e as elites do
local da implantacao dos ser-
vicos, visando a obtencao e
ampliacdo das concessoes, €
monopolizacio gradual dos
servi¢os urbanos, para a ma-
ximizacao dos lucros. O po-
der publico municipal, sem
capacidade de investimento,
oferecia concessoes para ex-
ploracao deste tipo de ativi-
dade.A esse respeito ver Ta-
mas Szmrecsanyi & Flavio A.
M.Saes (1992, p.14-15);e Re-
nato Feliciano Dias (1988, p.
34-43).



6. Cf. Paulo Bruna (1998) e
Margareth Rago (1987).

7.Maria Cecilia Naclério Ho-
mem (1996) analisa o desen-
volvimento da privacidade e
da higiene nas moradias iso-
ladas européias dos séculos
XVI ao XVIII, que teriam in-
fluenciados os palacetes
paulistanos nas ultimas dé-
cadas do século XIX.

200

execucdo das tarefas domésticas. A mecanizacdo das tarefas domésticas e o
fornecimento de gas e eletricidade nas casas reforcaram esse processo.

Se nos Estados Unidos os engenheiros tiveram um papel primordial
na reorganizagdo do frabalho doméstico, na Europa foram os arquitetos que
fomaram a frente nas pesquisas, sem o componente social representado pela
Guerra da Secessdo do caso americano. Arquitefos europeus desenvolveram
projefos como a “cozinha de Frankfurt”, um espago altamente especializado e
de tamanho reduzido. Esta cozinha se destacava pela padronizagdo dos
componentes e disposicdo dos equipamentos (fogdo, pia e armérios) em superficie
continua de frabalho. O ponto de partida destas pesquisas foi o livio Household
engineering: scientific management in the home, de Christine Frederick, publicado
em 1915 pela American School of Home Economics (BRUNA, 1998, p. 18.

A organizagdo da cozinha visava a atingir uma simplificagdo das
farefas, com a economia de movimentos, e o barateamento dos equipamentos,
a partir da produgdo em grande escala. A idéia deste tipo de cozinha era liberar
a mulher para o mercado de trabalho, diminuindo e simplificando ao maximo o
trabalho doméstico. A padronizagdo e racionalizagéo da habitagdo e seus
componentes visava a uma radical transformagdo da casa, em especial da
cozinha, e apoiava-se tanto no desenvolvimento de novos equipamentos, quanto
nos estudos de racionalizagdo do frabalho doméstico. A principal preocupagdo
era o desenvolvimento de um novo tipo de habitagdo, que deveria induzir um
novo comportamento social. Os novos equipamentos domésticos e a
racionalizacdo do trabalho estariam a servico de uma nova forma de morar em
casas concebidas como “méquinas de morar” (BRUNA, 1998, p. 27-44).

Esse movimento arquitetdnico e social é que teria influenciado as
discussdes sobre habitagdo social no Brasil a partir da década de 1930. Em
maio de 1931, sob o patrocinio da Prefeitura e do Instituto de Engenharia de
S&o Paulo, realizouse em Sao Paulo o | Congresso de Habitaggo. O pardmetro
para esse congresso era justamente o debate da arquitetura européia acerca da
intervenc@o na vida das classes trabalhadoras por infermédio da construcdo de
moradias®. A partir da década de 1930, comegam a ser discutidos no Brasil os
principios de racionalizagdo do frabalho. Segundo Maria Cecilia N. Homem
(2003, p. 125-126) o Idort (Instituto de Organizacdo Racional do Trabalho)
comegou a publicar em sua revista uma série de artigos, inspirados em principios
da engenharia norte-americana, sobre a aplicagdo de principios de racionalidade
na cozinha.

Mas, antes disso, as preocupagdes com a cozinha e o trabalho
doméstico foram introduzidas com a medicina sanitéria e a oferta de gas e
elefricidade para uso doméstico no inicio do século XX. E as residéncias das
elites urbanas por sua vez, foram influenciadas pelo surgimento de moradias
isoladas na Europa do século XVIII, que estavam associadas a nogdes de conforto
e intimidade”. A diversificacdo das moradias na cidade de Séo Paulo trouxe as
primeiras preocupagdes com novas formas de morar e organizar as atividades
domésticas. Em nosso caso a dimensdo politica e social fambém estaria ausente,
como veremos a seguir.
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Infervengdes na cozinha paulistana

O grande crescimento da cidade de Sdo Paulo a partir das Gltimas
décadas do século XIX gerou um aumento e diversificacdo dos padrées de
moradia na cidade. A abertura de novas areas estava diretamente ligada ao
estabelecimento de um mercado imobiliério cada vez mais atuante. O crescimento
demogrdfico e o desenvolvimento econdmico provocavam uma grande demanda
por habitagdes para varias camadas da populagdo. Além dos loteamentos para
classes mais abastadas, havia também o crescimento de corticos na drea central,
a construgdo de moradias para aluguel e casas para operdrios, evidenciando
uma grande segmentacdo. Se, até 1870, do ponto de vista da renda, a
propriedade da terra era pouco relevante, com o desenvolvimento econémico,
o mercado imobilidrio tornou-se extremamente lucrativo, afraindo capital anfes
imobilizado na posse de escravos (ROINIK, 1997, p. 102). O centro (drea
conhecida como Triéingulo®) sofreu grandes transformagdes, com a regularizagdo
de suas ruas e expulsdo das camadas mais pobres para transformar em espago
de comércio elegante. Houve uma especializagdo funcional da regido e, em
consequéncia, sua remodelacdo, com a construgdo de bulevares, derrubada de
quarteirdes e proibicéo de corticos no perimetro comercial (que coincidia com o
referido Triéingulo), estabelecida pelo Cédigo de Posturas de 1875 [revisto e
ampliado em 1886)°.

Foi nesse universo de novos tipos de ocupagdes residenciais em Sdo
Paulo que se definiu o espago da cozinha, distanciando-se da imagem
caracteristica da drea de servico da antiga casa paulistana. A imagem que
chegou até nés da cozinha da casa de padrdo bandeirista'® sugeria trabalho
pesado e sujo, desenvolvido longe das areas de estar. Todo o servico era
concenfrado nesse local. A descric@o de John Mawe, que visitou Sdo Paulo em
1807, é bem representativa da imagem dessa cozinha:

Para dar uma idéia da cozinha, que deve ser a parte mais limpa e asseada da habitacdo,
o leitor pode imaginar um compartimento imundo com chdo lamacento, desnivelado, cheio
de pogas d'égua, onde em lugares diversos armam fogdes armados por trés pedras redondas,
onde pousam as panelas de barro, em que cozinham a carne; como a madeira verde é o
principal combustivel, o lugar fica cheio de fumaga, que, por falia de chaming, atravessa
as porfas e se espalha pelos oufros compartimentos, deixando tudo enegrecido pela fuligem.
Lamento ter que afirmar que as cozinhas das pessoas abastadas em nada diferem destas

(MAWE, 1944, p. 84).

Né&o é apenas nas descricdes de viajantes que temos esta imagem
de cozinha. O poeta Guilherme de Almeida, em uma conferéncia sobre
habitacdes, evoca as recordacdes sobre a casa de sua infancia no final do
século XIX: "Vem agora a cozinha, enorme e preta de fuligem, onde a negrada
acocorada contava histérias fenebrosas, sob a telha-va povoada de gambas e
morcegos, e com um chdo de algapdes que desciam para infernos ignorados”

(ALMEIDA, 1942, p. 178-179).
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8.A regiao era conhecida co-
mo Triangulo porque abran-
gia o perimetro das ruas Di-
reita, Sao Bento e XV de No-
vembro, que formavam um
“triangulo”, constituindo o
nucleo central da cidade.

9. O Codigo de 1886 seria
uma recodificacdo, sem ne-
cessidade de solicitacao de
aprovagio provisoria a pre-
sidéncia da provincia. Foi
aceito pela Camara em 6 de
outubro de 1886 ¢ entrou
em vigor imediatamente, in-
corporando posturas apro-
vadas ap6s 1875. Consulta-
mos a versao, ampliada e re-
vista em 1886, do Codigo de
Posturas de 1875, na edicao
de 1940, do Departamento
de Cultura. A esse respeito,
ver Eudes Campos Junior
(1997, p. 605).

10. Cf. Carlos Lemos (1978).
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A dispersdo da cozinha no quintal da casa também atendia as
necessidades do trabalho doméstico. Devido & sujeira e & escala do preparo
das refeicdes (que envolvia afividades pesadas e demoradas), o frabalho era
feito fora do corpo principal da casa. Podemos dizer que, como espago
circunscrito e especializado de preparo dos alimentos, a cozinha néo existia. O
que aparece nas plantas e descricdes deste espaco nos primeiros séculos € uma
grande drea destinada aos servicos, que incluiam preparo, estocagem e
beneficiamento de alimentos, além da criagdo de pequenos animais. Segundo
Carlos lemos (1978, p. 65), a cozinha formava “um complexo que envolvia
fogdo, tanque, bica, cisterna, paiol, despensa, curral e pomar, situagdo que
permaneceu até o século XIX".

O espaco da cozinha era importante na definicdo dos novos padrées
de moradia do final do século XIX em Sao Paulo. Prova disso era a preocupagdo
das autoridades piblicas e a tentativa de padronizacdo através dos codigos de
posturas e sanitario. O grande alvo das autoridades foi a péssima condicdo das
cidades. Epidemias, como a de febre amarela em 1893, levaram o poder
publico a medicalizar sua atuagdo. A necessidade de melhor circulagao das
mercadorias — e a de uma crescente elite — tornou a salubridade a principal
meta na melhoria das cidades. A medicina aliou-se ao novo sistema — contra a
antiga ordem colonial — e, por infermédio da higiene, incorporou a cidade e a
populagdo ao campo do saber médico (COSTA, 1999, p. 79).

A higiene (fisica e social) teve um papel decisivo nas fransformagdes
da cozinha nos centros urbanos brasileiros. Ao contrario dos Estados Unidos,
onde os engenheiros estavam no primeiro plano, e da Europa, onde a arquitetura
centralizava as discussdes, no nosso caso, as autoridades médicas tiveram um
papel de destaque, apoiadas pelas autoridades publicas. Num confexto de
epidemias e necessidade de limpeza e organizacé@o da cidade, as antigas
moradias — e o espago da cozinha em particular — despertaram a atengdo das
autoridades.

Téo importante quanto no espago urbano, era a infervencdo na familia
e na casa, visando a incorporé-la ndo apenas a uma nova realidade citading,
mas & logica imposta pela salubridade. A modificagé@o do perfil arquiteténico
serviria para aumentar o infercédmbio entre o ambiente doméstico e o meio social
(COSTA, 1999, p. 79). Apesar da importéncia da medicina sanitarista nesse
processo, ele também envolveu engenheiros, autoridades publicas e, ainda,
serviu aos inferesses dos fornecedores de servigos urbanos e de objetos para
consumo (como veremos adiante), sobretudo domésticos: “IndUstria e comércio
internacionais precisavam modernizar a rede de servicos urbanos a fim de
escoarem seus produtos. A modificagdo do comportamento da familia era um
dado importante nessa estratégia” (COSTA, 1999, p. 153).

Na questdo da salubridade, o ponto extremo era a situagdo dos
corticos. O Codigo de 1875 (e principalmente a versdo revista e ampliada de
1886) tratava das normas referentes & construcdo de corticos, estabelecendo
metragens minimas e a existéncia de pelo menos trés cémodos, incluindo a
cozinha. Na verdade, o grande crescimento da cidade e a ocorréncia de
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epidemias levaram o governo a abordar o assunto e, posteriormente, a intervir
no espaco das casas. As primeiras legislacdes apenas davam orientacdes gerais,
sem jamais cogitar de interven¢do no planejamento interno das residéncias. O
crescimento das cidades e o conseqgiente aumento dos problemas fizeram os
especialistas repensarem tal questdo. A modificac@o material estava infimamente
associada & moralidade, principalmente nas camadas mais pobres, vistas como
potencialmente perigosas.

Higiene e arranjo material

Neste ponto, o principal alvo das autoridades eram os cortficos, que
proliferavam em cidades como Sao Paulo. Em 1885, o Dr. Eulélio da Costa
Carvalho, médico da Cémara paulistana, e o engenheiro Luis César do Amaral
Gama fizeram relatérios a respeito da relagdo entre as péssimas condicdes de
higiene dos corticos e as epidemias que assolavam a cidade (LEMOS, 1999,
0. 18"

Em 1893, com a epidemia de febre amarela, o Dr. Cesério da Motta
Junior, secretdrio dos Negécios do Interior do Estado de Sao Paulo, constituiu
uma comiss@o para fazer um relatério das condicdes dos corticos na regido de
Santa Efigénia. O relatério frouxe uma ampla descricdo das condigdes de higiene
nesse fipo de habitacdo e, com ele, podemos perceber a importancia da cozinha
na definicdo de um espago doméstico organizado e limpo. A situagdo dos
corficos era o contra-exemplo do ideal de habitagdo, na medida em que a
cozinha n&o estava definida, e suas atividades eram feitas de forma precaria,
sem higiene, dividindo o espago com o quarto de dormir. Descrevendo um cortico
localizado no meio de um quarteirdo, o relatério apontava as condigdes da
cozinha:

Séo estas casinhas em geral assoalhadas, forradas nos cémodos de dormir, e na sala de
frente, sem outro sistema de ventilagdo que o natural por infermédio das janelas e porfas.
No cémodo do fundo onde ndo ha soalho nem forro, nem mesmo ladrilhos, assenta um
fogdo ordinario e rudimentar com chaminé que pouco funciona em vista de sua ma consfrugdo
ou do pouco cuidado que se lhe fem. Dai vem que o interior dessas pequenas casas fem as
paredes enegrecidas e pouco asseadas, do fefo j& se ndo |hes conhece a pintura sob a
camada de sujeiras das moscas. As paredes com quadros de mau gosto tem o reboco
referido por uma infinidade de pregos e trincas que pendem vérios objetos de uso doméstico
e a roupa de servico. Os moveis desagradavelmente dispostos tem sobre si empilhadas
pecas de roupas para lavar'?.

A posicdo da cozinha é caracteristica da maioria das casas do
periodo, localizada nos fundos, mas sem nenhum tipo de organizagdo e com
dominio da sujeira. Na verdade, ndo parecia haver uma cozinha propriamente
dita, mas um espago que seria improvisado para esse fim. O fogdo (provavelmente
um a lenha) parecia ter um papel de destaque na definicdo do espaco, causando
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11. Existe uma gama de do-
cumentacoes envolvendo os
diversos atores sociais impli-
cados na questio do proces-
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¢ o proprio Codigo Sanitario
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Raquel Rolnik (1997); e Ma-
ria Ruth Sampaio (1998).
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13. Ibidem.

14. Ibidem.
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a sujeira, pela fumaga que enegrecia as paredes. Além de descrever a sujeira e
desorganizagdo da cozinha — que dividia espago com outras fungdes, o que
era combatido pelas autoridades —, o autor do relatério também aponta o “mau
gosto” na organiza¢do do espago, seja devido aos quadros, seja devido &
disposic@o do mobiliério.

Devemos lembrar que, nesse momento, as nogdes de organizagdo e
limpeza do espago doméstico incluiam também o arranjo do mobilidrio doméstico,
visando a uma melhor eficiéncia do trabalho. E claro que as condicdes de um
cortico estavam muito distantes deste ideal, mas a descricao do relatério parece
bastante sugestiva na definicdo da importancia de caracteristicas materiais da
casa e de sua organizacéo. A localizag@o da cozinha também era alvo de
criticas das autoridades: “A cozinha, quando ndo é ao lado da latrina, esta
assentada junto do aposento de dormir e, entdo, as condicdes de asseio sdo as
mais precdrias possiveis”'”.

Situagdo mais preocupante ainda era o caso dos sobrados convertidos
em corfico, onde a cozinha era coletiva: "uma sala com vérios fogdes
improvisados, para gozo de todos, umas latrinas pessimamente instaladas e
compridos corredores com iluminagdo insuficiente”'.

Nos relatérios fambém fica visivel uma grande preocupagdo com
dados da vida material e dos hdbitos cotidianos nos corticos. O fogdo e demais
mobiliarios da cozinha teriam um papel importante nas novas praticas
preconizadas pelas autoridades. A conclus@o da comissdo de técnicos é de que
a area devia ser desapropriada e os corficos demolidos, deslocando a populagdo
para “vilas operdrias” a serem construidas. Este relatério teria influenciado o
Cédigo Sanitério promulgado em 1894, Devemos lembrar que, apesar de ndo
serem os corticos o alvo dos novos equipamentos domésticos, colocados &
disposicdo dos consumidores mais abastados, a improvisagdo (ou auséncia) da
cozinha era o simbolo do que deveria ser evitado pelas autoridades pablicas e
médicas, sendo esse fipo de moradia uma referéncia apropriada para as
autoridades no tocante ao sanitarismo.

O Cédigo Sanitdrio de 1894 ainda era essencialmente indicativo e
deixou vérias questdes sem regulamentagdo. Em relagdo as cozinhas, exigia
uma barra de impermeabilizacdo de 1,50 m de altura a partir do piso e proibia
a comunicagdo direta com os quartos. A cozinha, muitas vezes considerada
como o “laboratério” da casa (segundo a visdo das propagandas de fogdo a
gds), era vista pelas autoridades como um espaco primordial na organizagéo e
limpeza da casa. Outro dado que chama a atengdo é o tamanho exiguo, muitas
vezes com cerca de 4 m2 (LEMOS, 1999, p. 37). Para as elites e autoridades,
a importéncia de um espaco adequado era tGo grande, que os primeiros hotéis
da cidade planejavam oferecer servicos que néo estavam disponiveis nas casas
paulistanas. Em relatério aos acionistas, publicado no Didrio Oficial do Estado
de Séo Paulo, de 5 de setembro de 1893, o direfor da Companhia Sdo Paulo
Hotel assim se refere a esfa questdo:
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Parece-me mais acertado e prudente que a companhia, tendo por fim explorar a industria 15. SAO PAULO (Estado),
de hotéis, longe de vender precipitadamente os ferrenos da chécara, montasse ali um hotel 92708 €9
modelo, com fodas as comodidades e dependéncias que a civilizagdo moderna aconselha
e exige nos estabelecimentos de primeira ordem, aproveitando-se a excelente e vasta drea
da chécara para fundar uma vila, edificando-se prédios pequenos, elegantes, baratos,
decentes e confortéveis, para familias as quais dependentes do Grande Hotel, seriam uma
excelente fonte de renda e viriam resolver o grande problema da falta de casas para vivenda
regular, com criados e cozinhas, o grande pesadelo de familia nesta rica e florescente

cidade (BRITO, 2000, p. 48.

A proposta do diretor da Companhia Grande Hotel parece uma
solug@o original, com o hotel servindo como cozinha para grupos de familias,
constituindose em uma vila para familias abastadas. Devemos ressaltar que, em
outros paises, os primeiros fogdes a gas foram instalados em hotéis e restaurantes.
Um dos primeiros fogdes a gas foi construido pelo um proprietario de um
restaurante de Glasgow e apresentado na Grande Exposicéo de 1851
(GIEDION, 1948, p. 541).

Enquanto os novos aparelhos eram testados nos hotéis e restaurantes
da Europa, no Brasil o governo tentava intervir no espaco doméstico por meio
de leis visando & higienizacdo. A Lei municipal n. 375, de 1898, em seu artigo
28, definia as habitagdes operarias “com mais de um repartimento, cozinha,
esgoto, observando as prescricdes de higiene e asseio, dos regulamentos
sanitarios”. A Lei municipal n. 498, de 14 de dezembro de 1900, estabeleceu
prescricdes para construgdo de casas de habitagdo operdria, que deveriam ser
localizadas fora do perimetro urbano, entre outras, estabelecendo o minimo de
trés cdmodos, incluindo a cozinha.

A construgdo de vilas operérias parecia ser a solugdo para o problema
represenfado pelos corficos. Elas seriam o confraponto das habitagcdes precérias,
na medida em que haveria uma divisdo clara dos cémodos da casa, em especial
da cozinha, ficando ela livre da superposicéo de funcdes que ocorria no cortico.
As vilas operdrias eram consideradas solugdes saudaveis, com casas higiénicas,
modernas e baratas. Apesar disso, eram poucos os exemplos de vilas operdrias,
a maioria localizada junto as fébricas. Varios construtores tinham interesse nesse
fipo de moradia, mas pediam, no entanfo, a concessdo de ferrenos ao governo
do estado de Sao Paulo, para construcdo de frés tipos de casas, como vemos,
em 1914, nessa noficia no Boletim do Departamento Estadual do Trabalho:

Para pequena familia, compostas de sala, um quarto, cozinha e tanque para lavagem de
roupa, latrina e banho de chuva no quintal; para familia maior, compostas de uma sala,
dois quarfos, cozinha e tanque para lavagem de roupa, latrina e banho de chuva no quintal;
casas apropriadas para armazéns, agougues, padaria, etc. '

A individualizagdo das casas para diferentes tipos de familia e a
presenca de cozinha em seu inferior era a imagem ideal da casa destinada as
populagdes mais pobres. Esse padr@o aproximava-se da casa das classes mais
abastadas, ao menos no que diz respeito & exigéncia de higiene e dreas

Annals of Museu Paulista. v. 15.n.2. July-Dez. 2007. 205



16. Cf. Francisco Figueira de
Mello (1926, p. 295).

17.1dem, p. 291-294.

18.A esse respeito ver o tra-
balho de Maria Auxiliadora
Guzzo Decca. No interior da
morada operaria... (1984, p.
97-109).

19. Cf. Victor Silva Freire
1918, p. 240.
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separadas para cada atividade, notadamente a cozinha. A Lei municipal n.
493, de 1901, isentava de impostos municipais as vilas operarias e ndo permitio
as habitagdes coletivas em forma de corfico. A despeito disso, os corticos
aumentavam, e a situagdo da cozinha permanecia a mesma, & revelia das
autoridades. A existéncia de corticos e cozinhas insalubres continuava a ser
denunciada pelas auforidades médicas.

Cédigo sanitério e Padrao Municipal

Os problemas e as preocupagdes dos médicos com os corticos
confinuaram durante as primeiras décadas do século XX, como podemos perceber
em revistas médicas do periodo:

Nesses corticos ndo moram, amontoam-se 0s pobres seres, e, telheiros de zinco, em poroes,
nos quais seres irracionais n&o ficariom! [...] Pois, encontramos em um cortio, num sé
cémodo, reunidos a cozinha e a privadal E note-se que visitamos um bairro relativamente
central, em que as condicdes de vida ndo sdo de todo més'®.

Na visdo dos médicos, a quest@o das habitagdes populares era de
interesse médico-social. Ainda na década de 1920, o Dr. Francisco Figueira de
Mello chamava a aten¢do para a necessidade de resolugdo do problema, que
teria repercussdes morais. Analisando dados sobre 116 cortigos na regid@o do
bairro de Santa Efigénia, o médico constata, estarrecido, a auséncia de cozinhas
em 95,32 % das unidades dos corticos.

E as descricdes de cozinhas (ou da auséncia delas) nos corticos
confinuaram a ser publicadas nas décadas de 1920 e 1930", apesar de
confinuar a ser modificada a legislagd@o sobre o assunto, sempre tendo em vista
os conselhos de médicos e engenheiros. Os trabalhos de infra-estrutura urbana
também influenciaram essa transformacdo, e mesmo as casas mais pobres
sofreram influéncias.

O Cédigo Sanitério de 1918, no arfigo 389, que discutia os corficos,
estabelecia o papel da cozinha na casa e, mais ainda, de seus principais
equipamentos, como o fogdo: “E terminantemente proibido cozinhar, a ndo ser
nas cozinhas, que dever@o ser instaladas, munidas de fogdo e pias para a
lavagem de louga”"®. A legislagéo procurava ser precisa, definindo o local exato
onde devia ser feifo o preparo do alimento e, até mesmo, quais os equipamentos
a serem utilizados. Tanto o Cédigo Sanitério quanto o de Postura procuravam,
ao longo dos anos, agregar em seus textos as preocupacdes das autoridades
médicas com uma maior definicdo do espago da cozinha, que evitasse
sobreposicdo de fungdes e improvisagdes.

O ambiente de promiscuidade [na visdo das autoridades) ndo podia ser
tolerado em um espago tGo importante, onde deveriam ser preparadas as
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refeicdes. O Padrao Municipal de 1920 avangava e dedicava um item inteiro
& organizagdo da cozinha na casa:

COZINHAS
Art. 138 = As cozinhas devem satisfazer as seguintes condigcdes:

Néo terem comunicacdo direfa com compartimentos de habitagdo noturna e nem com
latrinas; Terem area minima de sefe metros quadrados; Terem piso ladrilhado e as paredes,
até um metro e cinqienta centimetros de altura, impermeabilizados com material resistente,
liso e ndo absorvente; Terem o teto gradeado de madeira ou telo metdlica. Quando isto
ndo seja possivel pela existéncia de outro pavimento superior, as cozinhas terdo tefo de
material incombustivel e dispositivos especiais que garantam a ventilagdo permanente.

Art. 139 — As cozinhas podem ser instaladas nos embasamentos, desde que, satisfacam as
seguintes condicdes, além das alineas a e ¢ do artigo anterior:

Terem Grea minima de dez metros quadrados e pé direito minimo de dois mefros e cinguenta
centimetros; Terem as paredes, acima da faixa impermedvel, revestidas de pintura resistente
a freqiientes lavagens; Terem o feto impermedvel e de fécil limpeza;

Terem aberfuras em duas faces livres e dispositivos que garantam ventilagdo permanente.

Art. 140 - Todas as chaminés terdo altura suficiente para que a fumaga ndo incomode aos
prédios vizinhos; pode a Diretoria de Obras, a qualquer tempo, deferminar os acréscimos
ou modificagdes que venham a tornarse necessdrios.

Art. 141 = As secdes de chaminé, compreendidas entre forro e telhado, e as que atravessarem
paredes e fetos de estuque, tela, ou madeira, ndo serdo construidas em material metdlico®.

A legislac@o procurava, pois, definir minuciosamente o que deveria
ser a cozinha, estabelecendo tamanho, forma de circulacdo e materiais utilizados,
fendo a organizagdo e limpeza como objetivo maior. Mas se essas prescricoes
nunca chegaram a atingir os cortigos, influenciaram outros tipos de moradia.
No extremo oposto aos corticos, estavam os palacetes. Este tipo de construgdo,
que inicialmente se distanciou do padrdo exigido pelos codigos, frouxe algumas
solugdes infernas que, entre oufras, atendiam ds novas exigéncias sobre a cozinha
e acabaram influenciando os demais tipos de habitagdo na cidade de Sdo
Paulo. Ao contrario dos demais fipos de casas, ndo havia superposicdo de
fungdes, mas uma nitida divisdo em trés grandes zonas: esfar, servico e repouso.
Espontaneamente, os palacetes infroduziram o que as autoridades médicas
tentavam na intervencdo em corticos e na construcdo de vilas operdarias. Tais
palacetes foram, assim, os precursores do sanitarismo, seja na organizagdo
inferna com a definicdo clara das zonas, seja na infrodugdo de novos
equipamentos para o trabalho doméstico [HOMEM, 1993, p. 9).

Em relagdo ao espago da cozinha, apesar da definicdo (conforme
os codigos), a localizagdo variava de acordo com as construgdes. Algumas
vezes, ficava no pordo de pédireito alto. O Padrdo Municipal de 1920 exigia,
além de ventilagdo, a altura minima de 2,50 m; e a ligagdo & sala de jantar se
fazia pelo uso de uma pequena escada até a copa, que servia como ponto de
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21. Fogao americano era o
nome dado aos fogoes de fer-
ro alimentados a lenha que
eram importados, principal-
mente, dos Estados Unidos.

22.Sobre a cozinha dos pa-
lacetes, ver Maria Cecilia Na-
clério Homem (1996, p. 29,
133, 144, 201, 205, 225).

23.SA0 PAULO (Prefeitura),
1923,p.71.

24. Segundo Maria Cecilia
Naclério Homem (1996, p.
266), o sistema de cozinha
no porio era usado em pai-
ses europeus e apoiado nos
equipamentos aperfeicoa-
dos pela industrializacao.

25.Ha uma confusio sobre
a data deste Padrao Munici-
pal. Segundo Eudes Campos
Junior, ele foi elaborado a
partir da ordem enviada pe-
la Camara em 11 de agosto
de 1886, posterior, portanto
areorganizacio das posturas
municipais (6 out. 1886).Per-
maneceu engavetado por va-
rios meses até ser finalmen-
te mandado a publica¢io por
ordem do presidente da Ca-
mara em 17 jan. 1889. O pa-
driao de 1889 acabou con-
fundido com o de 1886. Es-
te era muito sucinto e apare-
cia na recodificacao de 1886,
transcrito no artigo 11.0 ou-
tro tinha seis capitulos e s
entrou em vigor mais de dois
anos depois. Cf. Eudes Cam-
pos Junior (1997, p. 605).
Consultamos a versao do
texto, de seis capitulos, que
foi publicado junto com o
Codigo de Posturas de 1886
(versao revista e ampliada do
Codigo de 1875) na década
de 40.
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distribuicao. Tal solugdo impedia o contato direto da cozinha com outras édreas
da casa e impunha uma rigida separacdo da zona de servico e dos empregados.
O exaustor e o "fogdo americano”?' resolviam o problema da fumaga, e a comida
era transportada por um monta-cargas.

Na copa, antes de ser levada & sala de jantar, a comida era aquecida
por um fogareiro, a principio de querosene?. O Padréo Municipal de 1920
também legislava sobre esse novo espago designado “copa”. O artigo 142
estabelecia, para as copas e despensas (localizadas sempre proximas as
cozinha), o mesmo piso ladrilhado exigido nas cozinhas®. Esta solugdo, de
cozinha localizada no pordo, era uma grande ruptura em relagéo aos padrées
vigentes na casa paulistana, seja nos antigos sobrados urbanos, seja nas casas
mais simples, onde a cozinha se localizava nos fundos, em um “puxado”. Essa
solugdo era copiada de palacetes europeus e s6 foi possivel devido & existéncia
de novos equipamentos domésticos?.

A solucdo mais comum era a localizacdo da cozinha no térreo, no
fundo da casa, ao lado da despensa e do quarto de criadas. A cozinha, neste
caso, tinha ligagdo direta com a casa, mas localizada nos fundos, em “puxado”,
como era comum. Esta cozinha tinha todos os servicos urbanos, dgua encanadao,
gds, eletricidade e, em alguns casos, o fogdo a gds. A regido de maior
concentragdo de palacetes em Sao Paulo era servida por redes de gas encanado,
e vemos a presenca de uma série de equipamentos domésticos elétricos — e,
fambém, os fogdes a gas — em muitos leildes publicados em jornais do perfodo.

Caracferizando-se como um meio-termo entre os palacetes e os corticos,
esté a maior quantidade de habitagdes em Sdo Paulo, moradias que, nas
descricdes dos estudiosos, receberam diversas denominacdes, resumiveis em
duas: “casa média” e “casa popular” (também chamada de “casa operéaria”).
Uma das principais caracteristicas nesses tipos de moradia foi a presenca
constante da cozinha, sempre localizada nos fundos da casa.

O Padrao Municipal publicado em 1889% 4 tinha definido para a
casa popular um minimo de frés cémodos, incluindo a cozinha. Esta ficava
sempre nos fundos da casa, na maioria das vezes tendo ligagdo direfa com o
corpo principal e também com o quintal. O acesso as cozinhas era direto com
a sala ou com o quarto. Nas casas de frés comodos, a ligagdo era com a sala
(que poderia muitas vezes fambém servir de quarto) e, nas casas de dois cémodos,
a cozinha tinha acesso direfo ao quarto—sala. As pequenas dimensdes e suas
respectivas cozinhas sugerem a superposicdo de fungdes, sem, no entanto,
chegar & situacdo extrema dos corticos.

Muitas dessas casas eram de imigrantes italianos (nas plantas
freqientemente estava grafoda a palavra cusigna). Segundo Carlos Llemos (1989,
p. 85), foram eles os responsdveis pela infroducdo dos pequenos fogdes de
ferro a carvao vegetal, os nicos que cabiam no espago exiguo. Quando a
casa possuia o fradicional fogéo a lenha, ele estava encolhido dentro do cubiculo
denominado cozinha, localizado quase que em um puxado, uma solugdo ainda
fradicional na casa paulista. Os novos fogdes de ferro, menores e mais limpos,
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possibilitaram a atividade em uma cozinha diminuta. Esses equipamentos foram
os primeiros concorrentes dos velhos fogdes a lenha de alvenaria.

Devemos ressaltar que, apesar de muitas das plantas baixas de casas
pequenas ou médias apresenfarem o espago da cozinha definido nos fundos dos
quintais, muitas vezes essas casas eram sublocadas, provocando uma coletivizagdo
das afividades, como vemos em depoimento recolhido por Raquel Rolnik: “Eu
frabalhava na Filepo, com dois teares, ganhava 200 mil réis e pagava de pensdo
80 mil para o portugués [...] Era dois quartos e cozinha — eu vivia em um e o
portugués e sua familia vivia no outro, e a gente cozinhava fudo junfo"?.

O que alguns autores costumam chamar de casa média era um fipo
de habitacdo bastante difundida em Sao Paulo, principalmente nas dreas proximas
ao centro (Brds, Bom Retiro, Campos Eliseos, efc..]. Assim como as casas
populares, este tipo de habitagdo também tinha o espago da cozinha bem
definido, embora reduzido. Na verdade, este tipo de moradia estava mais
proximo dos palacetes, pelo menos no que diz respeito & circulagdo. A cozinha
acabou por ser agregada ao espaco da casa, nos fundos. Mas, ao contrario
da casa popular, muitas vezes estava acrescida da despensa e do quarto de
empregada. A especializagdo da area de servico, assim, era mais préxima do
palacefe. Outra diferenca em relagdo ds casas menores era o fato de as cozinha
estarem ligadas diretamente & sala de jantar, e ndo aos quartos.

As diferenciacdes das cozinhas das casas descritas dificultam a
definicdo de como tais cozinhas seriam organizadas no periodo. Nas moradias
mais simples, o que imperava era a precariedade do espago, exiguo, mal
iluminado e mal equipado. Apenas nos palacetes eram respeitadas todas as
exigéncias dos codigos de posturas e sanitario (superficie ladrilhada,
impermeabilizacdo das paredes efc.). Entretanto, muitas vezes o fogdo a gas
estava localizado na copa e servia apenas para aquecer as refeicdes vindas
da cozinha em diregdo & sala de jantar (ROINIK, 1997, p. 133).

Fogdes a gds

Nesse contexto em que a cozinha passava a estar no centro das
preocupagdes de autoridades sanitérias, o equipamento doméstico teria um papel
decisivo nas transformagdes exigidas?. Dentre esses equipamentos, o fogdo,
como pudemos observar, destacavarse como centro de preparagdo dos alimentos
na nova cozinha. O grupo Light centrou seus esforcos na promocdo do uso
doméstico dos novos combustiveis, elegendo o fogdo a gas como seu principal
produto. Ha, ent@o, um consideravel avango na tecnologia doméstica (gés,
eletricidade, dgua encanada, esgoto) colocada & disposicdo para o consumo
(ao menos para as classes mais abastadas). A tecnologia oferecida pelas empresas
estrangeiras prometia essa adequagdo desejoda da nova cozinha & higiene e,
ao mesmo tempo, procurava vencer as defasagens e os antigos hdbitos coloniais
considerados indesejaveis. Analisando uma propaganda de fogdo a gés da
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28.Empresa de origem bel-
ga, que se instalou no Rio de
Janeiro na segunda metade
do século XIX e,em 1905, te-
ve seu controle acionario ad-
quirido pelo grupo Light. Em
1912,a empresa lancou uma
campanha publicitaria para
a venda de fogdes em revis-
tas como a Fon Fon.

Société Anonyme du Gaz*, Ulpiano Bezerra de Meneses (2005, p. 109) ressalta
a idéia de fecnologia concebida como um valor abstrato, independente de
qualquer contexto e, por isso mesmo, capaz de produzir, em qualquer circunstancia,
a consecugdo de todas as expectativas e desejos com relagdo ao novo
equipamento — em particular na oposicdo ao fogdo a lenha, prevendo-se que
ele se tornaria totalmente obsolefo. No entanto, o confronto da imagem com o
fexto da publicidade deixa entrever resisténcias subjacentes e dnus mal encobertos,
assim como uma exirema e significativa ambigiidade na identificagdo dos
destinatdrios da mensagem. A tecnologia aparece, nesse caso, como uma insténcia
abstrata e universal, impondo-se a qualquer contexto, seja nos Estados Unidos,
seja no Brasil, onde ha um evidente problema de descompasso.

Os fogdes a gds comecaram a ser fabricados nos Estados Unidos a
partir de 1860, mas tornaram-se populares a partir da Exposicdo Universal de
1876, dominando o mercado americano nas duas primeiras décadas do século
XX (BUSCH, 1983, p. 224]). O gés (e posteriormente a eletricidade) tinha de
ser vendido para um publico desinformado e desinteressado; e, como o consumo
doméstico era considerado vital para o desenvolvimento das empresas de energia,
era necessério incrementar as vendas de aparelhos para uso doméstico,
principalmente as dos fogdes (GOLDSTEIN, 1997, p. 125).

No Brasil, o fogdo (de barro ou de alvenaria) esteve ligado
principalmente & lenha como combustivel, e localizado no quintal, fora do corpo
da casa ou em puxado. A empresa de gés aproveitouse dessa situagdo e ancorou
boa parte de sua propaganda nessa idéia de evolugGo e progresso, confrapondo
lenha e gés. E dificil definir uma tipologia diacrénica dos fogdes, na medida em
que se sucederam, e conviveram, em séries de equipamentos com varias formas
e tipos de combustiveis. Mesmo com toda essa variedade, o principal concorrente
do gés era, sem divida, a lenha. Devido ao prego baixo e ao tipo de equipamento
mais simples, era o combustivel mais usado na cozinha. Os fogdes de ferro
(fambém os a lenha e os a carvao) i@ eram vendidos nas dltimas décadas do
século XIX. Existem varias referéncias de sua presenca na cozinha de palacetes
afravés de anincios de jornal e catalogos de leildes. Alguns iméveis eram descritos
fendo em vista as comodidades oferecidas. Além do material, a principal
caracteristica era seu tamanho e a possibilidade de uso do carvao mineral ou
vegetal, muito difundido entre os imigrantes italianos, segundo Carlos Llemos
(1989, p. 88). Diferenciavam-se dos anteriores porque eram compactos e feitos
de ferro, comportando as mesmas caracteristicas dos fogdes a gés em sua
morfologia geral, mas com combustivel e funcionamento absolutamente disfintos.
Inicialmente importados dos Estados Unidos e da Inglaterra, no final do século
XIX j& eram fabricados em S@o Paulo (BANDEIRA JUNICR, 1901, p. 13).

A producdo e as vendas de fogdes a gds estavam direfamente
relacionadas & iniciativa da companhia, j& que esfa era detentora do monopélio
de produgdo e distribuicdo do combustivel, por tubulagdes ligadas diretamente
as casas. Os primeiros aparelhos foram importados diretamente pela empresa e
fornecidos junto com a ligacdo do gés. Em suas propagandas, na fentativa de
assumir o lugar ocupado pela lenha e pelo carvao, as empresas de gas
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apresentavam uma idéia de evolugdo cujo dpice era o gds, relegando a lenha
& completa obsolescéncia. As propagandas, mesmo quando ressaltavam os
ganhos obtidos nos novos fogdes (principalmente em relagdo & limpeza),
procuravam desfacar a importancia do gds.

Hé& poucas referéncias sobre a organizagdo e a disposicdo dos
equipamentos da cozinha. Nas propagandas, aparece claramente o dominio
do fogdo, como centro do espago [claro que falamos de uma propaganda de
fogdo a gés, o que justifica o destaque), cercado pela pia e uma mesa de
frabalho. Alguns manuais domésticos descreviam o mobiliério da cozinha:

Mobiliério na cozinha: mesa no centro para louga lavada (se a cozinha for vasta). Pias de
lavagem com égua quente e fria em lugar claro. Mesinha para louca a ser lavada ao lado
da pia. Pano pendurado em gancho para lavar prato outro para panela. Prateleira na pia
para sabdo. Prateleira para utensilios longe do fogéo (por causa do vapor das panelas).
Mesa de cortar préxima ao fogdo, depésito de lenha idem (CLESER, 1913, p. 181).

As recomendagdes feitas pelos especialistas apresentavam, assim,
uma cozinha organizada em forno do fogdo. Arfigo (sem indicacdo de autorial
na Revista Feminina de 1918% (Figuras 1 e 2) definia que a cozinha deveria
estar aparelhada de maneira a haver eficiéncia e comodidade para o trabalho:
"Na cozinha, que &, por certo, a parfte mais importante do lar, deve-se pér o
maior cuidado, transformando-a num lugar higiénico, escrupulosamente asseado,
pratico até o exagero, cdmodo, muito cdmodo, tanto quanto o permitam as
circunstancias”®.

Visando a limpeza e organizacdo, a artigo define o mobiliario bésico
da cozinha: mesa auxiliar ao lado de dois fogdes (carvdo e gas) e instalagdo
de pia com 4gua quente e fria. Claro que, nesse caso, estd se falando da
cozinha ideal, organizada de forma a ofimizar o trabalho doméstico, mas somente
a presenca de dgua, gds e eletricidade nas casas possibilitava fal organizagdo.
De qualquer forma, havia claramente uma preocupagdo inédita em relagdo a
um espago antes t&o desprestigiado como a cozinha, que passou a mobilizar
engenheiros, empresas fornecedoras de energia, educadores, autoridades
publicas e, sobretudo, médicas. Esse artigo da Revista Feminina parece definir
bem o papel que seria desempenhado pelo ideal da cozinha organizada. Tanto
o fexfo quanto suas imagens definem um padrdo modelar do ideal de cozinha
perseguido pelas autoridades médicas com o aval piblico e, obviamente, das
empresas de energia, que se valiam desse discurso para promover o consumo
de gas e elefricidade. Na Figura 1, vemos a atividade da empregada em uma
cozinha limpa e organizada. Nao ha o menor sinal de sujeira no momento do
preparo da matéria-prima. Destaca-se, na imagem, o centro de preparacdo dos
alimentos na cozinha: mesa e pia. Mas o texfo colocado abaixo da foto ressalta
os limites do modelo da cozinha higiénica e organizada, “tanto quanto permitam
as circunstancias”. Claro que a realidade (seja das casas pobres, seja das casas
mais ricas) impunha limites as fransformagdes desejadas. No entanto, o texto é
claro ao falar de uma situacdo ideal. O alvo é bem definido: “Néo nos referimos
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29.A Revista Feminina co-
mecou a ser publicada em
Sao Paulo a partir de 1915.
Foi uma das revistas mais im-
portantes do periodo, sendo
destinada as mulheres e dis-
cutindo assuntos como iden-
tidade feminina, papel da es-
posa, educacio. Varios arti-
gos e propagandas estavam
voltados para a organizacao
doméstica. Cf. Heloisa Faria
de Cruz (2000, p. 224).

30. Cf. Revista Feminina
(n.55,1918).



’ A cozinha uuw@ﬂzu*@mn/

Uma cunul:a deve estar apparelhada de maqeua
que haja o maximo de e commodid para
o:ranalho que tem de ser execu:ado nellaA Nio nos

aqui 4 I a das familias que tém
habitos excessivamente frugaes, mas 4 cozinha moder-
'na, que tem de ser modelar.

Uma cozinha nestas condigdes, quer estcja appa-

relhada para os grandes servigos permancites, quer a

REVISTA FEMININA

Serve isso para evitar que corram para o chio as gor-
duras e as aguas. Sobre essa mesa é que se execulam
todos us preparos gue vio ser empregados na comida,

Um detalhe que merece attengio é o assento. U-
ma cadeira commum ndo serve, por causa do espaldar.
O melhor é uma banqueta alta, que permitta & cozinhei-
ra estar sentada emquanto prepara as salsas ou des-
casca as batatas, scrvindo-lhe tambem para approxi-

de familia§ onde, por vezes, a propria dona da casa  mal-a do fogdo de gaz, segundo os casos. Advirta-se
vae supe- gtambem
rintender que  mui-
o servigo, tas sdio as
precisa a- horas em
comm o0- que a co-
darsec a zinheira
fodas as tem de es-
nece s s i- tar de pé
dades, de ¢ esses
forma a, pequenos
nas occa- descangos
sides  ex- o-lhe
cepcios necessa-
‘naes, po- ros.
der func- De res-
cionar to, além
sem faitas do -fogio
nem lacu- commum
mas de es- ou econo-
pecie  al- mico, &
guma. requisito
Na co- indispen-
zinha, que savel que
&, por cer- A cozinha ¢ um logar hugienico, escrupulosamente asseada, bralico alé ao exaggero, commodo, muilo haja ou-
1o, a par- do, tanto quanto as circ tro, elec-
te mais trico ou

importante do lar, deve-se pdr o maior cuidado, con-
vertendo-a num logar hygienico, escrupulosamente as-
seado, pratico até ao exageero, commodo, muito com-
modo, tanto quanto o permittam as circumstancias. De-
mais, uma cozinha alegre desperta alegria e inspira boa
vontade para o esmero do servigo, e, sendo limpa, con-
tribue para crear o verdadeiro appetite, que é o de que
o organismo necessita para digerir e assimilar perfeita-
mente ‘os alimentos.

"Antes de mencionar os detalhes que sdo preci-
‘s0s para collocar uma cozinha 4 altura das exigencias
que Ihe dém o titulo de modelar, devemos, em primei-
ro logar, attentar nas seguintes coisas: na preparagio
dos alimentos antes de serem levados ao fogo ou ao
forno, nos guisados em si proprios, ¢ no modo como
tem da servir cada prato. Como ¢ de ver, tudo deve
estar, com antecedencia, rigorosamente asseiado, esfre-
gado e polido. S6 assim ¢ gque se comprehende uma co-
zinha modelo, preparando-a para attender a essas o-
peragbes tdo variadas, com a maior efficacia possivel.

E' mister que haja um logar apropriadn onde se
guardem as provisGes ¢ uma mesa destinada ao seu
preparo. Muitas senhioras, de indole pratica. preferem
um armario, cuja parte inferior esteja provida de uma
taboa postiga, que se puxa para fora, na occasiio do
servigo. fazendo-a entrar, depois do servigo executado.
Na parte da taboa para cima guardam.se certas provi-
s0es, COMO @ Arroz, assiucar, pastas, conservas, e na nar-
te de baixo, as batatas, os Iﬂgumcs. as verdnras fres-
cas e .0 azeite. A raziio ¢ porque, niio s6 a parte infe-
rior do armario ¢ mais fresca por causa da visinhan-
¢a do solo, como porque a taboa movel serve para iso-
lar as provisoes conforme a sua qualidade. A taboz,
pois, substitue vantajosamente a mesa, e, o que mais
¢, economisa espaco € poupa passos inuteis.

Adopte-se, portanto, como elemento mais pratico,
essa mesa auxiliar. O fogio deve estar ao lado. Essa
mesa precisa ser recoberta de zinco ou de oleado bran-
-co, com bordos mais elevados, em feitio de taboleiro.

de gar, e, entre um ¢ outro, um deposito de agua quen-
te, guardada no deposito, & providencia da cozinheira,
que, sem ella, se vi forcada a malbaratar o seu tempo,
a aquecer agua, toda vez que precisa.

Nas casas modernas esse mesmo deposito serve
para abastecer de agua quente o compartimento de ba-
nho.

A installagdo da pia ou lavadouro é uma das
coisas mais importantes da cozinha. A pia deve ser bas-
tante ampla ¢ de ferro esmaltado, servida por duas
torneiras, uma gquente, outra fria.

O rebordo plano que circumda a pia, onde seem-
pilham os pratos e talheres para lavar, precisa ser le-
vemente inclinado para dentro, para que as aguas entor-
nadas nido escorram para fira. O lavadouro terd a al-
tura conveniente, porque, muito alto, fatiga terrivelmen-
te os bragos de quem trabalha sobre elle, ¢, muito bai-
x0, obriga a pessoa a estar curvada, o que, como se
sabe, comprommette s rins.

Outro pormenor que ndo ¢é para desprezar ¢ o si-
tio onde se haja de collocar o lavadouro. E’ preferivel
deante de uma janella, para que recolha maior quanti-
dade de luz afim de ser bem verificada a hmpcza dos
apparelhos, sem receio 4s lacunas de asseio. Mas ndo
¢ 50 pela luz mas porque, como o trabalho da limpe-
za e esfrega 6 summamente desagradavel para quem
quer que se dedique a elle, o ar sempre renovado se
faz necessario ao olfato de quem trabalha entre os di-
versos cheiros que erram no ambiente, Quanto mais per-
to estiver a pia do armario de pratos ou da prateleira
onde se empllham as cassarolas e outros utensilios, me-
thor. e serio mais poupados os passos inuteis, conside-
rando ainda gue esteja na visinhanga da despensa.

(s utensilios de outra especie, como escovas, es-
fregdes, esponjas, saboes, tijolos de arear, frascos de
desinfectantes, pannos, etc., requerem tambem um lo-
gar apropriado e que esteja ao abrigo do p6. Inutl €
accrescentar gue a illuminagdo ha de ser perfeita. Além
da lampada electrica no centro, para distribui¢io geral

Figura 1 = “A Cozinha Modemna”. Revista Feminina, n. 55, dezembro 1918, s.n.p. Acervo do
Arquivo do Estado de Sao Paulo, Séo Paulo.
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da luz, ponha-se outra sobre a pia. Um refeitoriosinho
hygienico, installado na propria cozinha, € um porme-
nor preciso e utilissimo, quer para a refeigio dos crea-
dos, quer, em casos exceépcionaes, !pnra a propria fami-
lia que soffra momentaneamente a falta de creados.

Attentem as nossas leitoras, que se deram ao tra-
balho de

peixes e legumes pelo decocgio na agua, mas é fdra
de duvida que os alimentos cozidos em agua simples,
apesar de mollificados pela decoccdo prolongada, sa
menos t , menos appetitosos, do que se¢ fossem
frites, grilhados, ou assados. A carne cozida, sobretu-
do, ¢ a menos nutritiva por isso que foi submettida,

por maior
ler estas tempo, i
considera. ebulligdo,
§oes, nas que ades-
gravuras poja inf-
que illus- falivel
tram as mente das.
nossas suas par-
paginas. fes arc-
Por ellas maticas e
poderdo nutrien-
orientar- e,
se as do- [z, po-
nas de ca- rém, um.
ELS habii pra-
Dito is- lico, cue
to, faca- € possivel
mos algu- cozer. u-
mas con- ma came
sidera- qualquer,
goes ge- por deco-
TaLs So- Cgdo, sem
bre a ar- lhe rou-
te da co- bar asua
zinha. A substan-
prepara- cia.Se,por
gdo dos a- plo,.
limentos em vezde
compre= 1 agua, dei-
hendt': a 4 cuslniia;moudly - . lsgrerl; n'u-
lha d’esses ali e 0 modo de os preparar, ma panella caldo jd feito, e Ihe juntarem a carne, esta

segundo a sua natureza, antes de os por a cozer. A
coacgdo significa ao mesmo tempo o modo de os cozer,
e o grio d’esse cozimento. Consiste nelle o verdadeiro
segredo da cozinha. Ha quatro modos differentes de so-
bmetter d cocgiio os alimentos: fervel-os em agua; cu-
zel-ns na sua propria tanci

perderd menos substancias, porque a agua, ao passo-
que se concentra com as substancias que dissolve, per-
de a sua propriedade dissolvente. Obtem-se o mesmo.
resultado deitando na panella muita carné e pouca
agua.

> Na decoccdo, as carnes brancas.

frigil-os, ou assal-os. Em geral a
ebuligdo tornz-os mais tenros, mas
niio convem que seja excessiva,
porque a agua apodera-se de to-
das as substancias soluveis. O cal-
do ¢ o resultado d’esse modo de
cocgdo das carnes. Quanto mais
forte e prolongada & a cocgio,
mais substancioso fica o caldo, e
menos materias nulritivas e sabo-
rosas se conservam na carne. No
processo que se chama “Estufar'
a carne penetra-re de vapor quen-
te: fica tenra, e coze perfeitamen-
te, conservando toda a sua sub-
ia. Os aliment idos por

esse processo sio effectivamente
os de mais facil digestio, e os
mais nutritivos. A fritura torna i-
gualmente as carnes muito tenras
mas ¢ necessario que seja bem fei-
ta, e que a crosta, que a envol-
ve, fique extremamente delgada,
alids, a agrura que lhe ¢ commu-
nicada pela banha, ou pelo azeite,
a torna nociva aos estomagos de-
licados. O assado feito com per-
feicdo conserva quasi todas as par-
tes soluveis da carne; a acgdo di-
recta do fogo, carbonisa-lhe as
partes exteriores, ¢ concentra no interior todos os li-
quidos, que alli ficam retidos pela crdsta carbonifera.
O assado @ nutritivo e tonico, o seu sabor appetitoso,
¢ esta ultima qualidade o (orna preferivel, para muitos
tomagos, a toda ¢ qualquer preparagio. E' geralmen-
te conhecido o modo usual de cozer as camnes, aves,

perdem mais a substancia do que
as ouftras. Fazendo-as cozer em
muita agua, sem lhes juntar outra
carne qualquer, a parte fibrosa é
a unica que se ndo conserva insi-
| pida. Se, pelo contrario, se fizer
cozer uma ave com muita carne e
pcuca agua, e haja o cuidado de
a tirar quando comega a delir,
conserva quasi toda a sua sub-

saboroso.

Vejamos agora, para’ terminar,
como se estufam as cames, as.
aves, etc.

Colioca-se a carne em umacas-
sarola proporcionada ao seu tama-
nho, guarnece-se o fundo com pran-
chas de toucinho e tiras de vitel-
la, ou de oulra qualquer carne, e
tempera-se. Podem juntar-se legu-
mes, taes como, cebollinhas, ce-
nouras, cogumellos, e um ramo de
cheiros. Molha-se tudo, com um
pouco de caldo, ou com metade
caldo e metade vinho, ou mesmo-
com vinho §6. Pode, igualmente,
ndo se lhe juntar nem vinho nem

Refeitorio hygienico dentro da propria cozinha caldo, mas nesse caso é necessa-

" rio guarnecer a cassarola com pran-
chas de toucinho, e cozer a fogo lento. Serd bom bar-
rar com massa a tampa da cassarola, para eviter aeva-
poragio mas nesse caso, como se nio péde vollar a
carne, deve usar-se de uma cassarola cuja tampa possa
comportar brazas ou cinzas quentes. Por este meio a
carne recebe a impressio do calor de todos os lados..

stancia, e torna-se um alimento.

Figura 2 — "A Cozinha Moderna”. Revista Feminina, n. 55, dezembro 1918, s.n.p. Acervo do

Arquivo do Estado de Sdo Paulo, Séo Paulo.
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31.Ibidem.

32.Um dos principais veicu-
los das propagandas de equi-
pamentos domésticos foi a
revista Fon Fon ,que circu-
lou no Rio de Janeiro de
1907 2 1956 e foi uma das re-
vistas ilustradas mais impor-
tantes do periodo (chegan-
do a circular em Sao Paulo).
Seu carater de “mundanis-
mo”a colocava em oposiciao
as grandes revistas literarias,
ja que se dedicava também
a politica, mesclando humor,
comentarios sociais e noti-
cias do cotidiano, além de
uma grande quantidade de
propagandas. Ndo existem
informacoes sobre sua tira-
gem, mas tratava-se de uma
revista de grande importan-
cia, na qual surgiram varios
desenhistas e escritores re-
presentativos, tendo uma
grande penetracao nas cama-
das médias da populacio ur-
bana. Cf. Brito Broca (1975,
p.43).

aqui & cozinha modesta das familias que tem habitos excessivamente frugais,
mas & cozinha moderna, que fem de ser ‘modelar'.

A expressdo “familias com hdébitos excessivamente frugais” & um
elegante eufemismo para pobreza. Claro que o arfigo estd diretamente
relacionado & possibilidade de aparelhamento da cozinha pelas classes mais
abastadas. Mas devemos novamente ressaltar que a cozinha mostrada & um
modelo, ndo existindo como tal, mas representando um ideal.

Na Figura 2, temos a cozinha com seus principais elementos e
mobilidrio, que caracterizariam o ideal da cozinha moderna: pia, mesa de
frabalho e fogdes (carvao e gas) perfeitamente alinhados e ordenados em um
espaco limpo e organizado. A legenda “cozinha modelo” estabelece esse
padrdo, expresso visualmente como o modelo da cozinha desejada.

Ainda no mesmo artigo da Revista Feminina, vemos a exploragdo das
possibilidades do uso dos novos equipamentos para variar e enriquecer o
carddpio, ndo apenas na forma de novos pratos, mas também nas renovadas
formas de preparo propiciadas pela cozinha moderna. Em perfeita sintonia com
a transformagdo exigida da cozinha, o artigo procura definir objetivamente
praticas identificadas com novos padrées de limpeza e controle, no qual o fogdo
a gds teria um papel de desfaque.

No caso brasileiro, podemos dizer que tais questdes foram utilizadas
pela medicina higienista, que pregava a limpeza e organizacéo da casa.
Devemos reiterar que a enfrada de empresas de gés e elefricidade no Brasil teve
uma grande influéncia nesse processo. Com a venda de aparelhos mecanizados
para a cozinha, fais empresas se ufilizaram fanfo do discurso higienista quanto
dos estudos de organizag@o e padronizacdo da cozinha, muitas vezes explorando
os mesmos principios de educacdo doméstica.

Higiene, moral e negécio

Nesse contexto, a atuagdo das empresas de energia, reunidas em
forno do grupo Light, foi decisiva nas transformacdes que se operavam no espaco
doméstico. A mediagdo da empresa (concessionaria do poder pablico) ligava
definitivamente o espaco doméstico ao espago urbano, por infermédio das redes
de abastecimento, com todas implicagdes dai decorrentes. O discurso da higiene,
presente no discurso médico e no do poder piblico, foi utilizado pelas empresas
de energia na promogdo, principalmente, do gas para fins domésticos.

Nas propagandas, sdo freqientes as referéncias & importéncia do
fog@o a gds na higiene da cozinha®. Estavam presentes dois ponfos principais:
a limpeza da casa e a alimentagdo sadia. Esses temas eram direcionados ndo
apenas & mulher, mas fambém ao homem. Em propaganda, de 1913, da Société
Anonyme du Gaz, sob o fitulo “um laboratério importante”, o texto dirige-se ao
homem perguntando: “Em qual das divisdes da sua casa é o Snr. mais exigente?”.
A resposta, obviamente, é a cozinha e a justificativa completava: “O laboratério
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importante onde se fabricaré diariamente a boa satde de sua esposa e seus
filhos, se para preparo da comida se utilizar o aparelho mais sanitério e higiénico
que a civilizagdo do nosso século criou: O fogdo a gas"*.

O texto se dirige direfamente dquele que seria o responsével pela
compra do aparelho e do combustivel, apelando para argumentos racionais e
técnicos. Nas propagandas da Société Anonyme du Gaz em que aparece a
imagem do fogdo a gés, o processo fecnolégico estd presente apenas naquilo
que é mais evidente: os confroles da chama. As eventuais dificuldades de
manuseio e entendimento — e, mais ainda, seu funcionamento — continuavam
misteriosos. Nas imagens, ndo aparece a conexdo do fogdo com a rede, mas
podemos inferir, pela leitura do texto, a dependéncia & empresa, seja na
manutencdo, seja na presenca de medidores e fubulacdes. Poucas propagandas
mostram o fog&o em funcionamento, e, quando o fazem, o frabalho aparece
como uma atividade fécil e prazerosa. Nas poucas imagens em que aparece a
mulher usando o fogdo, ela sempre estd posicionada lateralmente, para permitir
uma melhor visualizag@o do equipamento. Mas sua postura é elegante, sugerindo
pouca mobilizagdo e sempre com o trabalho em andamento, sem mexer nos
confroles. Sua Unica preocupagdo parece ser a de supervisionar o andamento
do trabalho. A idealiza¢do da cozinha centralizada no fogéo aparece de forma
exemplar em uma propaganda da Société Anonyme du Gaz* que associa o
fogdo & moda, com uma dona de casa usando um vestido social (jupe-cullote *)
para cozinhar. No caso deste anincio, a figura da empregada esté ausente,
em uma imagem idealizada do trabalho doméstico em torno da figura da dona
de casa associada & moda (Figura 3).

Também o discurso médico, adotado inclusive por engenheiros,
arquitetos e autoridades pUblicas, aparece no discurso publicitério, associando
o fog@o a gas com a higiene. Ao homem, como destinatério dessa propaganda
na qualidade de comprador, era enfatizada a necessidade da alimentagdo
sadia. Além de propiciar higiene e asseio, o fogdo teria a capacidade de
fransmitir essas qualidades & comida nele preparada. E, para isso, o papel da
cozinheira — e mais ainda o da dona de casa — seria decisivo, no uso adequado
do fogdo e na escolha do cardépio. O papel do homem esfaria esgotado na
aquisicdo do fogdo a gés e do pagamento mensal do fornecimento do gés,
dados que, nessa propaganda, néo sdo apresentados especificamente.

Os eventuais ganhos obscureciam a crescente dependéncia a que
esfaria submetida a casa. Devemos lembrar que o fornecimento de gas funcionava
através de redes de fubulagdo de gds, com implicagdes referentes a
abastecimento, manutencdo, preco etc. A relag@o com o fornecedor de servicos
entrava em uma nova esfera. A mediag@o tornava-se indiferenciada e profissional.
A companhia era a Unica mediagdo possivel, sem as antigas relacdes pessoais
de proximidade com eventuais fornecedores que atendiam de porta em porta.
As antigas sociabilidades eram substituidas por relagdes empresariais e
capitalistas, reguladas por contratos, com direitos e deveres estabelecidos e
(nem sempre) protegidos.
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33.Cf. Fon Fon (n.31,1913).
34.Idem (n. 16,1911).

35. A jupe-culotte era uma
espécie de saia-calca, de ori-
gem francesa, que teria sido
introduzida no pais na déca-
da de 1910.
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Figura 3 — Propaganda da Société Anonyme du Gaz. Revista Fon fon, n. 16, abril
1911, s.n.p. Acervo da biblioteca central da Pontificia Universidade Catélica, Séo
Paulo.
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Em suas propagandas, a companhia de gds ndo explicitava, em
nenhum momento, a dependéncia a que a casa passaria a estar submetida, mas
oferecia “gratuitamente” vérios servigos que comprovavam esta dependéncia.
Na maioria das propagandas das empresas de gés, o fogdo sempre aparece
como fonte direta de ganhos, seja em economia de tempo ou dinheiro, seja no
senfido de evitar aborrecimentos ou sujeira na cozinha. Mas sua evidente ligagdo
com a empresa (e com toda uma rede de infra-estrutura) estava encoberta pelo
discurso. Nas propagandas, podemos inferir o grau dessa dependéncia nos
servicos oferecidos: “A Companhia gratuitamente fard a ligagdo do fogdo, e
ainda o inspecionard, limpard e conservard durante dois anos. Se a sua casa
ndo fem medidor, o acréscimo de despesa serd entdo o pagamento de um
pequeno depdsito, além da compra do fogao”*.

Este complexo de relagdes se traduziu em reconfiguracdes do espaco
da moradia, ligada aos inferesses privados capitalistas e regulados pelo poder
publico. Mas, como em fodo sistema, um dos principais fafores esfava associado
& adaptabilidade. A entrada da energia elétrica e do gas, tendo na ponta os
aparelhos domésticos, frouxe modificagdes e resisténcias, mas também adaptagdes.
As nogdes de progresso, exploradas pelas empresas de energia e endossadas
pelas elites, inseriam-se com dificuldade na ordem social brasileira. As propagandas
de fogdes sdo, ao mesmo fempo, evidéncias desse descompasso e uma tentativa
de escamotedro.

Em tal quadro, essas empresas fiveram um papel de destaque,
utilizando-se do discurso higiénico e dos anseios de ordenagdo do espago
doméstico; e, ao mesmo tempo, participando ativamente desse processo, ndo
como subproduto, mas como parte infegrante. Mas essas transformagdes ndo
ocorreram naturalmente, como simples substituicdo de uma forma obsolefa de
cozinhar por outra mais moderna, como queriam fazer crer as propagandas.
Dois fatores sdo importantes na andlise desse percurso: as dificuldades de
adaptagdo corporal as novas prdticas em novos equipamentos e as novas nogdes
de tempo aplicadas & vida e ao trabalho doméstico. As novas mediagdes da
tecnologia doméstica e sua gestdo de forma privada, provocaram mudancgas e
dificuldades, enfrentadas pelas empregadas e suas patroas.

Era na cozinha — e por infermédio dos equipamentos domésticos —
que uma nova relag@o entre espago urbano e espago doméstico estava em
desenvolvimento na cidade de Séo Paulo. A viabilizacdo e comercializacdo de
uma nova fecnologia, aplicada ao trabalho doméstico e distribuida através de
redes, frouxe um grau de dependéncia da casa as novas relagdes, que
extrapolaram os antigos limites do espaco doméstico. Esse processo submeteu a
casa e a rua as relagdes técnicas e econdmicas mediadas por novos agentes e
novas formas de abastecimento e prestacdo de servicos. As propagandas e
outras formas de divulgacdo foram usadas para diminuir a estranheza em relagdo
ad nova Tecno|ogio €, a0 mesmo fempo, escamotear custos, opresemondo o
produto como sendo completamente auténomo em relagcdo ao sistema. Em
compensagdo, vemos uma articulagdo (de amplas conseqiéncias) entre poder
publico, capital (capital estrangeiro e seus inferesses) e infra-estrutura, redefinindo
um novo espago urbano e doméstico.
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