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Ocorrénciade Salmonella sp.em cortes de pernil
provenientes de lotes suinos portadores ao abate”

Salmonella sp. occurrence in rump cuts from batches of carrier pigs at slaughter

Roberta Bandeira?, Débora da Cruz Payéo Pellegrini? & Marisa Cardoso?®

RESUMO

Suinos portadores assintomaticosSaémonellasp. ao abate podem ser fonte de contaminacao de carcacas.
Posteriormente, a elevada manipulagéo durante o processamento pode resultar em contaminacéo cruzada e amplificag
indice de produtos positivos. A partir disso, o presente estudo teve como objetivo determinar a freqiiéncia de isolament
Salmonellasp. em cortes de pernil originarios de lotes de suinos portadores ao abate. Foram coletadas amostras de cont
intestinal de suinos (n=48) ao abate e de cortes de pernil (n=99), provenientes dos mesmos lotes de animais. As amostt
cortes de pernil foram analisadas em “pools” de trés amostras. As amostras colhidas foram submetidas a protocolo de isolan
e identificagdo dSalmonellasp. Verificou-se quB0% das amostras de conteldo intestinal e 55,5% dos “pools” de cortes de
pernil foram positivos par@almonellaFoi encontrada uma grande variedade de sorovafemenellssp., sendo qus.
Panama foi o mais prevalente. Os resultados sugerem que a entrada de animais no frigorifico Sednetaetlesp. contribui
para a contaminacao do produto final. A diversidade de sorovares e clones encontrados indicam a existéncia de multi
fontes de contaminacao, tanto para os animais quanto para o produto final.

Descritores: Salmonellasuino, cortes de pernil.

ABSTRACT

Salmonellacarrier pigs at slaughter may be a source of carcass contamination. Moreover, the extensive manipulati
during the cuts processing can result in cross-contaminations and amplification of final products contamination. In this sen
the aim of this study was to evaluate the frequen&athonellapositive rump cuts originated from positive slaughter pigs
batches. Samples of intestinal contents (n=48) from slaughter pigs and rump cuts (n=99) from the same pig batches were te
for the presence @almonellaysing an isolation protocol previously described. Rump cuts were analyzed in pools of three
samplesSalmonellavas isolated from 50% of the intestinal content samples and from 55.5% of the rump cuts pools. A gree
diversity of serovars was found among®atmonelldsolates, an&.Panama was the most prevalent. The results indicate that
pigs excretingsalmonellaat slaughter are an important source for rump cuts contamination. The high diversity of serovars an
clonal groups found demonstrated the multiple origins of contamination of animals and products.
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INTRODUGAO pools processados por amostragem. Todas as amos-

A salmonelose é uma das causas mais comutias colhidas foram mantidas em caixas isotérmicas,
de doencas transmitidas por alimentos, sendo ves-processadas imediatamente apds a chegada no Setor
culada, principalmente, por alimentos de origem ande Medicina Veterinaria Preventiva da Universidade
mal [15]. No caso dos suinos, a infeccdo causada pdfederal do Rio Grande do Sul.
maioria dos sorovares &almonellaapresenta-se na Para isolamento dBalmonellasp. foi utilizado
forma subclinicg19]. Devido a dificuldade da deteccioprotocolo padronizado anteriormente], compreen-
de portadores assintomaticos antes do abate, esgesdo etapas de pre-enriquecimento, enriquecimento
animais representam um risco para a inocuidade desletivo em Caldo Rappaport-VassiliddésTetratio-
produtos,podendo ser fonte de contaminagio cruzaiatd, seguido de isolamento em agar XEe4Lactose-
da para instrumentos e carcacas durante o processacarose-bile (BPLS)Colbnias suspeitas foram iden-
mento[2,14]. tificadas por provas bioquimicas e pelo teste de

Suinos portadores dgalmonellasp. ao abate aglutinagdo em lamina, utilizando o S@almonella
foram identificados anteriormente no sul do Bragil Polivalente Somatico (PROBAE)Uma col6nia con-
demonstrando-se uma importante amplificagdio nymada deSalmonellasp. de cada uma das amostras
indice de amostras positivas ao longo do process@ositivas foi enviada para sorotipificagéo na Funda-
mento de lingiiica frescal produzida com matéria¢do Instituto Oswaldo Cruz (FIOCRUZ).
prima proveniente de lotes positiiss Ja em relacéo Paralelamente, os isolados sorotipificados
aos cortes de carne, que sofrem menor manipulagﬁwam testados quanto a sua resisténcia a antimicro-
durante o processamento, é possivel supor queb'@nos pelo método da difuséo em agar Mueller-Hinton
qualidade final esteja mais relacionada a contamin&l*. Foram utilizados no teste dis¢@os seguintes
cdo superficial das carcacas do lote de origem. antimicrobianos: acido nalidixico (30 mg), amicacina

A partir disso, esse estudo teve como objetivé30 mg), amoxacilina/acido clavulanico (20/10 mg),
avaliar a freqiiéncia de isolamento $monellasp.  ampicilina (10 mg), cloranfenicol (30 mg), sulfa/trime-
em cortes de pernil suino provenientes de carcaci@®rima (5 mg), estreptomicina (10 mg), gentamicina
oriundas de lotes com prevaléncia de suinos portel0 mg), sulfonamida (300 mg), tetraciclina (30 mg)

dores, comparando os sorovares e os perfis de registobramicina (10 mg). A cepa éscherichia coli
téncia a antimicrobianos dos isolados obtidos. ~ ATCC 25922 foi utilizada para testar a qualidade dos

discos de antimicrobianos.
Os dados de prevaléncia 8almonellasp. nos

Foram realizadas trés amostragens, em di@flimais ao abate e presenca3t#monellasp. no
distintos, em um frigorifico localizado no sul do Bra-Produto final foram comparados pelo teste de Wil-
sil, no periodo de julho de 2001 a marco de 2002. oxon, utiizando-se o programa SP3$. Diferencas
cada amostragem, foram colhidos fragmentos de igstatisticas foram consideradas significativas em p<
testinos de animais, selecionados aleatoriamente, p€s05.
tencentes a trés lotes abatidos. No dia subseqiente
eram colhidos os fragmentos de corte de pernil de
carcagas pertencentes aos mesmos lotes amostrados ~ Nas trés amostragens realizadas, encontrou-
anteriormente. se uma frequiéncia média de 50% (24/48) de suinos

O numero de amostras de conteldo intestin@iositivos paragSalmonellasp. no conteddo intestinal.
foi calculado pelo programa Epi-Infg], conside- Os cortes de pernil provenientes destes lotes de ani-
rando a prevaléncia previamente determin@ga mais, por sua vez, foram positivos p&almonella
intervalo de confianca de 95% e precisdo absolugp. em 55,5% (55/99) dos “pools” de amostras anali-
de 25%, resultando em 16 amostras (n=16) por amasados (Tabela 1). Ndo houve diferenca estatisticamente
tragem. Para as coletas de pernil, o nimero de amosignificativa entre os percentuais de amostras positi-
foi calculado considerando uma prevaléncia detectavehs encontrados no conteldo intestinal e no produto
de 3% e intervalo de confianca de 95%, totalizandfnal.

99 amostras (n=99). As amostras de pernil foram pro- Dos 79 isolados d8almonella enterical5
cessadas emool de trés amostras, resultando em 33oram néo tipaveis e os demais foram classificados

MATERIAIS E METODOS

RESULTADOS
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em 8 sorovares distintos (Tabela. 1). Entre os 24 isola- DISCUSSAO

dos de contelido intestinal, predominaram 0s sorovares . . . .
P No presente estudo ficou evidenciado o iso-

Panama (n=9) e_ Typhimurium (n=5), enquanto 0S 5I%Lmento deSalmonellasp. em cortes de pernil prove-
isolados provenientes de cortes de pernil foram Claﬁientes de lotes com a presenca de suinos portadores
sificados principalmente nos sorovares Panama (n:2§2) abate. Ainda, foi observado que a freqiiéncia de
e Bredeney (n=12). O sorovar Ohio foi isolado somentg, o< ge pemil positivos néo diferiu estatisticamente
a partir de cortes de pernil, enquanto, 0s SOroVargs hercentagem de isolamentos obtidos a partir de
Derby e Orion foram encontrados apenas entre iy nie(do intestinal dos animais abatidos, demons-
lados de conteldo intestinal. Constatou-se variagge,ngo que animais positivos ao abate sdo efetiva-
entre os sorovares encontrados em isolados provenielanie um fator de risco para a contaminag&o do pro-
tes de animais e de produto final em todas as amQgyig final. A presenca de suinos positivos ao abate,
tragens realizadas Typhimurium;S Bredeney e or sua vez, pode resultar de infecgdes ocorridas na
S. Panama foram os Unicos sorovares identificad(gsranja de origem, durante o transporte ou nas baias
tanto em isolados provenientes de conteldo intespz espera do frigorificfe,18,21,23] Ao lado disto, ja
nal como de cortes de pernil colhidos numa mesmg; gemonstrado quSalmonellasp. é capaz de invadir
amostragem. o0 trato gastrintestinal apds poucas horas da infeccao
A distribuic&o de amostras resistentes aos anfios animaig13], o que torna o periodo de transporte
microbianos testados, de acordo com o sorovar, congaspera pré-abate altamente critico para os lotes que
na Tabela 2. Cinco isolados pertencentes ao sorovg§em negativos da granja. Apesar da disseminacéo da
Panama foram sensiveis a todos os antimicrobian@sactéria poder ocorrer em diferentes tecidos, o trato
Os maiores indices de resisténcia foram encontradgsstrintestinal representa o principal sitio de presenca
contra sulfonamida (n=56), estreptomicina (n=36)de Salmonellasp. nos suinos portadorgs. Dessa
acido nalidixico (n=32) e tetraciclina (n=28). N@oforma, o extravasamento do contetido intestinal du-
houve concordancia entre os perfis de resisténcia gente a evisceragdo pode ser responsavel pela conta-
grupos de isolados, classificados em um sorovar cminacéo da carcaga do préprio animal, bem como a
mum, provenientes de animais e produto final colhieontaminagéo cruzada de outras carcagas, instrumen-
dos numa mesma amostragem (Tabela 3). tos e ambientg,4,23]

Tabela 1.NUmero de amostras positivas e sorovaresatimonellasp. isolados em conteldo intestinal e cortes de pernil
colhidos no sul do Brasil, no periodo de julho de 2001 a margo de 2002.

Conteudo intestinal (n=16)* Corte de pernil (n=33)**

Amostragem
Positivos Sorovares (n) Positivos Sorovares (n)
Typhimurium (2); Salmonella sP. (4);
) Bredeney (5);

Derby (1); o .

1 5 . 16 Typhimurium (3);
Mbandaka (1); .
Salmonella sp. (1) WL ENE)S

: Panama (1)
. Panama (9);

Pa_mama (“); . Salmonella sp. (3);
Minnesota (2); i

2 8 ! 22 Bredeney (7);
Bredeney (1); . :
Derby (1) i (e

Typhimurium (1)
Panama (5);
— _ Panama (14);

3 11 Typhlmurllum @) 17 Salmonella sp. (1);
Il (), Minnesota (2)
Bredeney (1)

Positivos/total 24/48 55/99

de amostras

‘Numero de amostras colhidas em cada amostragiiimero de pools de trés amostras de corte de pernil colhidas em cada amostragem.
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Estudos anteriores conduzidos na mesma revidente com o lote dos animais abatidos, o que se
gido haviam demonstrado a presenca de animaisfletiu na freqiiéncia de isolamento em ambos os
portadores d&almonellaao abatg3], assim como a tipos de amostra analisados no presente estudo.
associacao entre a presenca de lotes positivos e a con-  As mdltiplas fontes de contaminacao e re-
taminacgdo de linglica fresdal. Nesse estudo, lotes contaminacédo presentes ao longo da cadeia produtiva
com prevaléncia de portadores em linfonodos entrefletiram-se também na diversidade de sorovares
81 e 87%, resultaram em até 100% das amostras elgcontrados nos animais e nos cortes de pernil. Dessa
massa de embutimento com a presenc@alfmonella forma, mesmo entre isolados provenientes de um
sp. Esse resultado demonstra a contaminac¢édo cruzad@nto de amostragem comum, constatou-se a pre-
gue pode ocorrer em produtos altamente manipulaenca de sorovares distintos. A diversidade de soro-
dos e que incluem a mistura de matéria-prima origirares tem sido explicada pela mistura de animais,
naria de carcacas de diferentes lotes. Ja no caso dasdos de diferentes granjg=], pelo contato com
cortes de pernil, 0 processamento envolve uma merambiente de espera pré-abate com contaminacgao resi-
manipulagdo e a origem do produto tem relacdo madkial [18] e pela contaminagdo cruzada de carcacas na
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linha de processamenizi,23] Essa complexa cadeia Paralelamente, o perfil de resisténcia a antimi-
de transmiss&o, por sua vez, torna programas de c@nebianos tem sido empregado como uma ferramenta
trole deSalmonellade dificil execugéo, necessitandoPara identificar linhagens clonais entre isolados de

o comprometimento de todos os elos da cadeia pré2/monellapertencentes a0 mesmo sorofzo,11} _
dutiva para que se alcance 0 SUCESSO. Geralmente, esses padrdes tém sido empregados combi-

Uma outra preocupagéo crescente em relag&dos a metodos é;enot|p|fcos, ”md‘?‘f_vez que OSI perfis
aos alimentos esté relacionada a selegao de cefifs eSisténcia podem sofrer modificacdo ao longo

. - . gg tempo. No presente estudo, os perfis de resistén-
resistentes pelo uso de antimicrobianos, na producg . .

. L 0 cla de isolados classificados em um sorovar comum
animal[7]. Principalmente a possibilidade do consum

.. foram comparados para avaliar se as cepas encontra-
) i 53 nos animais abatidos estavam presentes nos cortes
reS{stentes, tem Ieyado ao Con'stapte monitoramenja pernil oriundos dos mesmos lotes. Os resultados
de isolados provenientes de animais e de praalto hyigos nao permitiram demonstrar claramente a pre-
No presente estudo, ndo houve diferenca significati\éaenga de linhagens clonais no produto, que estives-
entre as freqliéncias de resisténcias encontradas erien presentes nos animais pertencentes aos lotes
os isolados de animais e de cortes de pernil, indicanggnostrados. Essa observacio enfatiza as multiplas
que as cepas resistentes que provavelmente circutigens de contaminacdo de produtos, bem como a
vam nas granjas chegaram até o produto a ser adgeisténcia de grande diversidade de clones tanto na
rido pelo consumidor. Da mesma forma, observa-ggranja e como na linha de processamento.

que os maiores indices de resisténcia foram detecta- Os dados obtidos indicam a necessidade do
dos contra antimicrobianos de uso freqiiente em sifistabelecimento de medidas de prevencdo e controle
nos, concordando com relatos anterigees. Entre €M relacdo a presenca 8almonellasp. nos produ-

os antimicrobianos testados, a resisténcia encontrai®® de origem suina, bem como o constante monitora-
a0 acido nalidixico assume importancia, uma vez qd“gento da presenca de isolados resistentes a antimicro-

cepas resistentes necessitam de concentragdes nfiffi0S emalimentos de origem animal.
elevadas de fluoroquinolonas para serem inibidas. Essas NOTAS INFORMATIVAS
drogas, por sua vez, sdo consideradas de eleicdo ho N . .

9 P ¢ Merck, Brasil, Rio de Janeiro, Brasil.
tratamento de casos de salmonelose grave em hUumSkopac do Brasil Sio Paulo. Brasil.

nos[12]. 3Sensidisc, DME, Aracatuba, Brasil.
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