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Desenvolvimento equalidadeda lima acida Tahiti em
Colorado do Oeste, RO

Marcelo Notti Miranda®™ José Holanda Campelo Junior?

RESUMO

Os aspectos de crescimento, desenvolvimento e qualidade de frutos citricos naregido de Colorado do Oeste, RO,
nado tém sido explorados. Dessaforma, o objetivo deste trabalho foi avaliar o crescimento e aqualidade fisico-quimica
defrutosdelimaécidaTahiti em diferentes épocas de desenvolvimento, semirrigacdo, naregido de Colorado do Oeste,
RO. O experimento foi realizado no Instituto Federal de Ronddnia (IFRO), Campus de Colorado do Oeste, durante os
anos de 2006, 2007 e 2008, com o acompanhamento das safras de 2006/07 e 2007/08. Paracada safraforam avaliadas oito
épocas de desenvol vimento dos frutos, dafase de chumbinho & colheita. Determinaram-se somatérmicaem graus-dia,
unidades fototérmicas e precipitacéo pluviométrica. Houve influéncia das condi¢des meteorol dgicas na duragéo das
épocas de desenvolvimento dos frutos e na qualidade dos frutos na safra 2006/07, mas na safra 2007/08 néo houve
diferencasignificativapara peso, tamanho médio dos frutos, acidez e rendimento médio de suco. Tamanho e peso dos
frutos, pH, sdlidos solUveis, acidez, relacdo SS/AT e teor de vitamina C do suco dos frutos apresentaram valores
médi os adequados aos padrfes comerciais exigidos pelo mercado in natura e pelainduistria. O rendimento de suco dos
frutos col hidos na safra 2006/07 apresentou quali dade satisfatéria para atender as necessidades do mercado in natura
ouindustrial, masndo paraasafra2007/08, devido ao baixo rendimento de suco dosfrutos, provavelmente em razéo da
menor precipitagdo pluviométrica ocorrida nessa safra. O indice tecnoldgico encontrado nas safras avaliadas esté4
abaixo do exigido pelaindustria.

Palavras-chave: Sazonalidade climatica, graus-dia, época, crescimento defrutos.

ABSTRACT

Growth and quality of Tahiti [imein Colorado do Oeste, RO

Aspects of growth, development and quality of citrus fruit in Colorado do Oeste, RO, Brasil have not been
investigated. Thisstudy aimed to evaluate growth and physicochemical quality of Tahiti limeat different devel opment
stages, without irrigation. The experiment was conducted at the “Instituto Federal de Rondénia” (IFRO), Campus
Colorado do Oeste, RO, in 2006, 2007 and 2008, with monitoring of the harvest years 2006/2007 and 2007/2008. Eight
periods of fruit development were analyzed for each crop, from the post-flowering phaseto the harvest. Thetotal heat
in degree-days, balance of photothermic unitsand effective rain were determined. Meteorol ogical conditionsinfluenced
the duration of the development period and fruit quality in the 2006/2007 harvest. On the other hand, there was no
significant differencefor weight and size, acidity and averageyield of juicein the 2007/08 harvest. Fruit size and weight,
pH, soluble solids, acidity, soluble solids and acidity ratio, technological index and content of vitamin C showed
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suitable quality for commercial standards required by thefresh fruit market and industry. Juiceyield of fruit harvested
in 2006/2007 met quality standardsfor fresh fruit or industrial market, but not for the 2007/2008 harvest that had low
juiceyield, probably because of thelower rainfall during this cropping season. Thetechnological index found for both

harvests is below the value required by the industry.

K ey wor ds: Climate seasonality, degree-day, fruit growth, season.

INTRODUCAO

A duragdo da época de desenvolvimento e a qualida-
de do fruto tém sido rel acionadas com algumas variaveis
meteorol égicas, com o objetivo de se obterem melhores
explicagdes paraavariabilidade dosindicadores de quali-
dade durante uma safra. A duracéo dafase antese-colhei-
tadalima acida Tahiti e a qualidade final dos frutos po-
dem ser afetadas pela temperatura do ar, pelo estresse
hidrico e por outrosfatores (Souzaet al., 2005). Os graus-
dia (GD) ou unidades térmicas podem ser usados para
determinar, em diversas regides, a duracdo da fase com-
preendida entre o florescimento e a maturac&o de frutos
(Souza, 2001). A caracterizacdo das exigéncias térmicas
mediante o conceito de graus-dia tem sido utilizada por
diversos autores (Tonietto & Tonietto, 2005).

As caracteristicas fisicas e quimicas dos frutos vari-
am durante o periodo de maturagéo, e essa variagao de-
pende, entre outrosfatores, das condi¢des meteorol dgicas
durante o desenvolvimento dosfrutos (Volpeet al., 2002).
A industria de suco avalia a qualidade dos frutos pelas
suas caracteristicas fisicas e quimicas que estéo relacio-
nadas ao rendimento final ou industrial (Volpeet al., 2000).
Segundo Carvalho et al. (1982), hainfluénciado climana
composi¢do do suco citrico e, portanto, torna-se neces-
sariaarealizacdo detraba hos de caracterizagdo paracada
cultivar por regido.

No Estado de Rondbnia, afruticulturae, em especial, a
cultura da lima &cida Tahiti s80 pouco expressivas, mas
devido a sua importancia para a agricultura familiar essa
atividade apresenta-se como grande alternativa no desen-
volvimento agricola do Estado. Portanto, o objetivo deste
trabaho foi avaliar o efeito das condigdes meteorol dgicas
sobre o desenvolvimento e a qualidade dos frutos da lima
acida Tahiti em diferentes épocas de colheita.

MATERIAL E METODOS

O estudo foi conduzido em plantasjovensdelimaé&ci-
daTahiti (Citruslatifélia Tanaka) do clone quebra-gal ho,
enxertadas sobre liméo-cravo (Citrus limonia Osbeck).
Os frutos utilizados foram produzidos sem problemas de
sanidade em um pomar ndo irrigado do Instituto Federal
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de Rondénia (IFRO), no Campus de Colorado do Oeste
(13°06' Se60° 29" W, 407 m de altitude) de 2006 a 2008,
com o acompanhamento das safras 2006/07 e 2007/08, em
solo Argissolo Vermelho eutréfico (Embrapa, 1999), e o
climadaregido, de acordo com aclassificacdo de Kdppen,
€ do tipo Aw, quente e Umido.

Para cada safraforam avaliadas oito épocas de desen-
volvimento dos frutos, da fase de chumbinho (marcacéo
do fruto) a colheita, nos intervalos de julho de 2006 a
marco de 2007 (safra 2006/07) e de novembro de 2007 a
maio de 2008 (safra2007/08), conforme Tabelas1 e 2, res-
pectivamente.

A calagem e adubagdo foram realizadas no inicio e
final das aguas (outubro e abril), de acordo com aprogra-
macdo do IFRO, e os tratos culturais consistiram de
rocagem de plantas daninhas e coroamento na area de
projecéo da copa das plantas. O espagamento utilizado
entre as plantas foi de 6 x 6 m. Foram selecionadas seis
plantas ja estabel ecidas, sendo feitaamarcacdo detrésa
cinco frutos por planta, na altura média, no interior e no
exterior dacopa, eminterval os de 14 dias, em cada época
de desenvolvimento e colheita. Foi marcado no maximo
um fruto por ramo, com lacre numerado e de diferentes
cores paraidentificar as diversas épocas de colheita.

Para escolha dos frutos a serem marcados observou-
se 0 tamanho minimo de seise méximo de 16 milimetrosde
didmetro, cujas caracteristicas assemelhavam-se a um
padréo médio daplanta, evitando osramos sem folhasou
com um nimero muito elevado de frutos. A quedade fru-
tos foi continua em todas as épocas avaliadas. Do total
de frutos marcados foram colhidos 24 por safraparaava-
liagdo, com tamanho médio de 56 mm de diametro.

Osregistros de precipitacdo pluviométricaforam obti-
dos na estacdo pluviométrica da Agéncia Nacional de
Aguas (ANA), localizada no municipio de Colorado do
Oeste, RO. Osregistros detemperaturae umidaderel ativa
do ar foram obtidos na estagao meteorol 6gica automética
do campo experimental daEmbrapa(12° 46'S, 60° 05’ W,
612 m de dtitude), no municipio de Vilhena, RO (munici-
pio que melhor representa a situagéo climética do loca
onde o experimento foi realizado), situadaaaproximada-
mente 80 km da&reaexperimental.
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Paraverificar o efeito datemperaturado ar e do fotope-
riodo sobre a resposta da planta, determinou-se a unidade
fototérmica, eparao cdlculo dosgraus-dia(GD) atempera-
tura-base inferior (Tb) foi considerada como 13 °C
(Monselise, 1986). O método proposto baseia-se naaplica
¢ado dasequacdes (1), (2), (3) e(4) (VillaNovaet al., 1999).

Ny

[” GDJ Ni o
e \2

UF
N,
U +1
Ni

)

emque

UF = nimero de unidades fototérmicas acumuladas no
periodo de crescimento;

GD = graus-diamédios do periodo de n dias;

n = ndmero de dias no periodo de crescimento na época
de desenvolvimento;

Nf = valor do fotoperiodo (horas e décimos de horas) no
final do periodo de crescimento; e

Ni = valor do fotoperiodo (horas e décimos de horas) no
inicio do periodo de crescimento.

789
GD = (T —Th) (seTh < T min)
GD = M (seTh > T min) 2
2(T'max— T min)

emque:

T = médiadas temperaturas médias do periodo de cresci-
mento;

Tb =temperaturabaseinferior (13 °C);

Tméx. = média das temperaturas méximas do periodo de
crescimento; e

Tmin. = média das temperaturas minimas do periodo de
crescimento.

NfouNi = 0,133 arccos (- 1gd.1g0 )

emaue

d = valor dadeclinagéo solar (graus e décimos); e

¢ = latitude do local de cultivo.

§ = 23,45 sen H%(Dj - 80 )ﬂ 4

Tabela 1. Epoca de desenvolvimento de frutos de lima&cida Tahiti e condigBes meteorol 6gicas em Colorado do Oeste, RO, safra

2006/07

Epoca M ar cagio Colheita TD Soma UF PP UR

(periodo) Fruto Fruto (dias) Térmica(GD) (mm) (%)

1 12/07/06 18/12/06 160 1695,7 32033,1 862,7 79,7
2 12/07/06 02/01/07 175 1850,1 34845,2 1119,4 80,9
3 03/08/06 30/01/07 181 1936,6 37206,1 1500,9 85,2
4 09/08/06 10/01/07 155 1653,2 32189,9 1254,7 84,9
5 23/08/06 13/02/07 175 1855,6 34554,6 1595,6 88,4
6 09/10/06 30/01/07 114 1200,8 23033,4 12747 92,4
7 09/10/06 14/03/07 157 1647,4 31071,2 1549,7 92,8
8 20/11/06 29/03/07 130 1350,8 23658,4 1304,5 93,9
Média 155,9 1648,8 31074,0 1307,8 87,3

TD = tempo de desenvolvimento do fruto; GD = graus-dia; UF = unidades fototérmicas, PP = precipitagdo pluviométrica; e UR = umidade

relativa do ar.

Tabela 2. Epoca de desenvolvimento de frutos de lima écida Tahiti e condi¢des meteorol dgicas em Colorado do Oeste, RO, safra

2007/08

Epoca M ar cagio Colheita TD Soma UF PP UR

(periodo) Fruto Fruto (dias) Térmica (GD) (mm) (%)

1 08/11/07 28/02/08 113 1117,0 19309,8 12229 92,4
2 08/11/07 27/03/08 141 1390,1 23769,9 1459,5 91,9
3 06/12/07 27/03/08 113 1111,2 18939,0 1136,2 91,6
4 06/12/07 24/04/08 141 1384,2 23206,8 1373,2 90,9
5 20/12/07 27/03/08 099 0961,2 16128,7 965,7 91,8
6 20/12/07 10/04/08 113 1098,8 18167,7 1174,3 91,3
7 03/01/08 24/04/08 113 1097,2 18048,4 1098,0 90,5
8 03/01/08 08/05/08 127 1215,7 19646,8 1138,5 90,0
Média 120,0 11719 19652,1 1196,0 91,3

TD = tempo de desenvolvimento do fruto; GD = graus-dia; UF = unidades fototérmicas; PP = precipitacdo pluviométrica; e UR = umidade

relativa do ar.
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emaque:
Dj =diajuliano (nimero de ordem apartir de 1°. dejaneiro).

Para o célculo dos graus-dia acumulados (GDA) fo-
ram utilizadastemperaturas didriasminima (T min), méxi-
ma (T méx) emédia(Ti), registradas dafase de chumbinho
do fruto até a colheita. Foram empregadas as equacdes
(5) e(6), conforme o método deArnold (1959): sendo Tha
temperatura-base minima de crescimento e desenvolvi-
mento e n 0 nimero de dias do periodo de crescimento.

GDA = Z (ri =1 ) (seTb<Tmin) (5)

emque
GDA = graus-dia acumul ados no periodo de crescimento
durante a época de desenvolvimento; e

Ti =temperaturadidriamédia.

. (T max — Th ):
GDA =
! Z 2(7 max — 7 min )

i=1

(seTb>Tmin)  (6)

T min=temperaturadiariaminima; e
T méx =temperaturadiariamaxima.

A qualidade dos frutos foi avaliada no laboratério de
andlise de alimentos do IFRO, com o propésito de carac-
terizar o ponto de maturag&o e o rendimento industrial do
suco nos frutos colhidos. Dessa forma, determinaram-se
as caracteristicasfisico-quimicas dosfrutos, ou segja, peso
(PF) etamanho do fruto (comprimento e diémetro), volu-
me do suco (VS), rendimento (RS), pH, teor de sdlidos
solaveis (SS), acidez titulavel (AT) e relacdio SS/AT do
suco (Instituto Adolfo Lutz, 1985). A vitaminaC foi deter-
minada por titulacdo com reagente de Tillman [2,6
diclorofenolindofenal (sal sodico) a0,1%] (AOAC, 1992).
Os resultados foram expressos em mg.kg de amostra. O
indice tecnoldgico (IT), segundo Di Giorgi et al. (1990),
foi obtido pelaequacéo (7), calculando-se assim o teor de
SS em uma caixade colheitade frutos parao comércioin
natura defrutafresca (caixade 27 kg) e paraa utilizacéo
industrial (caixade40,8kg).

B RS x 8§ = PPCx
- 10 .000

IT (7

emaque

IT = indicetecnol 6gico em kg SScaixa;

RS = rendimento de suco (%);

SS=teor de sdlidos solUveis (°Brix); e

PPCx = peso-padréo dacaixade colheitade limao Tahiti
O delineamento experimental utilizado foi inteiramente

casualizado, sendo os tratamentos constituidos de oito

épocas de desenvolvimento e colheita de frutos de lima
acida Tahiti, com trés repeticdes, avaliados em duas sa-
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fras diferentes, sendo cada repeti¢éo constituida por um
fruto. Os dados de qualidade fisico-quimica dos frutos
foram submetidos aanalise de varianciacom aplicagdo do
teste F°, e as médias, comparadas pelo teste de Scott-
Knott, a 5% de probabilidade.

RESULTADOSE DISCUSSAO

Osregistros diarios de temperaturaméximadurante as
épocas de desenvolvimento, de 12 de julho de 2006 a 29
de marco de 2007 (safra2006/07) e de 8 de novembro de
2007 a8 de maio de 2008 (safra2007/08), foraminferioresa
38 °C, eosdiarios das minimas mantiveram-se, namaioria
das épocas, superiores a 13 °C (temperatura-base), indi-
cando que as condic¢des de temperaturado ar foram favo-
réveis ao crescimento vegetativo dalimaacida Tahiti (Fi-
gurasle?).

As condic6es meteorol gicas registradas desde afase
de chumbinho até a colheita dos frutos e a duracéo das
épocas de desenvolvimento observadas nas safras 2006/
07 e2007/08 encontram-se nas Tabelas 1 e 2.

O vaor médio de graus-dia na safra 2006/07 foi de
1.648,8 GD, apresentando saldo de 31.074 unidades
fototérmicas. Nasafra2007/08 foi de1.171,9 GD, com sal-
do de 19.652,1 unidades fototérmicas, cujos val ores médi-
ossituam alimaécidaTahiti entre as variedades precoces
decitrosquerequerem 2.500 GD paraatingir amaturacao,
de acordo com val ores apresentados por Pedro Jr (1991).
Nasafra2007/08, em fungéo das épocas analisadas apre-
sentarem maior temperaturamédiadiaria, amaturagéo dos
frutos foi antecipada, requerendo em média menor soma
térmica durante a época de desenvolvimento. Nas duas
safras analisadas a soma térmica (GD) média necessaria
para maturacéo dos frutos foi inferior *a apresentada pe-
las variedades precoces de citros, 0 que significa que as
condicdes térmicas para a regido de Colorado do Oeste
sdo favoréaveis ao bom desenvolvimento dos frutos de
limaéacidaTahiti. Osvaloresde precipitagdo pluviométrica
nas diferentes épocas de desenvol vimento nos anos ava-
liadosvariaram de862,7 a1.595,6 mm, eamédiade umida-
derelativado ar (UR) variou de 80 a 94%, estando essa
UR acimado normal paraaregiéo.

Naregido de Colorado do Oeste, conforme a Secreta-
ria de Plangjamento do Estado de Rondbnia, nos meses
de outubro a abril tem-se o periodo de maiores precipita-
¢oes, entre 1.470 e 1.500 mm (60% do total anual), e de
maio a setembro as preci pitagdes pluviométricas sdo me-
nores. De acordo com Coelho (1993), para 0 melhor de-
senvolvimento da cultura de lima &cida Tahiti a umidade
relativado ar deveficar entre 70 e 80%, no entanto, aUR
obtida nas épocas estudadas esteve acima do recomen-
dado para o desenvolvimento adequado dos frutos.

O nlimero de dias necessario para completar o desen-
volvimento dosfrutos nasafra2006/07 foi em média155,9,
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enasafra2007/08, de 120,0. Coelho (1993) apresenta 120
dias como periodo compreendido entre a floragdo e a
maturagéo dos frutos.

A duracgo das épocas de desenvolvimento dos fru-
tosvariou de 114 a181 dias (safra2006/07) ede 99 a 141
(safra2007/08), demonstrando menor acimulo de graus-
dianaépocaou no periodo de 09/10/06-30/01/07 (1.200,8
GD) emaior no periodo de 03/08/06-30/01/07 (1.936,6 GD)
nasafra2006/07 e menor acimul o de graus-dianos peri-
0dos 20/12/07-27/03/08 (961,2 GD) e maior no periodo de
08/11/07-27/03/08 (1.390,1 GD) nasafra2007/08. Nas épo-
casdemaior temperaturamédiadiariao acimulo de graus-
diafoi maior, diminuindo o ciclo de desenvolvimento do

35 q

)

(]
o
b

temperatura (°(

fruto (dias) e, por consequéncia, requerendo menor soma
térmica.

Na safra 2006/07, época em que os frutos necessita-
ram de maior acimulo de graus-dia para o desenvolvi-
mento quando comparada a épocaem que eles necessita-
ram de menor acUmulo de graus-dia, mostra como o de-
senvolvimento do fruto € melhor em épocas ou periodos
detemperaturas maiselevadas (Figuras 1 e 2), associadas
amaiores precipitacdes (Figuras 3 e 4), condi¢des essas
que foram encontradas nos meses de outubro amarco de
2006 a2008. Segundo Coelho (1993), nasregidestropicais
alima &cida apresenta desenvol vimento mais répido du-
rante o periodo de plena disponibilidade de agua.

— T max

WM‘WWW ——T min

12/7/06 .,:8.-’06 IQI?IDB i?HDJ’DG

12/11/06 121 2:‘06

12!1!0? 12/2/07 12/3/07

epoca de avaliag ao

Figura 1. Temperaturas diérias maximas (T max) e minimas (T min) no periodo de 12 de julho de 2006 a 29 de marco de 2007 (safra

2006/07). Vilhena, RO, Embrapa.

35 7
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ternperatura (°C)

15
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—— T max

—— T min

8/11/07 8/12/07 8/1/08 §/2/08

8/3/08 8/4/08 8/5/08

epoca de avaliagao

Figura 2. Temperaturasdiérias méximas (T méx) eminimas (T min) no periodo de 8 de novembro de 2007 a8 de maio de 2008 (safra

2007/08). Vilhena, RO, Embrapa.
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Figura 3. Precipitag&o pluviométrica didriano periodo de 12 de julho de 2006 a 29 de margo de 2007. Safra 2006/07. Colorado do

Oeste, RO, IFRO.

Rev. Ceres, Vigosa, v. 57, n.6, p. 787-794, nov/dez, 2010



792

Marcelo Notti Mirandal & José Holanda Campel o Junior

Houve significancia pelo teste de Scott-Knott para
todas as caracteristicas fisicas dos frutos de lima écida
Tahiti avaliadas nas diferentes épocas e datas de colheita
nasafra2006/07 (Tabela 3). Nas épocas de somatérmica
(GDA) mais elevada os frutos aumentaram de tamanho e
no periodo em que a precipitagdo pluviométricafoi mais
acentuada eles tiveram mair peso. Nas épocas em que a
somatérmicafoi mais elevada, associada a precipitacéo
pluviométrica mais acentuada, os frutos apresentaram
melhor RS.

Asdiferencasforam significativas, contudo ndo influ-
enciaram na qualidade dos frutos, umavez que em todas
as épocas os frutos col hidos apresentaram tamanho, peso
erendimento de suco (RS) que atendem ao mercado con-
sumidor in natuta ou industrial. Os frutos com tamanho
aproximado de 47 a65 mm de didmetro e 55 a70 mm de
comprimento (L uchetti et al., 2003) e massamédiasuperi-
or a 100 gramas (Passos et al., 2002) séo os preferidos
pelo mercado. O RS para 0 consumo in natura deve ser
de no minimo 35% (Salibe, 1977), enquanto, de acordo
comKaoller (1994), paraadutilizagdo industrial elesdevem
apresentar rendimento de suco de no minimo 40%; por-
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tanto, estdo somente dentro dos padres de qualidade
industrial osfrutos colhidos nos periodos 2, 3,4,5e7.

Nasafra2007/08 ndo houve diferencasignificativapara
as caracteristicasfisicas dosfrutos, aexcecao do RS, que
foi maior em épocas de melhor somatérmica e precipita-
¢ao pluviométrica(Tabela4). Osfrutoscolhidosnas dife-
rentes épocas apresentaram amesma qualidade em tama-
nho e peso. Estes atendem ao mercado consumidor; no
entanto, 0 RS esta abaixo dos padrfes comerciais para
consumo in natura e utilizagdo industrial, tendo sido pre-
judicado devido a soma térmica (GDA) e precipitacdo
pluviométricainferiores ocorridas nesta safra.

Todas as caracteristicas quimicas de frutos de lima
acida Tahiti avaliadas nas diferentes épocas e datas de
col heitanasafra2006/07 apresentaram significanciapelo
teste de Scott-K nott (Tabela5). Nas épocasem que asoma
térmica(GDA) foi maiselevada, associadaa precipitacdo
pluviométrica menos acentuada, os frutos foram de me-
Ihor teor de SSeAT. Elestiveram teor de SS mais elevado,
provavelmente em raz¢ao da bai xa precipitacéo pluviomé-
trica nos meses de julho a meados de setembro (periodo
de secanaregio).

3/3/08 8/4/08 8/5/08

época de avaliagdo
Figura 4. Precipitacéo pluviométricadiériano periodo de 8 de novembro de 2007 a8 de maio de 2008. Safra2007/08. Colorado do

Oeste, RO, IFRO.

Tabela 3. Epoca de desenvolvimento e caracteristicas fisicas de qualidade de frutos de lima &cida Tahiti em Colorado do Oeste, RO,

safra2006/07

Epoca D CF PF PS VS RS
(periodo) (dias)

1 160 59,00 ¢ 096,10 b 31,23¢c 30,67 c 32,50d
2 175 59,50 ¢ 098,83 b 40,07 b 39,50 b 40,57 b
3 181 61,00 b 104,90 a 47,00 a 46,50 a 4483 a
4 155 62,83 a 107,40 a 47,70 a 46,00 a 44,47 a
5 175 62,83 a 105,00 a 48,97 a 48,50 a 46,67 a
6 114 59,50 ¢ 101,90 a 30,53 ¢ 30,50 c 29,73d
7 157 58,00 c 099,27 b 39,30 b 38,50 b 39,60 b
8 130 58,50 ¢ 097,27 b 36,27 b 35,00 b 37,20 ¢
Média 155,9 60,15 101,33 40,13 39,40 39,45
Cv(%) 1,35 3,68 7,65 7,51 6,92

TD = tempo de desenvolvimento do fruto; CF = comprimento do fruto (mm); PF = peso do fruto (gr); PS = peso do suco (gr); VS = volume
do suco (ml); e RS = rendimento do suco (%). As médias seguidas pela mesma letra na mesma coluna ndo diferem entre si pelo teste de Scott-

Knott a 5%.
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Asdiferencasforam significativas, contudo néo dife-
renciaram suaqualidade, umavez que em todas as épocas
avaliadas o suco dos frutos apresentaram pH e AT ade-
quados, boa relagdo SS/AT e SS, ou dentro dos padrdes
comerciais para exportacdo, ou para o mercado interno.
De acordo com Ting & Attaway (1971), o pH delimase
limdesficapréximo de 2,0, e segundo L uchetti et al. (2003)
arelagdo SSYAT médiadeve ser 1,5. Coelho (1993) menci-
ona que o suco do fruto de lima &cida Tahiti tem teores
médios de SS em torno de 9 ° Brix e Gayet et al. (1995)
classificam que os frutos ideais para exportacéo devem
apresentar contelido de SS entre 7 e 8 ° Brix. O suco dos
frutos com teores médios de 6 g de acido citrico/100 mL
suco, conforme Coelho (1993), esta de acordo com os te-
ores médios de AT desgjaveis.

O indicetecnoldgico (1T) que determinao rendimento
industrial ndo constitui o resultado de uma medida, mas
sim de um célculo, cujos parametros séo o teor de SSe o

RS; portanto, ele é influenciado por todos os fatores que
afetam o comportamento desses parémetros. Nas épocas
em que os frutos colhidos apresentaram RS adequado as
exigéncias do mercado e o teor de SSfoi melhor, obteve-
se IT com rendimento entre 0,9 e 1,1 kg SS caixa, 0 que
atende ao mercado interno paraconsumo, masaindustria
exige indices superiores.

Na safra 2007/08 houve diferenca significativa pelo
teste de Scott-Knott para pH, teor de SS, relacdo SS/AT,
IT e contelido de vitamina C (Tabela 4). As diferencas
foram significativas, contudo ndo diferenciaram a quali-
dade dos frutos, uma vez que em todos as épocas de
desenvolvimento dos frutos apresentam suco com pH,
SS, relagdo SS/AT e teor de vitamina C dentro dos pa-
drdescomerciais.

Ovalor dos SSvariou entre 8,0 € 9,2, provavel mente
em razdo da variagéo da precipitacéo pluviométrica e do
acumulo de graus-dia. A médianasafrafoi de 8,5, estando

Tabela 4. Epoca de desenvolvimento e caracteristicas fisi co-quimicas de qualidade de frutos de lima &cida Tahiti em Colorado do

Oeste, RO, safra 2007/08

Epoca TD

RS H ss SSIAT I Ve
(perfodo) (dias) P
1 13 3650a 227a 8,03b 143D 0,83a 30,332
2 141 B337a 240a 8,07b 1,40b 0,73a 2063 a
3 13 28,70 b 237a 8,20b 147D 0,63b 3057 a
4 141 33304 230a 9,17a 1,80a 0,80a 2420 b
5 099 26,57 b 243a 8,10b 1,50b 0,60b 33304
6 13 2827 b 2,00b 8,00b 153b 0,63b 2810 a
7 13 26,20 b 227a 8,90a 167a 0,60b 2220 b
8 127 2583 b 233a 9,23a 173a 0,67b 25,40 b
Média 1200 20,84 2.30 846 157 0,69 27,97
v (%) 15,08 313 353 8,40 12,04 13,52

TD = tempo de desenvolvimento do fruto; RS = rendimento de suco (%); SS = solidos sollveis (°Brix); ratio = SS/AT; IT = indice tecnolégico
(kg SS/cx); e VC = vitamina C (mg/100 ml suco). As médias seguidas pela mesma letra na mesma coluna néo diferem entre si pelo teste de

Scott-Knott a 5%.

Tabela 5. Epocade desenvolvimento e caracteristicas quimicas de qualidade de frutos de limaécida Tahiti em Col orado do Oeste, RO,

safra2006/07

Epoca TD

(perfodo) (dias) pH AT SS/IAT IT

1 160 2,03a 9,93a 573b 1,73a 0,90b
2 175 2,10a 9,10b 583a 1,60b 1,00a
3 181 1,67d 9,23b 6,07 a 1,57b 1,13a
4 155 2,03a 8,93¢c 6,00a 150¢c 1,10a
5 175 1,70d 8,07d 5,63b 1,40d 1,03a
6 114 1,83¢ 8,67¢c 530c 1,63b 0,70c¢c
7 157 1,90b 8,67¢c 6,00a 1,50c 0,90b
8 130 1,93b 8,77¢c 560b 157b 0,87b
Média 155,9 1,90 8,92 5,77 1,56 0,95
Cv(%) 3,17 3,26 2,72 2,66 8,60

TD = tempo de desenvolvimento do fruto; SS = solidos soltveis (°Brix); AT = acidez titulavel (gramas de &cido citrico/100 mL suco); ratio
= SSY/AT; e IT = indice tecnologico (kg SS/cx). As médias seguidas pela mesma letra na mesma coluna néo diferem entre si pelo teste de Scott-

Knott a 5%.
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0 valor médio encontrado préximo ao teor de SS adequa-
do acomercializagdo do fruto in natura e do suco paraa
industria. Segundo Gayet et al. (1995), o teor de vitamina
C deveestar entre 20 e 40 mg/100 mL de suco, o que esta
de acordo com os valores encontrados.

Os frutos colhidos nas diferentes épocas apresenta-
ram amesma qualidade em teores médios de AT de suco,
estando o indice médio de AT (5,5) proximo aos padrfes
comerciaisexigidos pelo mercado, eo I T médio (0,7) en-
contrado ndo proporcionou rendimento industrial adequa-
do; isto se deve, provavelmente, ao baixo RS.

Houve diferencas significativas entre as condices
meteorolégicas e a duragdo das épocas de desenvolvi-
mento dos frutos nas safras avaliadas e, também, na qua-
lidade dos frutos na safra 2006/07, mas na safra 2007/08
ndo houve diferenca de peso, tamanho e acidez do fruto.

CONCLUSOES

- ORS, IT, AT e SS aumentaram com o acimulo de
somatérmica (GDA) e maior saldo de unidades fototér-
micas. O peso dosfrutos, RSel T, ou rendimento industri-
al, aumentaram e o teor de vitamina C diminuiu em razéo
damaior precipitacdo pluviométrica.

- Tamanho, peso, pH, SS, AT, relacdo SS/AT eteor de
vitamina C do suco dos frutos colhidos apresentaram
qualidade adequada aos padrbes comerciais, independen-
temente das épocas e safras avaliadas.

- O rendimento de suco dos frutos colhidos na safra
2006/07 apresentou qualidade satisfatériaparaatender as
necessidades do mercado in natura ou industrial, mas
néo paraa safra2007/08, devido ao baixo rendimento de
suco dosfrutos, provavel mente em raz&o damenor preci-
pitac&o pluviométrica ocorrida nesta safrapelo fato de o
indice tecnol 6gico encontrado nas safras avaliadas estar
abaixo do exigido pelaindlstria.
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