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Producdao e qualidade de trés tipos de melédo, variando o numero
de frutos por planta’

Graciela Maiara Dalastra’, Marcia de Moraes EchérElcio Silvério Klosowski Tiago Luan Hachmartn

10.1590/0034-737X201663040013

RESUMO

O meldo Cucumis meld.) tem grande importancia para a economia nacional, fazendo-se necessario o conheci-
mento sobre as préaticas de manejo adequadas, de modo a facilitar a condugdo de sua cultura, sem comprometer ¢
produtividade e a qualidade dos frutos. O objetivo deste trabalho foi avaliar a qualidade fisico-quimica e a produtivi-
dade de trés tipos de meldo, conduzidos com um e dois frutos por planta. O experimento foi realizado de setembro a
dezembro de 2013, no Setor de Cultivo Protegido, da Unioeste, Campus de Marechal Candido Rondon. O delineamento
adotado foi o de blocos ao acaso, em esquema fatorial 3 x 2, com seis repeticées. No primfrarfasdocados os
tipos de meldo (Amarelo, Rendilhado e Pele de Sapo) e, no segundo, o nimero de frutos (um e dois frutos por planta).
Os frutos foram avaliados quanto a massa média, aos diametros transversal e longitudinal do fruto e do léculo, a
espessura da polpa, ao indice de formato do fruto e do I6culo, aos sélidos sollveis, ao pH, a acidez titulavel, a firmeza,
aratio e a produtividade. Frutos obtidos de plantas conduzidas com um e dois frutos apresentam maior massa média
e maior produtividade, respectivamente. Mel6es do tipo pele de sapo apresentaram maior massa média de fruto e maior
produtividadeA ratio foi influenciada pelo nimero de frutos mantidos por planta, para melédo do tipo amarelo. Melédo
do tipo rendilhado apresentou reducdo de acidez, em comparacdo com a dos demais tipos, independentemente do
namero de frutos por plantamaior espessura da polpa foi encontrada em frutos de plantas conduzidas com um fruto
por planta. Os indices de formato do fruto e do l6culo ndo foram influenciados pelo nimero de frutos por planta.
Independentemente do numero de frutos e do tipo de meldo, o teor de sélidos sollveis foi superior ao minimo
recomendado para comercializag&o.

Palavras-chave Cucumis meld.; meldo rendilhado; meldo amarelo; mel&o pele de sapo; raleio de frutos.

ABSTRACT

Yield and quality of three types of melon, vairing the numberof fruits per plant

The purpose of this study was to evaluate the characteristics of yield and quality of three types of melon, bearing
one and two fruits per plant. The experiment was conducted from September to December 2013, in the Greenhouse
Sector belonging to Unioeste, Campus Marechal Candido Rondon - PR. The experimental design wasrandomized
blocks in a factorial scheme 3 x 2, with six replications. In the first factor the melon types (canary melon, net melon, frog
skin melon) were allocated and in the second fatiierplants with dferent number of fruits (one and two fruits per
plant). The characteristics evaluated were fruit mass, longitudinal and transversal diameters of fruit and locule, thickness
of the endocarp, fruit and locule shape index, soluble solids, pH, titratable,dnidifirmness, ratio and productivity
The fruits obtained from plants with one and two fruits showed higher fruit fresh mass and increased productivity
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respectivelyThe frog skin melon type had higher fresh fruit mass and produciivigyratio was influenced by the
number of fruits per plant for the canary melon type. The net melon type showed a reduction in acidity compared to the
other types, regardless of the number of fruits maintained per plant. The thickened pulp was found in fruits of plants
with only one fruit. The fruit and locule shape index were not influenced by the number of fruits per plant. Regardless
of the number of fruits and the type of melon, the soluble solids content was higher than the minimum recommended
for marketing.

Key words: Cucumis meld.; net melon; canary melon; frog skin melon; fruit pruning.

INTRODUCAO efeitos da pratica de raleio de frutos, de forma a facilitar o
. . . . ... manejo da cultura, sem comprometer a produtividade e a
O meloeiro Cucumis meld.) € uma espécie da familia . . . ~
"y . . o ﬂualldade dos frutos, além da escolha de tipos de meléo
das cucurbitaceas, de clima tropical, originario dos quen- . x . .
~ L . . ue melhor se adaptam a regido de cultivo, considerando-
tes vales do Ird e do noroeste da India (Filgueira, 2008). o o
. . A N e a produtividade, os aspectos de comercializacdo e a
Essa olericola tem grande importancia econébmicano . . .
o _ resisténcia a pragas e doencas.
mercado brasileiro, sendo uma das culturas de maior cres- o .
Desta forma, na hipétese de que o nimero de frutos e

imento n 0 i is. ~ . : .
cimento nas exportagoes de produtos horticolas pelo p%'jg)o de mel&o podem influenciar na produtividade e na

O Brasil ocupa a décima segunda colocacao na escala -
~ . . - qualidade da cultura, este trabalho teve por objetivo ava-
producdo mundial, sendo o maior produtor de meldo da . . . s
L. - ) ~ llar a qualidade fisico-quimica e a produtividade de frutos
América do SulA regido nordeste, com o cultivo a céu . . .
, X - %e meloeiro do tipo amarelo, rendilhado e pele de sapo,
aberto, é responsavel por 91,55% da producéo (IBG . . .
B A . .~ _conduzido com um e dois frutos por planta, sob condi-
2012).Além do valor econdémico e alimentas cucurbi- . .
i . . . . 0es de ambiente protegido.
taceas também tém grande importancia social na geragao

de empregos dlre~tos e indiretos, pois demandam gra%TERIAL EMETODOS
quantidade de mao de obra em todas as etapas de seus
sistemas de producéo. O experimento foi realizado de setembro a dezembro
O numero de frutos por planta é um dos componentds 2013, em cultivo protegido, na Estagéo de Horticultura
mais importantes para a definicdo da produtividade @oControle Bioldgico Professor Mério César Lopes, per-
meloeiro.As plantas desta espécie, quando cultivaddencente ao Nucleo de Estacdes Experimentais da Uni-
em ambiente protegido, produzem de um a trés frutos, parsidade Estadual do Oeste do Parana, campus de Ma-
causa do abortamento naturslém de alta produtivida- rechal Candido Rondon, Parana. O ambiente protegido,
de, espera-se que os frutos tenham boa qualidade, relatiizado nesse experimento, era composto por teto em
onada com o manejo que a cultura recebe durante o s&co, revestido coffilme de polietileno de baixa densi-
ciclo, do qual dependera o teor de sélidos soluvettade (15Qu de espessuragom as laterais protegidas
(Chitarra & Chitarra, 2005). por tela branca com 40% de sombreamento. Na porgéo
Essa mudanca no nimero de frutos por planta altera@ntral desse ambiente foi instalado, em abrigo
gualidade dos frutos, pois pode modificar a razdo da ameateorologico, a uma altura de 1,20 m, um Datalogger da
foliar por fruto, alterando desta forma a relacdo fontenarca Homis modelo 494, com sensores de temperatura
dreno (Queirogat al,, 2008). De acordo com Queirogla e de umidade relativa do. &s registros de temperatura
al. (2008), o aumento do namero de frutos por planta leeade umidade relativa do ar foram realizados a cada hora
a uma competicao por assimilados entre drenos e resi{f@gura 1).
na reducdo do peso de cada fruto e do teor de so6lidosO delineamento experimental adotado foi de blocos ao
soltveis de sua polpa. acaso, em esquema fatorial 3 x 2, com seis repeticdes. O
Os melGes pertencentes ao grupo dos aromatic@simeiro fator foi constituido de trés tipos de melédo (ama-
como é o caso do tipo rendilhado, séo os preferidos peteto, rendilhado e pele de sapo) e o segundo fator
consumidores. Por isso, tem aumentado o interesse dosrespondeu ao numero de frutos por planta (um e dois
produtores em diversificar o produto a ser oferecido paffatos).
0s mercados interno e externo, pela introducéo de diver- A semeadura foi realizada em bandejas de poliestireno
sos genotipos de meldo, especialmente do tipo rendilhadapandido, de 128 células, com substrato come#sal.
do cantaloupensis e do tipo gélia (Nueeal.,, 2004). bandejas permaneceram em casa de vegetacdo até o mo-
Diante da importancia que a cultura tem para a econmento do transplantio, que ocorreu quando as plantas
mia nacional, faz-se necessario o conhecimento sobreaggesentavam a segunda folha verdadeira.
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A cultura foi instalada em vasos de 12 litros, dispo$eram podados, duas folhas apés o ponto de insergdo do
tos no espagamento de 1,20 m entre linhas e 0,5 m erittgo na hasteTodas as demais ramificagdes foram
plantas. Os vasos foram preenchidos com mistura dentidas com uma folha.
substrato comercial para hortalicas e himus, em propor- Para auxiliar na polinizacéo, foi colocada uma colmeia
¢bes iguais, sendo transplantada uma muda por vaso. Rerabelha4pis melliferd na entrada do ambiente. O con-
caracterizacdo quimica da mistura utilizada, foi coletadimle de pragas foi realizado de acordo com a necessidade
uma amostra, cujos resultados encontrados foram: pH dancultura, sendo realizadas duas aplicagfes de insetici-
CaCl,=4,87, MO =51,95 g dfhH +Al = 4,02 cmoldm?,  das (imidacloprido e B-ciflutrina) para efetuar o controle
P =14,27 mg drf K = 3,25 mmoldm?; Ca&*= 3,41 cmql de pulgéo-verdeMyzus persicaetripes Thrips tabac)
dm® N = 0,826 cmodm®, Mg** = 3,17 cmoldm®, SB=6,9 e mosca-brancaBémisia tabacraca B). Essas aplica-
cmol dm®, CTC =10,92%; V% =63,18; Cu = 15,33 mgdmcdes foram realizadas aos 10 e 37 dias apds o transplante
3:Zn =60,26 mg drf; Mn = 9,70 mg dnj; Fe = 30,98 mg (DAT), seguindo-se as recomendacdes para a cultura.
dnr®, A colheita iniciou-se aos 52 O/e prolongou-se até

A‘irrigagéo foi realizada por gotejamento, utilizando72 DAT, sendo realizada de acordo com a maturidade dos
se fita flexivel com emissores espacados em 0,50 m e fratos, que variou para cada tipo. O ponto de colheita foi
z&ao de 1,6 Lh. A quantidade de agua demandada fadeterminado pela mudanca de coloracao do epicarpo e,ou,
controlada por meio de tensidbmetros do modelpela formacdo de uma camada de abscisao junto ao
WATERMETERWS-76 (P*), que foram instalados dentropedunculo do fruto. Depois de colhidos, os frutos foram
dos vasos, a uma profundidade de 20 cm. Quando a tenrados para laboratério, onde inicialmente foram
séo do substrato atingia 34,66 kPa, efetuava-se a irrigagensurados a massa média e os diametros transversal e
¢éo, de acordo com a recomendacéo do fabricaamu- longitudinal dos frutos. Os frutos foram entéo cortados
bacao foi realizada por via de fertirrigacéo, duas vezes @w meio e foram determinados os didmetros transversal e
semana, seguindo a recomendacéo de €tati(2011), longitudinal do l6culo e a espessura do endocarpo (pol-
adaptada para este experimento, obedecendo os estapga@scom paquimetro digit#llém disso, foi medida a fir
de desenvolvimento da cultura. Durante o ciclo da cultmeza (N) em pontos distintos (regides central e equatorial
ra, foram aplicados 7,47 kg de fosfato monopotassico, 56 @8s frutos), com penetrémetro manual.
kg de nitrato de potassio, 26,75 kg de nitrato de célcio, O teor de sélidos soluvei®(ix) e o pH foram deter-
28,92 kg de sulfato de magnésio e 1 kg de acido béricaninados por leitura direta no extrato do suco, com

As plantas foram conduzidas verticalmente, em hastefratbmetro e peagametro digitais, respectivamente.
Unica, com uso de fitilhos plasticos até a altura de 1,80 m Para determinacéo da acidez titulavdl)(4oi pipetada
do solo, quando se realizou a poda do ponteiro. O tratana aliquota de 20 mL de extrato do suco e acrescidos 30
mento de nimero de frutos foi fixado nos ramos secundét de agua, juntamente com trés gotas do indicador
rios, emitidos entre o quarto e sexto entrends. Quandoferolftaleina alcodlica, a 1%. Foi entéo realizada a titulagéo
frutos apresentaram 3 a 4 cm de didmetro, seus ranoosn hidréxido de sodio, a 0,1 N, até o ponto de viragem,
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Figura 1: Valores médio, minimo e maximo de temperatura do ar e médio de umidade relativa do ar por horario de observagao, durante
o ciclo de trés tipos de meléo.
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sendo os resultados expressos em % de acido citrid@metros longitudinal e transversal do fruto, os diame-
conforme metodologia proposta pelo Instititiolfo Lutz  tros longitudinal e transversal do l6culo, a espessura da
(2005). polpa, a produtividade, os sélidos sollveis e o pid (T
O indice de formato do fruto foi determinado pela relddela 3).
céo entre os diametros longitudinal e transversal do fru- O tipo rendilhado apresentou o menor valor de acidez,
to; o indice de formato do l6culo foi obtido por meio déndependentemente do nimero de frutos. Para os demais
relacdo entre os diametros longitudinal e transversal tipos, ndo foram encontradas diferengas para acidez
l6culo e, o indice de maturacéo (R@), por meio darela- titulavel entre os diferentes nimeros de frutos por planta
céo entre sélidos sollveis e acidez titulavel (3%/Ror  (Tabela 1).
fim, foi estimada a produtividade (kg3n Com relagéo ao namero de frutos, a menor acidez
Os dados foram submetidos a analise de variancia difig/avel foi obtida em meldes do tipo rendilhado quando
médias comparadas pelo teste Tleey, a 5% de €stes foram cultivados com dois frutos por planséd€la
significancia, utilizando-se o programa estatistico 88V 1). Segundo Godoy & Cardoso (2003), a auséncia de dife-

5.3 (Ferreira, 2011). renca de acidez titulavel deve-se ao fato de que, ao longo
do ciclo, ocorre grande acimulo de &cido citrico, que ser-
RESULTADOS E DISCUSSAO ve como reserva para o fruto, podendo ser utilizado no

processo respiratorio ou na conversdo em acucares.

A variacdo media da temperatura do ar no interior do Ao avaliar a qualidade de cinco hibridos de meldo
ambiente manteve-se dentro dos limites criticos da cultindilhado, com dois e trés frutos por planta, Casédldi
ra ao longo do ciclo, que, conforhacelotti & Costa 3|, (2008) verificaram que a quantidade de frutos por plan-
(2010), situa-se entre 24 e 32 °C, sendo que a condigdtao interferiu na acidez titulavel. Porém, Cestal
extrema de temperatura minima € de 12 °C e, a maxima dg04) e Purquerio & Cecilio Filho (2005) observaram que
37°C (Figura 1). a acidez titulavel dos frutos foi menor em plantas

Durante o periodo, as temperaturas minimas regisonduzidas com apenas dois frutos do que em plantas
tradas nao foram prejudiciais para a cultura, pois somemigm fixacao livre de frutos.
as cinco e as seis horas foram registradas temperatura®s diferentes resultados obtidos para acidez podem
proximas ao limite inferior (15,7 °C), consideradas prejudestar relacionados com as condigdes de cultivo e com os
ciais ao desenvolvimento do meloeiro. No entanto, as tediferentes tipos utilizados. No entanto, observou-se, neste
peraturas maximas (37,9 a 46,2 °C), registradas durantgabalho, que o tipo rendilhado apresenta menor teor de
periodo das 11 as 17 horas permaneceram acima do liniggidos sollveis e de acidez quando as plantas séo
superior da cultura, que, de acordo ¢damelotti & Cos-  conduzidas com dois frutosgfiela 1).
ta (2010), é de 37 °C, podendo causar problemas naEm plantas conduzidas com um fruto, a maédio
maturacéo dos frutos. dos frutos foi observada para os tipos de meldo amarelo e

A umidade relativa média do ar variou de 44 a 75%endilhado. Quando conduzidos dois frutos por planta, a
(Figura 1) Valores abaixo de 50% de umidade relativa famaior ratio foi observada para o meléo tipo rendilhado.
ram registrados das 13 as 17 horas, periodo em queE$e relacdo ao nimero de frutos por planta, o mel&o tipo
observou aumento da temperatura do ar (Figura 1). Essasarelo, com um fruto por planta, resultou em frutos com
condigGes de baixa umidade relativa do ar e de alta tempeaiorratio do que a de frutos de plantas com dois frutos,
ratura podem ter promovido o aumento da taxa transpinquanto ndo foram observadas diferengas para o meldo
toria, ocasionando o fechamento estomatico e, desta fipo rendilhado e para o pele de sapab@la 1).
ma, reduzindo a atividade fotossintética das plantas. Para os tipos rendilhado e pele de sapatianéo foi

Foram verificadas diferengas significativas para todasfluenciada pelo nimero de frutos por planta. O resulta-
as variaveis. Foi observada interacdo entre os tipos dl@ obtido indica que as variagdes que ocorreram para
meldo e o nimero de frutos por planta, para acidez tituldeglidez titulavel e teor de sélidos sollveis dos frutos ndo
e ratio (Bbela 1), sendo as demais variaveis estudadasam tdo marcantes a ponto de causar alteracées signifi-
isoladamente @belas 2 e 3). cativas naatio.

Houve efeito significativo dos tipos de meldao para Os maiores valores de massa média dos frutos, de di-
massa média dos frutos, diametros longitudinal e trar@metro longitudinal de frutos, de didmetros longitudinal e
versal do fruto, diametros longitudinal e transversal diwansversal de lI6culo, de produtividade, de indice de for-
I6culo, produtividade, indice de formato do fruto, indicenato do I6culo e de indice de formato do fruto foram ob-
de formato do I6culo, pH, sélidos solGveis e firmeza dservados para os frutos de meldo do tipo pele de sapo,
polpa (Tabela 2). O nimero de frutos por planta influenquando comparado com os dos tipos rendilhado e amare-
ciou significativamente a massa média dos frutos, ¢s(Tabela 2).
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Para o tipo pele de sapo, Nuee¢sl (2011), ao avali- tamanhos menores podem resultar em menores diametros
arem a divergéncia genética entre linhagens de melédo ddesgitudinais e transversais do I6culo e frutos com cavi-
tipo, encontraram valores superiores aos deste estuthbmles internas menores apresentam maior resisténcia ao
para a massa média dos frutos, variando de 2,02 a 3,44tkgnsporte e ao manuseio. O valor de didmetro longitudi-
Segundo esses autores, o tamanho do fruto do meldonéd do I6culo (7,63 cm), obtido para meldo do tipo
tipo pele de sapo é muito importante, uma vez que, eendilhado, foi semelhante ao obtido por Chatal
contrario dos demais tipos de meldo, o mercado consurfi909) (7,91 cm).
dor exige frutos com massa acima de 3 kg. O maior indice de formato do I6culo foi observado

A massa média do fruto para meldo do tipo amarefmara os frutos de melao do tipo pele de sapo. Esses resul-
(1083,47 g) esta dentro do intervalo de massa (950 a 198@os estdo coerentes, pois os frutos que apresentaram
g), obtido por Nunest al. (2004), para hibridos desseos maiores valores para o didmetro longitudinal e trans-
tipo. Os valores da massa média dos frutos de meldowdwsal do lI6culo resultaram em maior indice de formato do
tipo rendilhado, obtidos neste trabalho foram semelhal@culo (Tabela 2).

tes aos observados péargaset al (2013) e Charlet al O indice de formato de l6culo para o meléo rendilhado
(2009), que variaram de 0,568 a 1,112 kg e 1,16 a 1,38 k§,81) foi maior que os obtidos por Chaelpal (2009)
respectivamente. para esse tipo de meldo (1,29 a 1,5); no entanto, esses

A variacdo de massa média dos frutos que ocorrautores obtiveram frutos com menores dimensdes, justifi-
entre os tipos de melao é normal, pois cada tipo de melZando desta forma os menores valores desse indice.
apresenta caracteristicas diferentes, tanto com relagdo asMeldes dos tipos pele de sapo e rendilhado apresen-
dimensdes dos frutos quanto a prépria massa média. taram maior didmetro transversal dos frutos, quando com-

Para os diametros longitudinal e transversal do I6culparados com o do tipo amarel@bEla 2).
0s maiores valores foram observados para o tipo pele deOs mel8es do tipo pele de sapo apresentam maior ta-
sapo, em comparacao com os dos tipos rendilhado e ammanho e sdo mais alongados que 0s outros tipos de me-
relo (Tabela 2). Segundo Chaseobal. (2009), frutos com 1do0 (amarelo e rendilhado), que sdo mais arredondados,

Tabela 1:Acidez titulavel (A) e indice de maturacaBRATIO) em funcao do numero de frutos por planta e do tipo de melédo

AT (% &c. citrico) RATIO
Numero i T
de frutos IPos 1Pos
Amarelo Rendilhado Pele de sapo Amarelo Rendilhado Pele de sapo
Um fruto 0,23 aA 0,20 aB 0,24 aA 62,20 aA 62,54 aA 55,93 aB
Dois Frutos 0,24 aA 0,17 bB 0,24 aA 52,99 bB 68,70 aA 55,59 aB
CV (%) 4,39 5,74

*Médias seguidas de mesma letra, mintscula na coluna e mailscula na linha, nédo diferem entre si pelo teste de Tukey (p < 0,05).

Tabela 2: Massa média dos frutos (MMF), didmetro longitudinal do fruto (DLF), diametro transversal do fruto (DTF), diametro
longitudinal do léculo (DLL), didametro transversal do l6culo (DTL), produtividade (PROD), indice de formato do I6culo (IFL), indice
de formato do fruto (IFF), pH, sélidos soliveis (SS), espessura da polpa (EP) e firmeza da polpa (F), em fungao do tipo de melédo

. MMF DLF DTF DLL DTL PROD
Tipos
g cm cm cm cm kg m?
Amarelo 1083,47 b 14,98 b 11,65 b 8,25b 4,27b 2,30c
Rendilhado 1182,09 b 14,27 b 12,71 a 7,63b 4,30 b 2,80b
Pele de sapo 1522,02 a 18,63 a 12,67 a 11,26 a 4,70 a 3,22a
CV (%) 8,17 5,28 4,40 8,13 6,97 14,20
. SS EP F
Tipos IFL IFF pH -
°Brix cm N
Amarelo 1,95b 1,28 b 6,43 b 13,45 a 3,59a 45,01 a
Rendilhado 181b 1,12c 7,03a 12,35 b 3,49a 31,96 ¢
Pele de sapo 2,40 a 1,47 a 6,49 b 13,15 a 3,66 a 40,10 b
CV (%) 9,13 4,45 0,94 3,72 6,52 7,34

*Médias seguidas de mesma letra na coluna ndo diferem entre si pelo teste de Tukey (p < 0,05)
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pois estes apresentam diametros longitudinais inferiores. Com relagéo ao pH, o maior valor foi observado para
Nunesetal (2011) e Santast al (2011) observaram valo- frutos do tipo rendilhado (7,03), ndo havendo diferenga
resde 16,3a24,2;19,63a27,67 e 12,4 a 16,3 cm para didestatistica entre os tipos amarelo (6,43) e pele de sapo
tro longitudinal do fruto, em meldes dos tipos pele d@,49) (Tabela 2).
sapo, rendilhado e amarelo, respectivamente. Diante dosPara o tipo rendilhado, valores de pH, semelhantes e
resultados obtidos neste trabalho, verifica-se que os vaferiores aos obtidos neste estudo, foram encontrados
lores observados estéo dentro da faixa de valores encpar Meloet al (2012) (7,1 e 8,0) e Chardal (2009) (5,3
trada por esses autores, exceto para o meldo tip6,1), respectivamente.
rendilhado, que apresentou diametro longitudinal do fru- Entre os tipos de meldo, a maior média para o teor
to menor de sélidos soluveis foi obtida para os tipos amarelo e
No melao rendilhado, o indice de formato de fruto pele de sapo. De acordo com Sikmal (2008), os
menor que os dos tipos pele de sapo e amarelo, sefrdbos de melao devem ter no minimo 9 °Brix, para esta-
gue este tipo de meldo (rendilhado) é mais arredondadem de acordo com as normas internacionaisl atbe-
porque a diferenca entre o didmetro longitudinal e o di& 2, verifica-se que os trés tipos de meldo apresentam
metro transversal do fruto € menor teor de sdlidos soliveis acima do minimo recomendado
O melao tipo pele de sapo foi mais produtivo (3,22 kgara comercializagédo, sendo que o valor obtido para os
m?) que os tipos amarelo (2,30 kgne rendilhado (2,80 meldes do tipo pele de sapo foi superior ao obtido por
kg n?) (Tabela 2). Essa diferenca deve-se principalmentdveset al. (2000), que observaram um teor de solidos
as caracteristicas genéticas dos tipos testadpsodu- soluveis de 11 °Brix.
tividade encontrada neste trabalho para o tipo pele de Os valores de sélidos solUveis observados para os
sapo foi superior as obtidas por Nueésal (2011), que tipos pele de sapo (13,15 °Brix), rendilhado (12,35 °Brix) e
variaram de 11,90 a 26,67 th&m outro trabalho, Nunes amarelo (13,45 °Brix) foram superiores aos obtidos por
et al. (2004), utilizando o cultivafendencyobtiveram Nunesetal (2011), que obtiveram média de 11,5 °Brix para
uma produtividade de 28,58 thainda inferior a obtida linhagens de melao tipo pele de sapo, Castbhli (2008),
para esse tipo de meléo. que, ao avaliarem hibridos de meldo rendilhado, observa-
Para o tipo amarelo, a produtividade obtida esta deram valores de soélidos sollveis variando entre 9,00 e 11,24
tro da faixa obtida por Nunes al (2004), que variou de °Brix, e Nascimento Netet al.(2012), que, ao avaliarem o
19,59 a 32,54 t hta No entanto, foi inferior as obtidas efeito de doses e de formas de aplicacdo de nitrogénio em
por Freitaset al. (2007), ao testar diferentes gendtiposneléo do tipo amarelo, obtiveram valores de solidos solu-
do tipo amarelo (24,46 a 32,15 tieA produtividade do veis variando de 8,5 a 12 °Brix.
melao tipo rendilhado foi semelhante a encontrada por Neste experimento, foi observado que as plantas de
Queirogeet al (2008), que, ao variar o nimero e a posmelao do tipo pele de sapo eram mais vigorosas e tiveram
¢do de fixacdo dos frutos, observaram produtividade ciclo mais longo que, principalmente, o do tipo
variando de 17,86 a 28,27 th&lo entanto, foi superior rendilhado. Essas observa¢cBes podem explicar os maio-
as verificadas por Chartt al. (2009), que variou de 5,34 res teores de sdlidos solUveis encontrados para o tipo
a 6,46 Kg nt. pele de sapo, pois, de acordo com Lehgl (2004), as
Com relacao aos resultados de produtividade, verifdlantas de meloeiro com atraso na polinizagéo apresen-
ca-se grande variacao entre os diferentes tipos de mefd@im maior area foliaEssa maior quantidade de massa foliar
nos trabalhos de pesquisa. Isto se deve, principalmerede acumular e translocar mais fotoassimilados para os
ao ambiente, ao material genético utilizado e ao mandjatos, resultando em frutos mais doces.
efetuado na cultura durante seu ciclo. Com relacdo a espessura da polpa, ndo foram obser-
O maior indice de formato do fruto (1,47) foi observavadas diferencas significativas entre os tipos de melao
do para melédo tipo pele de sapalf&la 2), sendo que, estudados @bela 2)Valores semelhantes aos deste tra-
desta forma, seus frutos apresentaram formato alongaldalho foram obtidos por Nascimento Netaal (2012),
gue é caracteristica tipica dos cultivares desse tipo. Baarloet al. (2011) e Nunest al (2011), para espessura
acordo com Purquerio & Cecilio Filho (2005), essa carade polpa de mel6es do tipo amarelo (3,15 cm), rendilhado
teristica é bastante importante, pois define a embalagé®R2 cm) e pele de sapo (4,2 cm).
que sera utilizada na comercializacdo. Esses autores relaPara a caracteristica firmeza de polpa, verificou-se
tam que frutos com indice de formato de fruto proximo déiferenca significativa entre os trés tipos de meléo
1 (um) séo preferidos, pois acima e abaixo deste val@rabela 2). O maior valor para firmeza de polpa foi de
dificultam seu arranjo nas embalagens. Sendo assim,4&%01 N para o tipo amarelo e a menor firmeza de polpa
frutos pertencentes ao tipo rendilhado apresentaranfad observada para o tipo rendilhado com valor de
indice mais adequado. 31,96 N.
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Nuneset al (2008) verificaram firmeza da polpa defixados tém maior area foliar disponivel para o crescimen-
hibridos de meldo do tipo pele de sapo inferiores aos db-individual dos frutos. Queirogz al (2008) observa-
servados nesta pesquisa, encontrando valores de 22 aa28 que plantas conduzidas com um fruto apresentaram
N. O resultado para firmeza da polpa, encontrado nestaior acimulo de massa nas folhas e caule, resultando
trabalho, para meldo tipo pele de sapo, também foi supam frutos com maior massa média, por causa da menor
or ao observado por Nunesal (2011), que, avaliando a competicéo por fotoassimilados, favorecendo o acumulo
producdo e a qualidade de linhagens de meldo, verifige matéria seca nos frutos.
ram que a média da firmeza da polpa foi de 29,9 N. No Maior produtividade foi obtida em plantas que foram
entanto, Nunest al. (2004) obtiveram valores semelhanmantidas com dois frutosdibela 3), isto porque ha uma
tes ao deste trabalho para meldes do tipo pele de sapmpensacéo pelo maior nimero de frutos por planta e,
(39,20 N) e com valores para o tipo amarelo variando densequentemente, por area. Esta observacao também foi
26,65 a 40,05 N. constatada por Queirog al (2008) com o cultivar

Valores inferiores ao observado neste trabalho (31,96rreon, quando o nimero de frutos por planta passou
N) foram verificados por Charket al (2011), que, ao tra- de um para dois, e por Seabra Jusial (2003), traba-
balharem com hibridos de meléo do tipo rendilhado, ellmando com plantas de melancia com um e dois frutos.
diferentes substratos, obtiveram valores de firmeza da Para as variaveis relacionadas ao tamanho dos frutos,
polpa variando de 13 a 27 N, enquanto Freita$ (2007) verificou-se a mesma tendéncia da massa média dos fru-
observaram uma variacéo entre 17,91 a 26,08 N, para hibos, ou seja, frutos com maiores didmetros longitudinal e
dos de melédo do tipo amarelo. transversal foram encontrados para plantas com apenas

Segundo Filgueirast al (2001), os meldes dos tiposum fruto (Tabela 3). Esses resultados corroboram os obti-
amarelo, rendilhado e pele de sapo devem apresentardas por Queirogat al. (2008), Seabra Juniet al. (2003)
lores elevados de firmeza de polpa para terem boa congeFagaret al. (2006). Charlet al (2009) obtiveram valo-
vacao pés—colheita, sendo que o valor minimo exigido mes para essas caracteristicas de 13,24 a 13,45 cm, em tra-
momento da colheita é de 24, 30 e 32 N, respectivamertialhno em que as plantas foram mantidas com dois frutos.
Os resultados obtidos para esta caracteristica permiteaganet al (2006) atribuem esses resultados ao fato de
afirmar que os trés tipos de melédo estudados apresentgue, ao aumentar a densidade de frutos por planta, au-
vida longa de prateleira, permitindo, desta forma, chegarenta-se a demanda de fotoassimilados pelos frutos e,
ao mercado consumidor com Gtima textura. em consequéncia disso, tém-se frutos com dimensdes

O namero de frutos por planta influenciou significatimenores.
vamente a massa média dos frutos, os diametros longitu- Com relacédo aos diametros longitudinal e transversal
dinal e transversal do fruto, os diametros longitudinal @ I6culo, observa-se que frutos provenientes de plantas
transversal do I6culo, a espessura da polpa, a produtigénduzidas com um fruto resultaram em maiores valores
dade, os sélidos soluveis e o pH, de modo que, com expefa estas caracteristicaalf€la 3). Essas variaveis dédo
¢ao da produtividade, as plantas que foram mantidas cardeia do tamanho da cavidade interna, sendo que, quan-
apenas um fruto apresentaram maiores valores para estasiaior o fruto, maior sera o tamanho do l6culo. Essa
caracteristicas @bela 3). cavidade interna deve ser a menor possivel, para conferir

A massa média dos frutos e o niumero de frutos pao fruto resisténcia ao manuseio e ao transporte, impe-
planta sé@o caracteristicas que tém influéncia direta na pdindo o deslocamento da placenta, fato que antecipa a
dutividade. Nota-se que o aumento de um para dois frdegradacédo do fruto, além de prolongar a vida Util pos-
tos por planta reduziu a massa média dos frutos em 422¢heita (Paivat al, 2000).

g (Tabela 3). Isto se deve a maior competicdo por Na Tabela 3, observa-se aumento da espessura da
fotoassimilados, haja vista que plantas com menos frutpslpa em frutos de plantas com apenas um fruto (3,80 cm),

Tabela 3:Massa média dos frutos (MMF), didmetro longitudinal do fruto (DLF), diametro transversal do fruto (DTF), diametro
longitudinal do I6culo (DLL), diametro transversal do l6éculo (DTL), espessura de polpa (EP), produtividade (PROD), sélidos
sollveis (SS) e pH em fungao do nimero de frutos por planta

Namero MMF DLF DTF DLL DTL EP PROD SS

de frutos g cm cm cm cm cm Kg m2 °Brix PH
Um fruto 1473,84 a 16,87 a 1299a 9,54a 4,63 a 3,80a 2,45b 13,48 a 6,69 a
Dois frutos 1051,22 b 15,10 b 11,70b 8,55b 4,21b 3,36 b 3,09 a 12,48 b 6,61b
CV (%) 8,17 5,28 4,40 8,13 6,97 6,52 14,20 3,72 0,94

*Médias seguidas de mesma letra na coluna nao diferem entre si pelo teste de Tukey (p < 0,05)
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