Ciéncia Rural

ISSN: 0103-8478
cienciarural@mail.ufsm.br
Universidade Federal de Santa Maria
Brasil

Tonetto de Freitas, Sérgio; Bisognin, Dilson Antdnio; Silveira Gomez, Ana Cecilia; Kaehler Sautter,
Claudia; Camargo da Costa, Liege; Rampelotto, Marcos Vicente
Qualidade para processamento de clones de batata cultivados durante a primavera e outono no Rio
Grande do Sul
Ciéncia Rural, vol. 36, nim. 1, janeiro-fevereiro, 2006, pp. 80-85
Universidade Federal de Santa Maria
Santa Maria, Brasil

Disponivel em: http://www.redalyc.org/articulo.oa?id=33136112

Como citar este artigo [ @\ /"

Numero completo . I,
P Sistema de Informacao Cientifica

Rede de Revistas Cientificas da América Latina, Caribe , Espanha e Portugal
Home da revista no Redalyc Projeto académico sem fins lucrativos desenvolvido no ambito da iniciativa Acesso Aberto

Mais artigos


http://www.redalyc.org/revista.oa?id=331
http://www.redalyc.org/articulo.oa?id=33136112
http://www.redalyc.org/comocitar.oa?id=33136112
http://www.redalyc.org/fasciculo.oa?id=331&numero=2410
http://www.redalyc.org/articulo.oa?id=33136112
http://www.redalyc.org/revista.oa?id=331
http://www.redalyc.org

Ciéncia Rural, Santa Maria, v.36, n.1, p.80-85, jan-fev, 2006

ISSN 0103-8478

Qualidadeparaprocessamento declonesdebatata cultivadosdur ante
aprimaveraeoutonono Rio Grandedo Sul

Processing quality of potato clonesduring springand autumn grown conditions
of RioGrandedo Sul
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RESUMO

A industrializagdo da batata (Solanum tuberosum
L.) tem sido limitada no Brasil, quase que exclusivamente,
pela falta de matéria-prima adequada. Alta qualidade do
produto processado é dependente de altos teores de matéria
seca, que reduz a absorgdo de 6leo durante a fritura e confere
crocancia, e baixos teores de aglcares redutores, que mantém
a coloracéo clara das fritas. O objetivo deste trabalho foi
identificar clones de batata de alta qualidade para
processamento a partir da avaliagdo de tubérculos produzidos
durante os cultivos de primavera de 2003 e outono de 2004
em Santa Maria, RS. O experimento foi conduzido em um
fatorial (15 clones e duas épocas de cultivo) no delineamento
de blocos ao acaso, com quatro repeticGes. Foram avaliados
os clones Dakota Rose, SMINIAIporad, SMIJ461-1, SMIJ319-
1, SMI1J456-4Y, SMID040-4RY, SMIE040-6RY, SMIC148-A,
SMIF165-6RY, SMIH095-1, SMINIA90244-1, SMINIA793101-
3, SMINIA95043-11, Macaca e Asterix nos cultivos de
primavera de 2003 e outono de 2004 em Santa Maria, RS As
condi¢Bes ambientais, durante o periodo de producao,
influenciaram a qualidade pds-colheita dos tubérculos. Os
clones SM1J461-1, SMIJ319-1, SM1J456-4Y, SMIC148-A,
SMIDO40-4RY e SMIH095-1 foram os que apresentaram o
melhor desempenho nas caracteristicas desejaveis para
processamento, sendo superiores a Asterix, cultivada para
consumo de mesa ou para processamento na forma de chips
nas diferentes regides produtoras de batata. Dentre esses clones,
SMIDO40-4RY e SMIH095-1 foram os menos influenciados
pelas diferengas de temperatura e insolagéo tipicas das épocas
de cultivo de outono e primavera no RS. Os clones SMI1J461-
1 e SMIJ456-4Y apresentaram maior teor de matéria seca e
coloragdo mais clara do chips no cultivo da primavera.

Palavras-chave: Solanum tuberosum, matéria seca, aclcares
redutores, polifendis totais, amido.

ABSTRACT

The development of the potato (Solanum
tuberosum L.) processing industry has been limited in Brazl,
because of the low availability of tubers with adequate quality.
High dry matter, responsible for chips with low oil content and
crispy consistency, and low reduced sugars, keep chips with
light color, are necessary for high quality processing products.
The objective was to identify potato clones with high processing
quality based upon the evaluation of tubers produced under
spring 2003 and autumn 2004 grown seasons at Santa Maria,
RS, Brazil. The experiment was conducted in a factorial (15
clones and two grown seasons) in a complete random design
with four replications. The clones Dakota Rose, SVIINIAIpora,
SMI1J461-1, SMIJ319-1, SMIJ456-4Y, SMIDO040-4RY,
SMIEOQ40-6RY, SMIC148-A, SMIF165-6RY, SMIH095-1,
SMINIA90244-1, SMINIA793101-3, SMINIA95043-11,
Macaca and Asterix were evaluated in Santa Maria, Rio Grande
do Sul (RS) Sate, during spring 2003 and autumn 2004 grown
seasons. The environmental conditions during grown season
affected the postharvest quality of tubers. The clones SMIJ461-
1, SMI1J319-1, SM1J456-4Y, SMIC148-A, SMIDO40-4RY and
SMIH095-1 had the highest processing quality, even better
than Asterix cultivated for tablestock or chip processing in
different potato production regions. Different environmental
conditions of temperature and sunshine, common between
spring and autumn grown seasons of RS, had little effect in the
processing quality performance of SMIDO40-4RY and
SMIH095-1 clones. The clones SMI1J461-1 and SM1J456-4Y
had the highest dry matter content and the lightest chip color
during the spring grown conditions.

Key words: Solanum tuberosum, dry matter, reduced sugars,
total polyphenols, starch.
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INTRODUCAO

A batata(Solanum tuberosumL.) éumdos
alimentos mais consumidos no mundo, devido a sua
composi¢ao, versatilidade gastrondmicaetecnol égica,
assim como pelo baixo prego de comercializacdo dos
tubérculos (COELHO et al., 1999). A quantidade de
produtosindustrializados a base de batatatem crescido
nos ultimos anos em nivel mundial, incluindo o Brasil,
principalmente para produtos que podem ser
consumidos diretamente, como chips e batata palha,
ou prontos para serem preparados, como batatas
descascadas e cortadas em palitos resfriados ou pré-
fritos congelados (ZORZEL LA et al., 2003). Devido a
falta de matéria prima de qualidade e quantidades
adequadas para a industria de processamento, as
necessidades do mercado brasileiro tém sido supridas
pela importacdo, principalmente de batata pré-frita e
congelada(VENDRUSCOLO, 1998).

Entre os pardmetros que influenciam a
qualidade de tubérculos para a industrializacdo, os
teores de matéria seca e aglcares redutorestém grande
importancia por serem atributos responsaveis pelo
rendimento e qualidade do produto processado,
determinando a absor¢ao de gordura durante afritura,
a textura e o sabor do produto final (SILVA, 1991;
CAPEZIO et a., 1992;1993). Desta forma, batatas
destinadas para fritura devem apresentar teores de
matéria seca superiores a 20% para que se tenhauma
boa qualidade do produto processado (BRODY, 1969).

Altos teores de agUcares redutores causam
um escurecimento indesgjavel nos “chips’ durante a
fritura. Este escurecimento ocorre devido aumareagdo
ndo enzimaética conhecida como reacdo de Maillard,
gue é um Processo que se inicia com areacdo entre o
grupamento carbonila ou cetonado aglicar redutor e o
grupo amino de aminoécidos, pepideos ou proteinas,
resultando no surgimento das melanoidinas
pigmentadas (COELHO et al., 1999; DAVIDS et dl.,
2004). Apesar de causarem o0 escurecimento dos
“chips’, os agUcares redutores ndo sdo completamente
indesejaveis nos tubérculos destinados a
industrializacdo, pois niveis muito baixos deixam o
produto muito branco. Desta forma, os limites ideais
de agUcares redutores para processamento na forma
de chips ficam entre 10 a 15mg g de matéria seca’
(ZORZELLA etal., 2003). O escurecimento dos chips
também pode ocorrer aposafritura, devido aoxidagédo
dos compostos fendlicos presentes nos tubérculos. O
primeiro passo no conjunto de reagBes que causam
este tipo de escurecimento € a formagdo do acido
clorogénico-ferroso durante a fritura, que € um
composto incolor. Ap6s a fritura, a oxidagdo deste

composto leva a formag&o do &cido diclorogénico-
ferrico de coloracdo escura (WANG-PRUSKI &
NOWAK, 2004).

Portanto, a qualidade da batata para
processamento € dependente de teores adequados de
matéria seca, aglicares redutores e polifendis totais,
que sdo caracteristicas genéticas e influenciadas pelo
ambiente (PASTORINI et al., 2003; WANG-PRUSKI &
NOWAK, 2004). O objetivo destetrabalho foi identificar
clones de batata de alta quali dade para processamento
apartir daavaliagdo de tubércul os produzidos durante
oscultivos de primaverade 2003 e outono de 2004 em
SantaMaria, RS.

MATERIAL E METODOS

O experimento foi conduzido na area
experimental eem laboratério do Programade Genética
e Melhoramento de Batata do Departamento de
FitotecniadaUniversidade Federa de SantaMaria. Os
tratamentosforam arranjadosem um fatorial (15 clones
e duas épocas de cultivo) no delineamento de blocos
ao acaso, com quatro repeticOes. Cada parcela foi
constituidade umafileirade 7,0m de comprimento com
21 covas. O espacamento entre fileiras foi de 0,8m.
Foram avaliados os clones avangados Dakota Rose,
SMIH61-1, SM1J319-1, SM1J456-4Y, SMID040-4RY,
SMIEO40-6RY, SMIC148-A, SMIF165-6RY, SMIH095-1,
SMINIAIpord, SMINIA90244-1, SMINIA793101-3 e
SMINIA95043-11 e as cultivares Macaca e Asterix,
largamente utilizadas no RS. Neste trabalho, as
cultivaresMacacaeAsterix também serdo consideradas
como clones para padronizar o texto. Os tubérculos
foram produzidos durante os cultivos de primaverade
2003 (plantio em 18 de agosto e colheita em 29 de
dezembro) e outono de 2004 (plantio em 4 demarco e
colheitaem 21 dejunho) em SantaMaria, RS. O manejo
das plantas seguiu as recomendagGes técnicas para o
cultivo dabatata, incluindo adessecagdo daparte aérea
de todos os clones com Paraguat, 10 dias antes da
colheita (BISOGNIN, 1996). Apos a colheita, foram
retirados oito tubérculos de cada parcela e
armazenados por um periodo de 21 diasem temperatura
ambiente, quando foram efetuadas as avaliagOes.

Foram avaliados os teores de matéria seca,
aclcaresredutores, polifendistotaise amido e coloragdo
dos chips. O teor de matéria seca foi determinado
através do acondicionamento das amostras de batata,
previamente picadas, em estufaatemperaturade 60°C
até atingirem massa da matéria seca constante. Os
teores de aglicares redutores foram determinados apds
modificagdes da metodologia de LONG & CHISM
(2004), utilizando-se a diluicdo de 1g de matéria seca
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em 5ml de &guadestilada, de ondeforam retirados 2ml
parareagir com 0,5ml de 2,4-dinitro-fenol. Osteoresde
polifendistotaisforam obtidos através dametodol ogia
descritapor SINGLETON & ROSSI (1965) com dteracéo
na dilui¢do daamostrainicial, utilizando-se a mesma
redlizadaparaosaglicaresredutores, daqual seretiraram
0,2ml parareagir com 1ml de Folin (10%) e 0,8ml de
Na,CO, (7,5%). O amido foi quantificado em aglicares
redutores, obtidos por hidrdlise acida de 250mg de
matériasecade batataem umasolugdo contendo 10ml
de &gua destilada e 0,5ml de HCI, apds autoclavagem
por 20min atemperaturade 120°C (1kgf cm?). A solugéo
foi entdo neutralizadacom NaOH (50%) parapH=7,0e
retirado 1ml para adicionar a outra solugdo contendo
3ml dedguadestiladae0,5ml de 2,4-dinitro-fenol. Apds
a homogeneizagdo, a nova solugéo foi mantida em
banho-maria por 6min antes da quantificacdo. As
quantificagBes de aglcares redutores e de polifendis
totais foram feitas em espectrofotdmetro (Digimed
DME-21) utilizando o comprimento de ondade 600nm
e 765nm, respectivamente. A coloraggo dos chips foi
determinada em uma amostra de cinco tubércul os, da
qual se utilizaram duas fatias transversais de 2mm de
espessura de cada tubérculo. As 10 fatias foram fritas
em fritadeiraindustrial agés (Top Taylor, modelo TTF-
35-G) utilizando- se gordura vegetal hidrogenada na
temperatura de 185°C, controlada por termostato, até
cessar aborbulha. Cada amostrafoi submetidaaduas
medidas de coloracdo (colorimetro Minolta, modelo
CR310) em um sistema tridimensional de cores CIE
(L*a*b*), sendo os val ores medidos somente naescala
L que varia do preto ao branco. Os dados foram
submetidosdandlise davarianciae asmédiasde clones
comparadas pelo teste de Scott-Knott (SCOTT &
KNOTT, 1974) e épocas de cultivo comparadas pelo
teste de Tukey a 5% de probabilidade de erro.

RESULTADOS

A andlise da variancia mostrou diferengas
significativas para a interagéo entre clones e épocas
de cultivo para todas as caracteristicas avaliadas
(Tabelas 1 e 2). Na primavera, 0s maiores teores de
matéria secaforam observados nos clones SM1J461-1,
SMI1J319-1eSMI13456-4Y eo menor teor no cloneDakota
Rose (Tabela 1). No outono, os clones SM1J456-4Y,
SMID040-4RY, SMIC148-A e SMIH095-1 apresentaram
0s maiores teores de matéria seca. A coloracdo mais
clara dos chips foi obtida nos clones SM1J461-1,
SM1J319-1, SM13456-4Y, SMID040-4RY, SMIC148-A,
SMIH095-1 e SMIF165-6RY no cultivo de primavera.
No outono, os clones SM1J319-1, SMID040-4RY,
SMIH095-1, Macacae SMIEQ40-6RY apresentaram a

Tabela 1 - Matéria seca e coloragdo dos “chips’ de clones de batata
avaliados durante os cultivos de primavera de 2003 e outono de
2004 em SantaMaria, RS.

Clones Matéria seca (%) Coloraggo dos “chips’

L

Primavera Outono Primavera  Outono

SM1J461-1 22,57 18,6Ab 70,9Aa 65,7Bb
SMI1J319-1 21,5Aa 18,9Ab 70,6Aa 68,8Aa
SM1J456-4Y 21,4Aa 19,8Aa 71,1Aa 66,4Bb
SMID040-4RY 20,4Ab 20,9Aa 73,1Aa 68,5Ba
SMIC148-A 20,4Ab 20,6Aa 71,9Aa 66,0Bb
SMINIA793101-3 19,8Ab 18,9Ab 62,7Ac 63,8Ab
SMIH095-1 19,7Ab 19,2Aa 73,0Aa 68,1Ba
SMINIA90244-1  19,5Ab 17,9Ab 67,5Ab 64,4Ab
Macaca 19,5Ab 17,2Ac 67,7Ab 69,2Aa
Asterix 18,3Ac 18,9Ab 63,6AC 63,6Ab

SMINIAIpora 18,2Ac 16,9Ac 66,5Ab 65,5Ab
SMIEOQ40-6RY 18,1Ac 18,9Ab 67,7Ab 68,4Aa
SMINIA95043-11  17,2Ac 15,3Ad 62,9Ac 64,4Ab
SMIF165-6RY 16,9Ac 18,3Ab 70,5Aa 65,8Bb

Dakota Rose 14,1Ad 14,9Ad 58,4Bd 63,9Ab
Média 19,2 18,3 67,8 66,2
CV (%) 4,1 53 42 34

*Escala que variam do preto ao branco, sendo que valores mais atos
indicam coloragdo mais clara

2Médias n&o seguidas pela mesma letra, maitiscula nas linhas e mintiscula
nas colunas, diferem estatisticamente entre si pelos testes de Tukey e Scott-
Knott, respectivamente, em nivel de 5% de probabilidade de erro.

coloragdo mais clarados chips. Os clones SMI1J61-1,
SMIJ456-4Y, SMID040-4RY, SMIC148-A, SMIH095-1e
SMIF165-6RY apresentaram um escurecimento dos
chips no cultivo do outono comparado com o da
primavera.

Osmaioresteoresde amido, naprimavera,
foram obtidos nos clones SMINIAIpord, Asterix,
SMINIA90244-1, SMINIA95043-11 e SMINIA793101-
3 (Tabela 2). No outono, os maiores teores de amido
foram obtidos nos clones Asterix, SMINIA90244-1,
SMINIA793101-3, SMI1J319-1, SMI1M56-4Y, SMIC148-
A, SMIH095-1, SMIF165-6RY e SMIJ461-1. A produgéo
de tubérculos, no cultivo de primavera, resultou nos
maioresteores de amido em todos os clones avaliados,
com uma média de 588,1mg g de matéria seca?,
comparada com os teores de amido quando os
tubérculos foram produzidos no cultivo de outono,
média dos clones de 362,3mg g de matéria seca®. Os
menoresteores de aglicares redutoresforam nos clones
Macaca, SMINIA95043-11, SMIE040-6RY,
SMINIA793101-3, SMI1J319-1, SMI1JM56-4Y, SMIC148-
A, SMIH095-1, SMIF165-6RY, SMIJ61-1 e SMIDO40-
4RY. No outono, os menoresteores foram obtidos nos
clonesSMI1J319-1, SM1M456-4Y, SMIC148-A, SMIH095-
1, SMIF165-6RY e SMIDO40-4RY. Os clones
SMINIAIpord, Asterix, DakotaRosee SMINIA90244-1
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Tabela 2 - Teores de amido, agucares redutores e polifendis totais na matéria seca de clones de batata avaliados durante os cultivos de
primavera de 2003 e outono de 2004 em Santa Maria, RS.

Clones Amido (mg g deMS?) AcUcares redutores (mg g deMS?)  Polifendis totais (mg 100g de MS™)
Primavera Qutono Primavera Outono Primavera QOutono
SMINIA90244-1 665,4Aa" 365,5Ba 25,2Bb 14,8Ab 124,5Bc 100,8Bc
SMINIA793101-3 659,4Aa 372,0Ba 14,8Ba 14,7Bb 120,1Bc 96,7Ac
Asterix 631,5Aa 388,4Ba 36,3Bc 14,3Ab 124,1Bc 99,3Ac
SMINIA95043-11 617,6Aa 341,7Bb 17,9Ba 22,0Bc 122,2Bc 79,5Ab
SMINIAIpora 612,2Aa 273,7Bb 36,9Bc 13,3Ab 123,3Bc 95,4Ac
Macaca 595,1Ab 327,0Bb 19,0Ba 14,4Bb 126,0Bc 79,4Ab
SMIEO040-6RY 589,6Ab 322,1Bb 15,4Ba 12,4Bb 96,3Bb 85,4Bb
SMIF165-6RY 578,3Ab 407,8Ba 9,9Ba 10,1Ba 91,1Bb 83,4Bb
SMID040-4RY 574,2Ab 333,7Bb 8,1Ba 10,6Ba 74,5Ba 79,5Bb
SMIC148-A 564,5Ab 377,3Ba 11,3Ba 11,6Ba 95,2Bb 62,3Aa
Dakota Rose 559,4Ab 352,5Bb 27,9Bb 13,2Ab 112,7Bc 70,3Aa
SM1J461-1 557,0Ab 407,2Ba 8,7Ba 13,4Bb 100,1Bb 83,6Bb
SMIH095-1 556,2Ab 415,6Ba 11,0Ba 10,0Ba 116,7Bc 65,6Aa
SM13456-4Y 548,3Ab 377,2Ba 12,7Ba 11,8Ba 115,2Bc 81,2Ab
SM1J319-1 516,6Ab 367,4Ba 13,5Ba 10,9Ba 110,4Bc 63,5Aa
Média 588,1 362,3 17,9 13,2 110,2 81,7
CV% 52 93 319 17,4 7,2 11,3

"M édias ndo seguidas pela mesma letra, maidscula nas linhas e mindscula nas colunas, diferem estatisticamente entre si pelos testes de Tukey
e Scott-Knott, respectivamente, em nivel de 5% de probabilidade de erro.

apresentaram uma reducéo no teor de aglcares
redutores no cultivo de outono em relagdo aprimavera.
Com relac8o apolifendistotaisno cultivo de primavera,
o clone SMID040-4RY foi 0 que apresentou o menor
teor. No outono, os menores teores foram observados
nos clones Dakota Rose, SM1J319-1, SMIC148-A e
SMIH095-1. Namédiados clones, houve umareducéo
de 110,2 para81,7mg 100g de matériaseca® no teor de
polifendis totais do cultivo de primavera para o de
outono.

DISCUSSAO

Os teores de matéria seca encontrados nos
clonesSMIJ461-1, SM1J319-1, SM13456-4Y, SMID040-
4RY, SMIC148-A, SMINIA793101-3, SMIH095-1,
SMINIA90244-1 eMacaca, parao cultivo deprimavera,
assim como paraosclones SM1456-4Y, SMID040-4RY,
SMIC148-A e SMIH095-1, para o cultivo de outono,
estdo muito proximos ou acimade 20%, o que pode ser
considerado como de boa qualidade para
processamento, por resultar emum maior rendimento e
qualidade dos produtos processados (CAPEZIO et d.,
1992/93). Os dltos teores de matéria seca, aém de
aumentarem o rendimento dos produtos processados,
reduzem a absor¢do de gordura durante a fritura,
resultando num chips mais crocante (LULAI & ORR,
1979).

Os teores de amido obtidos neste trabalho,
para todos os clones e épocas de cultivo, podem ser
considerados baixos, pois estes teores podem chegar
até 800mg g de matéria seca* em tubércul os de batata
(KOBMANN et al., 1995). Apesar dasépocasdecultivo
ndo terem afetado os teores de matéria seca, o cultivo
de outono resultou em menores teores de amido. Essa
reducdo nos teores de amido implica a ateragdo da
composi¢do quimica da matéria seca e,
conseqlentemente, a qualidade final do produto
processado. Provavel mente, os baixosteores deamido
obtidos devem-se as condi¢bes climaticas
desfavoraveis ao acimulo desse carboidrato durante
aprimaverae, principalmente, o outono. Além disso,
as propriedades do amido como granulometria e
contetido de fésforo e amilase sdo influenciadas pelas
condi¢desde cultivo evariam entre cultivares (NODA
et a., 2004). O fato de que as condicOes de cultivo de
primaverae outono ndo af etaram o teor de matériaseca
e as de outono reduziram o teor de amido de todos os
clones avaliados deve ser explorado em futuros
trabal hos.

Os clones SM1J319-1, SMID040-4RY e
SMIH095-1 apresentaram a coloragdo mais clara dos
chips e os menores teores de aglcares redutores em
ambos os cultivos. A coloragdo mais clara pode ser
explicada pelo fato de que os clones apresentaram
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teores de agUcares redutores menores do que 15mg g
de matéria seca’, além de apresentarem baixa
quantidadedepolifendistotais(ZORZELLA etd., 2003).
O clone SMIE040-6RY, no cultivo deoutono, eosclones
SMID040-4-RY, SMI1M61-1, SMIF165-6RY, SMIIH095-1,
SMIC148-A, SMIHA56-4Y, SMIJ1319-1e SMINIA793101-
3 apresentaram, no cultivo de primavera, teores de
acUcares redutores inferiores a 15,0mg g de matéria
seca’. Desta forma, tem-se uma pequena e desejavel
producdo de melanoidinas pigmentadas pela reacdo
de Maillard e baixa producdo de compostos fendlicos
oxidados, proporcionando um leve escurecimento de
forma a melhorar a aparéncia do produto processado
(COELHOEet d., 1999; DAVIDSet d., 2004).

Estes resultados confirmam que, além dos
acucares redutores, os polifendis totais também séo
importantes para a definicdo da coloragdo final do
produto processado. A colorag&o mais clara dos chips
foi observadaem clones quando os teores de aglicares
redutores e polifendis totais foram baixos. Os teores
de acUcares redutores e polifendistotai s apresentaram
efeito complementar no escurecimento dos produtos
processados. Isto péde ser observado no cultivo de
primavera para os clones SMIE040-6RY e
SMINIA793101-3, sendo que o primeiro apresentou
umacoloragéo mais escuradevido aos elevadosteores
de acUcares redutores e, 0 segundo, devido ao efeito
complementar dos polifendis totais aos aglcares
redutores. Efeito semelhante foi observado nos
tubérculosdo cultivo de outono, paraos clonesAsterix
e SMINIA90244-1, e nos cultivos de primavera e
outono, para o clone SMINIA793101-3, como
conseqiiéncia dos altos teores de polifendis totais.
Essesresultados confirmam os de WANG-PRUSKI &
NOWAK (2004) nos quais a ocorréncia do
escurecimento devido as reagdes ndo enziméticas de
Maillard e oxidagdo dos polifendis, respectivamente
durante e apo6s a fritura, podem ser fatores de grande
influéncia na qualidade final do produto processado.

Os teores médios de agUcares redutores,
polifendistotais e amido foram menores no cultivo de
outono em comparagdo com os de primavera. Isto
também pode ser explicado pelas condi¢des climaticas
qgue caracterizam as duas épocas de cultivo,
principalmente em relagdo as condi¢des de insolagéo.
Nos dois Ultimos meses que antecederam a colheita
dos tubérculos cultivados na primavera (novembro e
dezembro), ou sgja, durante o periodo de enchimento
de tubérculo, ocorreu uma média diaria de 7,5h de
insolagdo, enquanto, no cultivo de outono (maio e
junho), ocorreu uma média diéria de apenas 4,4h de
insolagdo. Também o cultivo de primaveraapresentou
umarelagdo amido/aglcares redutores médiade clones

de 32,8 em relagdo amédiade clonesde 27,4 no cultivo
de outono. Esta reducdo na relacdo amido/aglcares
redutores no cultivo de outono deveu-se,
provavelmente, ao efeito das baixas temperaturas no
final do ciclo dacultura, poisatemperaturamédiadiaria
nos dois ultimos meses de cultivo de outono foi de
16,0°C, enquanto no cultivo de primaverafoi de 22,3°C.
Como consequiéncia, esta menor relagdo amido/
aclcares redutores observada no cultivo de outono
deve estar relacionada a reducdo do metabolismo e
consumo de carboidratos di sponiveis pel os érgédos das
plantas, tendo como resultado um maior acimulo de
acUcares em relagdo ao cultivo de primavera com
temperaturas mais elevadas (SALISBURY & ROSS,
1992).

Osresultados deste trabal ho confirmam que
as condi¢Oes ambientais durante a producéo dos
tubércul os exercem grandeinfluéncianaqualidade pés-
colheita e que os clones respondem diferentemente
aos fatores climéticos caracteristicos de diferentes
épocasdecultivo (PASTORINI et al., 2003; REY ESet
al., 2004). OsclonesSM13461-1, SM1J319-1, SM1J456-
4Y,SMIC148-A, SMIDO40-4RY e SMIH095-1 foramos
que apresentaram o melhor desempenho nas
caracteristicas desgjaveis para processamento, sendo
superiores aAsterix, cultivada paraconsumo de mesa
ou paraprocessamento naformade chips nas diferentes
regides produtoras de batata. Dentre esses clones,
SMIDO40-4RY e SMIH095-1 foram 0s menos
influenciados pelas diferencas de temperatura e
insolagdo tipicas das épocas de cultivo de outono e
primaverano RS. Osclones SM1J461-1 e SM1J456-4Y
apresentaram maior teor de matéria seca e coloragéo
mais clarado chips no cultivo da primavera. Além da
dtaqualidade paraprocessamento, osclones SM1J461-
1 e SM1J456-4Y sao fontes de resisténcia a requeima
causada por Phytophthora infestans (BISOGNIN et
al., 2002) que podem ser combinadas, através de
hibridag&o, com aadaptacdo das cultivares brasileiras
de batata. A combinacdo de qualidade de
processamento eresi sténciaaregueimacom adaptagdo
contribuird para a redugdo da dependéncia brasileira
por cultivares estrangeiras e da importacéo de batata
pré-fritaecongelada.
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