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Consumo alimentar e fatores
dietéticos envolvidos no
processo satide e doenca de
Nikkeis: revisao sistematica

Food consumption and dietary
factors involved in health and

disease in Nikkeis: systematic

review

RESUMO

OBJETIVO: Analisar consumo alimentar e fatores dietéticos envolvidos
no processo salde e doenca da populagéo de nikkeis.

METODOS: Foi realizada revisao sistemética da literatura, com buscas nas
bases de dados do Lilacs, SCIELO e PubMed/Medline, referente ao periodo
de 1997 a 2012, de estudos observacionais sobre o consumo alimentar
de nikkeis. Inicialmente, foram analisados 137 titulos e resumos, sendo
excluidos estudos de intervengdo, aqueles que apresentavam somente
niveis séricos de vitaminas e metabolitos e estudos que ndo contemplassem
0 objetivo da revisdo. Desses, foram selecionados 38 estudos avaliados
com base no método de Downs & Black (1998), adaptado para estudos
observacionais, permanecendo 33 para analise.

RESULTADOS: Foram encontrados poucos estudos sobre consumo
alimentar de nikkeis fora do Havai, dos Estados Unidos e do estado de S&o
Paulo (principalmente em Bauru), no Brasil. Houve elevada contribui¢do
dos lipidios no valor calérico total dos nipo-brasileiros, em detrimento dos
carboidratos e das proteinas. Nos Estados Unidos, a prevaléncia de consumo
de alimentos de alta densidade energética foi elevada em nipo-americanos.
Os nisseis (filhos de imigrantes) apresentaram, em média, maior consumo
de produtos da dieta japonesa, enquanto os sanseis (netos de imigrantes)
apresentaram um perfil alimentar mais ocidentalizado.

CONCLUSOES: O consumo alimentar de nikkeis, embora ainda
conservando alguns habitos alimentares de japoneses nativos, revela alta
prevaléncia de consumo de alimentos tipicos do padrdo ocidental (alimentos
processados, ricos em gorduras e sodio e pobres em fibras), que pode estar
contribuindo para o0 aumento de doengas cronicas nessa populagéo.

DESCRITORES: Consumo de Alimentos. Habitos Alimentares.
Aculturacdo. Emigrantes e Imigrantes. Japéao. Estudos
Observacionais. Literatura de Revisdo como Assunto.
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ABSTRACT

OBJECTIVE: To analyze food consumption and dietary factors involved in the
Nikkei population’s health and disease processes

METHODS: A systematic review of observational studies that described
Nikkeis’” food intake was carried out in electronic databases Lilacs, SCIELO
and PubMed/Medline databases, from 1997 to 2012. Initially, 137 titles and
abstracts were analyzed, excluding intervention studies, those which only
presented metabolite and vitamin plasma levels and those which did not meet
the objective of this study. Of these, 38 studies were selected and evaluated
using a method based on Downs & Black (1998), adapted for observational
studies, leaving 33 studies to be analyzed.

RESULTS: Few studies about Nikkei food intake were found outside of Hawaii,
in the United States, and Sao Paulo (mainly in the city of Bauru) in Brazil. The
total energy intake of Japanese-Brazilians had an elevated fat contribution,
decreasing carbohydrate and protein intake. In the United States, the prevalence
of Japanese-Americans who consumed high density energy food was elevated.
The Niseis (children of immigrants) presented, on average, higher intake of
Japanese food products, while the Sanseis (grandchildren of immigrants)
showed more Westernized dietary habits.

CONCLUSIONS: Although some Japanese food habits have been maintained,
the Nikkeis’ dietary intake reveals a high prevalence of typical Westernized food
intake (high in processed food, fat and sodium, and poor in fiber), that may be
contributing to the increasing development of chronic disease in this population.

DESCRIPTORS: Food Consumption. Food Habits. Acculturation.
Emigrants and Immigrants. Japan. Observational Studies. Review
Literature as Topic.

INTRODUCAO

Estudos com populagGes migrantes permitem avaliar
0 impacto de fatores ambientais no surgimento de
doencas cronicas ndo transmissiveis.* Individuos que
passam a residir em paises diferentes tém um alto risco
de desenvolver essas doencas, devido a mudancas
socioculturais pelas quais passam.2

Nesse contexto, a dieta se constitui como um importante
fator envolvido no desenvolvimento dessas patolo-
gias.®s A aculturacdo dietética, definida como adogdo
de novas e manutengdo de outras praticas alimentares
tradicionais,? ¢ comum para a maioria dos imigrantes,
independentemente do pais de origem.

A proporcéo demogréfica da imigracdo japonesa torna
a aculturacdo dietética relevante nessa populacdo. De
acordo com a Associacdo Kaigai Nikkeijin Kyokai,?
existiam cerca de 2,6 milhdes de individuos de origem

japonesa residindo fora do Japdo, em 2004. No Brasil,
dados do Ministério de Assuntos Exteriores do Japéo,®
de 2009, estimam cerca de 60 mil japoneses e 1,5
milhdo de descendentes vivendo no Pais. Segundo
o dicionério de japonés de Hinata'” (2010), pessoa
nikkei refere-se a imigrantes japoneses e seus respec-
tivos descendentes.

Analisar mudancas de habitos alimentares entre nikkeis
justifica-se pelo drastico aumento na incidéncia de
cancer e doencas cardiovasculares nessa populagdo®
em comparagdo com seu pais de origem. No Brasil,
estudos!?? indicam que a prevaléncia de diabetes tipo
Il em nipo-brasileiros triplicou entre as décadas de
1980 a 2000. O principal alimento na dieta tradicional
japonesa é o arroz, complementado por vegetais,
cogumelos, algas, soja e seus derivados. Em média,

*Associacao Kaigai Nikkeijin Kyokai. Quem sdo os Nikkeis no Exterior? [citado 2012 out]. Disponivel em: http://www.jadesas.or.jp/pt/

aboutnikkei/index.html

b Ministry of Foreign Affairs of Japan. Japan - Brazil relations [citado 2012 out 6]. Disponivel em: http://www.mofa.go.jp/region/latin/brazil/

index.html
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essa dieta contém 15% de proteina, 17% de lipidios
e 61% de carboidratos em relagdo ao valor calérico
total diario.?® O alto consumo de peixe, ao longo da
vida pelos japoneses que moram no Japdo, pode estar
relacionado aos niveis mais baixos de aterosclerose
nessa populacgdo devido aos efeitos anti-inflamatorios
provenientes do acido graxo émega 3, que melhoram
a funcéo endotelial, diminuindo o estresse oxidativo e
reduzindo o risco de trombose.* No entanto, durante o
processo de migragéo para outros paises, 0 povo japonés
incorporou ao seu habito alimentar o consumo de péo,
grdos, carne vermelha, produtos lacteos, lanches e
refrigerantes e reduziu o consumo de peixes.?

Alguns trabalhos mostraram que individuos
americano-asiaticos nascidos fora dos Estados Unidos,
com curto periodo de residéncia (menos de cinco
anos) em solo americano, apresentavam menor risco
de sobrepeso e obesidade do que aqueles que estavam
residindo ha mais de 15 anos nesse pais.2* Além disso,
nipo-americanos tém uma prevaléncia maior de diabetes
tipo Il, quando comparados a americanos brancos ou
japoneses nativos.®! Entretanto, nipo-americanos que
mantém o estilo de vida japonés (dieta relativamente
pobre em gordura, rica em carboidratos complexos e
com nivel de atividade fisica regular) parecem estar
menos propensos ao diabetes do que aqueles que ndo
preservam 0s costumes, principalmente no que se
refere a dieta.®

Em concordancia com esses achados, estudos feitos
com a populagdo de origem japonesa do municipio de
Bauru, SP, mostraram também uma alta prevaléncia de
distdrbios do metabolismo da glicose e incidéncia de
diabetes melito. Tais resultados podem estar refletindo
uma forte predisposicdo genética dessa populagdo a
esses distarbios associados ao estilo de vida ocidental.*
O objetivo deste artigo foi analisar o consumo alimentar
e os fatores dietéticos envolvidos no processo saude e
doenca na populacéo de nikkeis.

METODOS

Procedeu-se a uma revisdo sistematica da literatura
acerca do consumo alimentar de imigrantes japoneses e
de seus descendentes. Foram utilizadas as bases de dados
Medline/PubMed, Lilacs e SciELO e selecionados 0s
artigos entre o periodo de 1997 a 2012, com o objetivo
de incluir os mais recentes sobre o tema. Os descritores
utilizados nas buscas foram: “issei” ¢ “nisei”,* “sansei”
“Nikkei”, “Japanese-Brazilian”, “Japanese-American”,
para caracterizar os sujeitos, e “diet”, “dietary habits”,
“dietary patterns”, “food habits”, “food intake”, para
identificar o consumo alimentar desses individuos,
isoladamente ou combinados usando “and” ou “or”.

Consumo alimentar e fatores dietéticos em nikkeis  Tanabe FH et al

Inicialmente, foram excluidos estudos de intervencéo,
experimentais com animais, aqueles que apresentavam
somente niveis séricos de vitaminas e metabdlitos,
estudos de revisdo e/ou relatorios com resultados
de vaérios estudos e artigos que ndo contemplassem
0 objetivo desta revisdo. Também foram excluidos
artigos escritos em idiomas diferentes do inglés,
espanhol ou portugués.

Em seguida, foi analisado o texto completo dos artigos
selecionados, quando foram também analisadas as listas
de referéncias citadas, nas quais foram selecionados
estudos adicionais que pertenciam ao tema. O total de
estudos selecionados foi classificado de acordo com
os critérios de Downs & Black® (1998), adaptado para
estudos observacionais, a fim de avaliar sua qualidade
metodoldgica. A versdo adaptada consistiu de 20 itens
de uma lista de 32 pontos originais. Dessa forma, o
escore adaptado totalizou 20 pontos originais. O ponto
de corte utilizado para exclusdo de artigos na avaliagdo
de Downs & Black® foi 10, pois representa a metade da
pontuacdo maxima possivel (20).

A busca inicial identificou 137 artigos. Desses, seis
foram encontrados no SciELO, 22 no Lilacs e 109 no
Medline/PubMed. A selecdo considerou somente 0s
artigos publicados entre as datas 1/1/1997 e 3/10/2012.
A partir da analise de titulos e resumos, foram identi-
ficados e excluidos 26 artigos repetidos, sete artigos
que representavam estudos de intervencdo, seis que
traziam dados apenas de niveis séricos de vitaminas
e metabdlitos e 68 que ndo atendiam aos objetivos do
presente estudo ou que tratavam de revisdes narrativas
ou sistematicas. O total de estudos elegiveis prove-
nientes das bases de dados somou 30. Posteriormente,
oito artigos foram encontrados por meio da busca
de referéncias bibliograficas adicionais, a partir das
referéncias citadas nos artigos elegiveis. Assim, 38
artigos com texto integralmente lido foram analisados
pelos critérios de Downs & Black adaptado, sendo
excluidos cinco estudos com escore menor que 10. Ao
final, procedeu-se a reviséo sistematica de 33 estudos.

Para fins de analise, os estudos foram organizados
em trés grupos: 1. estudos com nipo-brasileiros, 2.
nipo-americanos e 3. realizados no Brasil e Japao,
ou Estados Unidos e Japdo. Estudos multiétnicos que
analisaram e descreveram o consumo alimentar de
nikkeis também foram incluidos na revisdo.

RESULTADOS

De todos os estudos analisados, 36% (n = 12) foram
realizados apenas com a populacao nipo-brasileira; 42%
(n = 14) com populacgdo nipo-americana (que muitas

¢Issei: japonés de primeira geragao (imigrante japonés)"
4Nisei: descendente japonés da segunda geragao (filho de imigrante)'
¢Sansei: descendente japonés de terceira geragao (neto de imigrante)™
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vezes encontrava-se alocada em algum grupo de estudos
multiétnicos); e 22% (n = 7) constituiam-se de estudos
realizados em dois paises, Japao e Brasil, ou Japdo e
Estados Unidos.

Estudos com nipo-brasileiros

Amaioria dos estudos com nipo-brasileiros foi realizada
na populagdo de ancestralidade japonesa residente no
municipio de Bauru, no estado de S&o Paulo. Do total
de 12 estudos, apenas dois?> foram realizados em
outras localidades com concentragéo de descendentes
japoneses. A Tabela 1 mostra a relagdo dos artigos e as
caracteristicas de cada estudo.

Quanto ao idioma, oito artigos™91526%2-3 eram em lingua
inglesa e quatro***"*8 em lingua portuguesa. No que se
refere ao delineamento utilizado, dois estudos eram de
coorte*?® e 0s demais estudos’-357-153748 gram transver-
sais, sendo trés'2° de comparagao de dados transversais.

Sobre a ferramenta utilizada para a investigagdo do
consumo alimentar, todos os estudos usaram questio-
narios de frequéncia alimentar (QFA) e apenas um dos
artigos? mencionou ter utilizado, na segunda fase da
pesquisa, o registro alimentar de trés dias.

Entre os 12 artigos analisados, oito?457-948 verifi-
caram elevada contribuigdo dos lipidios no valor
calérico total dos sujeitos estudados, em detrimento
dos carboidratos e das proteinas. Salvo et al¥” (2009)
constataram que a dieta dos nikkeis, independente-
mente de doenca macrovascular, era constituida de
54% de carboidratos, 14% de proteinas e 32% de
lipidios em relagdo ao valor cal6rico total diario. Em
outra publicacdo referente ao mesmo estudo,*® os
autores verificaram que o maior consumo das gorduras
totais foi significativamente associado a doenga arte-
rial periférica. Tal associacdo foi corroborada por
Freire etal® (2005), que verificaram significativamente
maior ingestéo lipidica entre homens com sindrome
metabolica do que naqueles sem essa enfermidade.

Ainda nesse contexto, foi observado que individuos
com casamento interétnico, ou seja, cujo conjuge ndo
tinha ancestralidade japonesa, apresentavam valores
médios de ingestdo de calorias totais, carboidratos,
proteinas, lipidios e gordura saturada maiores que
aqueles casados intraetnicamente (2.183 kcal versus
1.990 kcal; 278,1 g versus 268,3 g; 71,2 g versus
68,9 g; 85,7 g versus 70,5 g; e 20,5 g versus 16,9 g,
respectivamente).*® ComparagOes entre as geracdes
também apresentaram diferencas relevantes. Evidéncias
indicam que o consumo de alimentos tradicionais
japoneses, como a sopa de missd (missoshiru), esta
diminuindo entres os nisseis quando comparados aos
isseis; em contrapartida, hd um maior relato de ingestdo
lipidica pelos mais jovens. Entretanto, o consumo de
outros alimentos tradicionais japoneses, como produtos
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derivados da soja, vegetais em conserva e cha verde,
foi raro em ambas as geragoes.®

A respeito de outras mudancgas dietéticas, De Castro
et al® (2006) verificaram que, entre 1993 e 2000, os
nipo-brasileiros de Bauru aumentaram o consumo de
laticinios, frutas e sucos de frutas. Dami&o et al* (2006),
apos seguimento de sete anos nessa mesma populagéo,
observaram diminuigdo no consumo de carne vermelha
e de leite integral e aumento do de leite desnatado.

Estudos com nipo-americanos

Entre os 14 artigos analisados nesse subgrupo, 78,57%
(n = 11) faziam parte de algum estudo multiétnico,
conduzidos principalmente no eixo Havai-Califdrnia,
nos Estados Unidos. Todos os estudos selecionados
foram publicados em lingua inglesa. A Tabela 2 apre-
senta a relacdo dos artigos selecionados e das caracte-
risticas de cada um deles.

Em relaco ao delineamento dos estudos, dez eram de
coorte,'6.1820232542-4446 ym de caso controle,* e trés' 3%
de desenho transversal.

No Multiethnic Cohort Study (MEC), realizado no eixo
Havai-Calif6rnia, os nipo-americanos apresentaram a
menor densidade energética dietética, assim como o
menor indice de massa corporal quando comparados a
outros grupos étnicos.® Além disso, Henderson et al*
(2007) constataram que o maior consumo de gordura
saturada estava relacionado a maior mortalidade por
doencas cardiovasculares, e que em homens nipo-ameri-
canos esse consumo era drasticamente menor do que
em afro-americanos, latinos e brancos. Recentemente,
Steinbrecher et al*® (2011) verificaram que o0 consumo
de carne vermelha, processada ou ndo, foi positivamente
associado ao risco de diabetes, com risco mais elevado
entre individuos caucasianos do que nipo-americanos.
Sharma et al*? (2013) destacam que, nesse estudo de
coorte, os principais alimentos consumidos por ameri-
canos de origem japonesa eram: arroz, pao, cereais,
galinha, peru, nozes, peixe, molho para salada, manteiga,
carne frita com hortalicas, laranja, suco de uva ou pomelo,
bananas, frutas tropicais, refrigerantes e sucos de fruta.

Sobre aingestdo da soja e de seus derivados, a ingestdo
foi maior nas mulheres de origem chinesa, intermediaria
na de origem japonesa e menor na com ascendéncia
filipina.#” Outros estudos encontraram que o maior
preditor para o consumo de isoflavona foi a lingua
falada na entrevista (japonés ou inglés). Os indivi-
duos que falavam japonés ingeriam, em média, mais
alimentos ricos em isoflavona. O local de nascimento
também se mostrou um forte preditor da ingestdo de
soja e seus derivados. O consumo, no ano anterior, de
alimentos fontes de isoflavona foi de 7,8 mg/dia, 6 mg/
dia e 22,5 mg/dia nas mulheres nascidas nos EUA, no
Havai e no Japao, respectivamente.%



Tanabe FH et al

Consumo alimentar e fatores dietéticos em nikkeis

638

enunuo))

‘SuaWoY 2.)us
duawedidulid “ed1jogeIaw SWOoIPULS B OPBIDOSSE 10} BL|IWIDA SUIED 9P [ENSN OWNSUOD O
"NoOjJUSWINE OPEJeUSIP B}19] 9P B @ NINUIWIP [eI3a1Ul )19] 9P 9 BY[SWIDA dUIed dp 0BISadU]
‘sopeinjesutjod @ ouow soxeld sopioe

ap ayuawie[noied ‘siejoy soipidi] sop oelsadul Welejuswine d [e}0} [049)S9[0d d seujajold

‘sodia|iseig-odiu ered opepijea v40

ejwapldijsip no oesuapadiy
no W(Q Was apep! ap soue
6£-0% 9p ‘SONpAIpUI §1T

61 1910059

9p OwWNsSU0D Welinuiwip soJd|iseq-odiu sasaynw d suswoy ‘ojuawindas ap soue / sody 911000 ap opnis] 900¢ |Ise1g ‘dS ‘nineg e 10 oelweq
'Senlj 9p SODNS S SejNly ‘soluldije| ‘seinpiogd sep
eu ojuawne d seujajoid sep BILIO[ED OBIINGLIIUOD BU OBDINUIWIP DANOY SOXdS SO SOqWIe W]
"S900p SOp 0B3INGLIU0D Bp OBdINUIWIP (0002
WOoD ‘SeJaIp Sens sep 0J110]ed I0[eA OU OJUSWINE WN WEIdAN Selid|iseig-odiu saiay|niy sodta|isesg-odiu esed opepijea
's1ej0) sednpiod ap orysadul 2 eled opeld v4D @ (€661) B apepl ap soue
BU 0JUSWINE WG] 3S-NODIJLIdA ‘W10  "soliajiselq-odiu sop ejaip eu seinly ap a odlajoul]| 19 eseyauns| ap opeydepe 40O 6/-0t 9p SONpIAIpUl Q7€ 61 1910059
9 0D19]0 SOXEIZ SOPIOE 9P OWNSUOD OU OJUIWINE  [0J)SI|0D AP I0J) OU OBSINUIWIP DANOH  SiesiaAsuel) sopep ap oedesedwo) 9007 |iselg ‘dS ‘nineg Je19 0onse) o
(0007) solis|iselq
-odiu eied opepijea v40 @ (€661) apepl ap soue
‘(S1e)0) SELIOjED | 19 Baeyauns] ap opejdepe 4O 6/-0t 9p ‘(19ss1u) oedesad
sep %1 91e) SIWO ejod opepuawiodal op ewide 9A3)sa suel) einpiod ap oeysaSul ap [9AIN (oediinu epungas o (19ss1) esawiid
's00119s solpidi| ap |piad ou 2 apnes ap soyuanbut siop ap) 9P saIaY|NW 3 SUBWOY 8T E 61 1910059
$905eI9)[B 3 SUBI) SOXEIZ SOPIOE 9P OWNSUOD Op SIOILIB)|E SE DU OBILIDOSSE 9p BIDUISNY  SIesIaAsuel) sopep ap oederedwo) 9007 |iselg ‘dS ‘nineg ,[e 30 outjouag
*|012)$9]02 @ SOJLIPIOGIED SP OWNSUOD JOUSLW WO SONPIAIPUL DJUD dPEPI[EHOW JoTe)y
"B3UD0p B WIS sonpiAlpul sajanbeu apep! ap soue
anb op eyje siew 10j sepeinjes seinpiod op oeysadul e 9 OXIeq Siew (0§ 0d19jouUl| OpIdB @ [e o eieyauns] ap opeidepe v4d) 6/-0% 9P SI9SSIU 3 SI9SSI /9 ] 1910059
siei8ajul soeud ap seiqiy op owNnsuod o edLIad [eld)e BSUS0P B WOd SONpPIAIpU W] 911000 9p 0Opnjs] £00¢ |iselg ‘dS ‘nineg 92| 30 OUIWISSEN
"saIay|nw wa seujajold 9 S1EaIaD Sp OWNSUOD JOIBIA "SUSWIOY WD Se)n.iy
9P SOONS d SEINI) 9P EPEIUSWNE 0BISIZU| "NIIYSOSSIW S SeDI[eLIOY ‘SOJeIpIogIed ap OWNSUod
JOIBW ‘SOX3S SO SOQUUIE WS (11U JAY|NW WOD 331U WIWOY) 0J1U}dBIIUI OJUSESED)
'saIolew sepeinyes seinplod sopesed sodid|iseiq
a soipidi| ‘seujajold ‘sojelploqied ‘siejo) seliojed ap SOIPIW SI0[eA ((I9XIU OBU Wawoy  sodid|iselqg-odiu esed opepijea y40 -odiu sonpIAipul 600" | g1 21009
WD 193U Jay [N NO “I3331U OBU J3Y|NW WOD 1931U WAWOY) 01U)DI9)Ul OJUSWESED) |esiaAsUEL} OpN)s] 600C |iselg dS ‘nineg o+|€ 19 BIIYSEWEA
Siew no apep! ap
‘01080 9 seiqly ap oelsadul exieq a ‘o1pos ‘suel} einploS ‘seutajoid ‘eyjpoWISA Soue ()¢ WOD ‘Ie|NdSeAOIOBW
dUJED 9P OpEJUSWINE OWNSUOD S-NOAIDSO 1|NDSEAOIDBW BIUIOP WO Sol1d|iselq-odiu w3 e5U0p Was NO Wod
'soipidi]  soua|iseiq-odiu ered opepijea y40O sodiajiselg-odiu 9 1°| G| 91009
3P %€ @ seutarold ap %t | ‘SOIRIPIOGIED 3P %1 SIOXP|IU P BIDIP BP BI1IO[ED 0BdINgIISI |esiaAsUel} OpNisy 600C |iselg ‘dS ‘nineg L¢|® 19 oAfes ap
(reyuawi)y
sopej|nsal siedidutg ownsuo) op oedel|eAy ap ouy sojialns @ |ed07] 210253 @ salony

OJUAWNISU| & OPNISD Op OYUISI(])
e13ojopolay

‘6007 @ /66| 241us mO\__w__mm.‘_QIOQ_C 9Jjua apnes ap soydajsap o Jejuswlje OWLUNQ 921(Os sOpNjsa sOp sedljsiialoele)) "| ejaqel



639

Rev Sadde Publica 2013;47(3):634-46

[es0d10D essew ap adIpUI ;D] OpNES Bp [eIpuniy oedeziuediQ (SO ‘BI1|0geIaW SWOIPUIS (NS Lejuawije edugnbaly ap otreuonsanb 4O

"9PJA BUD S BAISSUOD W SIe}93aA ‘e[0s ep sopeallap

soinpoud ap ajuanbaiy oonod ownsuod welejejal soid|iseiq-odiu ap sa0desad senp sy
“NIIYSOSSIW

9 ax1ad ‘apJan Yo ‘sed|e ap opeAs|s ownsuod weseje[as oede( ou SOpIoseU SININ
"9Jed 3 509)0¢| soinpodd ‘eyjawien 3 eyuljeS ap auled ‘sedijelioy

‘seinpiog a s0a]0 ap 0k}sadul Jolew weleuasaide [Iselg ou Soploseu sodiajiselq-odiN

‘(2qelp e apadaid anb ‘eurjnsul

© eloug)sisal Jesad apod anb) Dy op ojuswine ap salopediew Jas wapod [013)s9]00 &
euajoid Wa Sod1I sojudWIje Sp owNsuod o anb walagdns ‘ojuejua ON "9s021|3 © BIdUBIS|OIUI
9 SIBUOIDLIINU $2I0Je) 911UD eAlTRDIIUSIS OBJRID0SSE BLUN WElodns OBU OpPNISs Op SOpe}Nsay

‘oede|ndod essau opewjuod 104 selniy ap
ownsuod op 1033304d 0)19fe O "0SeWQISa AP JAJUED WOD BPEIDOSSE JE)Sd apod S9IUIPUIISIP
snas a sasauodel sajueiSiw 9US SUIED BP OWNSUOD BP OLIBIP O}IGEY Op OB3NPOAUI

"DWI WOD BPEIDOSSE A)USWEANEDNIUSIS [9ABLIEA BDIUN B 104 BUJR0Ad 3P
opysadul ‘aysnfe sody *(50’0 > d) oedesad esawnid e anb eidious ap ownsuod lolew nNonsow
oe5elad epundas v (0’0 > d) sojeiplogued sop Jousw o einpiod ep ajualussoid epiunsuod

e131aua ep oediodoid Jorew wesann [enuad apepisodipe wod sajanbe a sosago sonpiAipu|

‘oedelad epungas

eu ojuenb esawiid eu ojue) osel 104 saseuode| sreuoidipes) sojuawWI[e 9P OWNSUOD O
'seInpiog d s09|0 siew wesiunsuod oedesad epungas ep sonpialpul SO

‘oedesad elownid ep sojonbe

91)Ud BPIWNSUOD SIBW OPUIS ‘NIIYSOSSIW 9P © 10} Sepepniss saodesas se aljua sojuatl|e ap
ownsuod oe oede|al wa edualayip jedurd v “edrjogelaw awoipujs ered 0dsi 0)je Wod
soJta|iseig-odiu ap seodesad o sosauad anua opey|ntedwod 9 wnwod odngaip oeiped wn

"soJ1a|1seiq-odiu Wa |G 9P 0DSLI OU OJUSWINE OB OPBIJOSSE

95-N0.JSOW SOJLI SOJUSWI|E dP OWNSUOY) *[019)SI|0D @ 0210 OPIJE ‘SILI0) SeINPIOS AP

Jorew ajuaweAnedyiudis oelsadul (NS Wod suawo “sodid|iseig-odiu ap oedendod eu
(WS) ®21j0qEIaW swolpujs eied 0ds1i ap Jojey wn 4as apod [ej0) einpiod ap oeisadul v

(§661 WD ‘9se} ,7) V4O
owsaw op oednadas d selp € ap
Jeyuawie onsidal (696 Wo ‘osey
.1) |e 30 auedns] ap opeydepe y4O
siesioAsuel) sopep ap oedesedwo)

[e 3o eleyauns] ap opeydepe v40)
[esIaASUBL) OPNIST

"OpEPI[eA OBU ‘SUSY € WOD V40
9]0J)U0D-0SED 3P OpPN)s]

[e 1o eleyauns] ap opeldepe v40)
[esIaASUBL) OpPNIST

sodtd|iseig-odiu ered opepijea y40
|esIaASUEL) OpN)s]

sodta|iseig-odiu ered opepijea y40
|esIaAsUEL) OpN)s]

661

000¢

¢00¢

c00¢

€00¢

500¢

apepl ap soue
69-0 @Ua ‘sonpIAlpul 99 |
|lselg dS ‘ojned oes

opepl ap
Soue 6/-0f 2Ud ‘SOIId|ISelq
-odiu ‘sonpjAlpul €9
|isedg 4S ‘nineg

apepl ap soue 69

9 g¢ anus sodidjiselq-odiu

$9|0.IU0D 76| 9 SOSeD 96
|iselg ‘dS ‘o|ned oeg

apepI ap soue
6/£-0% WOd ‘sonplAlpul 0€S
|isedg 4S ‘nineg

apepI ap soue 06
-0€ 24Ud SONPIAIPUI €87 |
|isedg 4S ‘nineg

slew no apepl ap
Soue ()¢ WOod SONpIAIpUL //Q
|isedg 4S ‘nineg

€] 1210059
<|e 10 osopieD)

61 1910089
¢[E 19 BIS0D

] 1910059
<1|e 10 epeWEH

01 21009
FLRCRIICIIES]

g1 21009
o8 10 211914

61 910089
o[ 30 211914

oedenunuo)



Tanabe FH et al

Consumo alimentar e fatores dietéticos em nikkeis

640

enunuo)

“sepepn)sa
Selula sep ewnyuau ws ‘eje}sold ap 1aduEd Ok O0Bde|aI W SedI[eLoy 9

ope.qi|ed
‘“reyuawije e1ougnbauy ap oreuonsand

soueleAey 9
souje| ‘souedLawe-odiu ‘souedLiawe
-0lJe ‘soduRI(q SUSWOY 98¥° 78

g1 21009

SINIJ 9P OWNSUOD Op OpUIAPE 10}910.d O}19J0 WNYUSU OPEHUODUD [0} OBN| 021U3R1}|NW 9}J00D BP OpNIs] 900C VN3 ‘BIUIOJ[ED) O JeARH wp|B 10 Wens
'sajaqelp ap eru|eaald e opeldosse ajuaweAnediyiudis
BARISO |EJUDPIDO JejudWI[e oklped O ‘sown|n sassaN “ajuesadiiyal 9
ey|awaA auled ‘softanb srew wewuadur ei19219) ep so oyuenbus ‘njoy 9 SUY O WOd V4O souedowe-odiu 964 Q] 1910059
souowayns} ‘saxiad srew werwnsuod oedelad epungdas ep souedawe-odiN |esIaAsuEL) OpN)s] 00T vN3 ‘uoBurysepp I AEERIETR]
soueleAey d soduelq
'Selu}d Sesno wod opeledwod 9S JoUdLW SJUSWEDNSEIP €IS OWNSUOD ‘opezi|in ‘soule| ‘souedLIdWE-01fE ‘SOUBDLIDWE
9559 ‘souedlawe-odiu suawoy w3 'sasejndseAolpied seduaop Jod apepijeriow orieuonsanb op oedeoyioadsa wag -odiu sonpIAlpul 906 €| :somalng /| 121009
Jolew € OpeUOIDR|AI BAR]SD BPEINES BINPIOS 9P OWNSUOD Jolew O 021U321}|NW 9}J00D 3P OpNIs] 00T VN3 ‘BIUIOJI[ED) D JeARH 51| 10 UOSIOpUIH
apep! ap soue
8G-9¢ anua ‘seotuedsiy o seuedLidwWe
‘efuese| ap 0ons @ -odiu ‘seueiseoned ‘sesauiyd
oed 1od opingas opuas ‘|ej0} Op 9%,G ¢ 9P ©IISD WOD OPUIN(IIIUOD ‘SEUBDLIBWE  G66 | dP “00|g ap V4O Op epediipow ‘seuedlIaWe-01e SaIdY|NW G707
-odiu a1ua ed1WYDI|3 ©1ed Bp 9)U0J I0leW B 10} ZOLE O [}0} OHD 9P @  OBSI9A — aireuuonsanb A1eiaip NS VN3 ‘Aosiaf BAON ‘elulojieD) 07 910059
©D110|ED 0B)S3UI WOD BPRUOID.[ILIOD dUSWE)|[E BARISS DIWDI[S BSI1ed v [euoidendod aseq ap 811000 op opnis] 6007 ‘ueSIYDIN ‘stoul||| ‘SHasnydesseiy ozl® 30 NH
"g)uaweAndadsal
‘sasay|nu d suawoy esed ($8°0 @ ££0 = YH) 02S11 0 niznpal Sw ap oelsadul
V "S9I9y|NW W OBU SBW ‘SUSIOY W %77 WD 0DSLI O NINUIWIP (Sedijeloy V40 SOAIJEU SOUBIRABY & SOUBDLIDWE
ap) seuqy ap oeysadul B}y "SaIaY|NW S SUSWIOY W SAJACRIP 9P OIS O (%0 | eolulRnNW -odiu ‘soueiseoned soNpIAIpUl 715°G/ ] 1910059
wa) ajuaweAneoyiudis niznpal soeid sop sajusiuanold seiqiy ap oelsadul ey 911000 ap opnis] 0102 VN3 ‘eluiojijeD) 9 reAe g€ 39 Surddopy
‘souedLawe -odiu anb op sopeAs|a siew 0onod wn sods1 WeIdAn
SoueISeoNeDd :Sepessadoid SeY[OUWLIDA SOUIED 9 SEY[OUWLIDA SOUIED 9P OWNSUOD 9Se( 9P OPNISd OU dPEPI AP
0 Wod e1uld ap seAnediyIudls S903eIalUl SEPRAISSCO WEIO) ‘SUDWOY SO Bled SOUe G/ B Gi 9p ‘SOUBDIIdWE SOARU
‘sopejsnfe sojppow wo ‘(€ *L:yH :[nuinb oiewind snsiaa ojuinb) salaynw opepleA V40O 605°01 @ souedowe-odiu t7°G¢ 0 1240059
9 (€4 L:yH :|nuinb osvwiid snssea nuinb ojuinb) suswoy sou sajaqelp ap eoluyRnNW ‘soue|SeONED SONPIAIPUL 6G/°6C rl®
00511 O WOD OPEIDOSSE dUIWEANISOd 9A3)SO BY|IULIDA SUIED 9P OWNSUO)) 911000 9p 0pnIs] 110T VN3 ‘BIUIOJ[ED) O JeARH 19 J2yoalIquIdls
"eJNJJ 9P SleIdlIe S0oNs 3 sayuesadLyal 9661 © £661 9p sojaduy
‘steaidosy seinuy ‘seueueq ‘ojpwod no eAn ap 0ons ‘efuele| sedi[eLIoy Wod ejLy opepleA v40O SO7 9 IeABH OU S9IUPISAI ‘Dpepl ap
au.ed ‘ediajuew ‘epejes ered oyjow ‘axiad ‘sazou ‘niad ‘eyur|ed ‘sreasad ‘oed edlulRnNW SOue G/ © G 9p SONPIAIPUI 91698 | 0 910059
‘zodle :esauodel wadLio ap souesuawe Jod sopiwnsuod sojuawije sredidutlyg 911000 9p 0pnIs] 10T VN3 ‘BIUIOJI[ED) D JeARH 4|B 19 BUIRYS
(JejuaWIY OWINSUOD) Op OBdel[eAY
sopejnsal siedidutld 9P OJUSWINASU| @ OPNISd OP OYUISA(]) ouy sojalns o 8207 210253 9 sal0Ny

e13oj0polopy

'010T @ 000 21U souedlRwe-odiu U9 aPNES AP SOUISAP 3 Jejuswije oeiped 31q0s SOPNISS SOP SedNS|IAO.IED) T eldqer



641

Rev Sadde Publica 2013;47(3):634-46

|es0di0D essew ap adIpul D] ‘onel piezey tyH soyeiplogqied :QHD Leuawije eidugnbaiy ap oureuonsanb y4d

*1 anb Jorew

104 sopeinyes/sopesnjsuijod soxeld sopioe oedejas e anb wa odni§ ootun o
weso} 3 'soo1u3e sodnid sonno soe oedejas wa o3ejoy @ o1ded ‘ouadodl| ‘seiquy
/|019}$9]|00 9P SeXIe( SIew djud|aA_IOU $a0)sa8ul WeldAl souedLawe-odiN

"e319)ueW 9P OWNSUOD OB OPEIDOSSE duaeAne3au

29159 E)aIp eu el0s ap seuoAe|josi ap oelsadu| “elp Jod seipenb seriea
Jeyuiwed a sojuawa|dns ap 0sn ‘J BUIWELIA ‘SOY|aWIA/S0[aIeWE SaWNSI)| o
opeleusap ayd| ‘(Iydow d nluew ‘oxoqewey) sasauode| sieuoioipesy soyesd ap
ownsuod o ‘sguode/ BLWOIPI O WOD EPEIDOSSE SUSWEAINISOd 9A3)S BIRIP BU
elos ap euOAR[JOSI 9p OB)SA3UI V/ *(0)11) NJO)) 23eRINgE S (BpRIUSWLID) BlOS 9P
ejsed) 0ssiw ‘(ef0s) Njo) Welo) SOPILUNSUOD Siew [0S Wa SOJ1I SoJuaWI|e SO

"BUWEL 3P 190UED 9p 00511 ou epiA eu Joudisod opoliad wn wa Joysjoid
o)19jo win Jazei) apod ‘erduejul esdwiid eu sjuawie|ndiued ‘eflos ap ownsuo)

"BpIA

eu apJe) stew opoliad wn wa sajuajessld srew sodngns snas no epuIWLP
9p 00511 O EDIIPOW OBU SpEPI-BIDW BU SIIUEPIXONUE P €D1}9)21p Orlsadul e
anb a198ns opniss 9157 "sodiigns sNas NO BIDUYWISP dP 0ISII O WOD SePeIdosse
WEISAISS OBU D) @ J SBUIWEB}IA ‘SOPIOUOAE|} ‘OU}0IeDBIa] 9p OBISaSU|

‘odnig

9p BIPW Bp 90§ € 2101I9Jul BIS OWNSUOD O opuenb apepijelow ap ojuawWNy
‘sesned se sepoy Jod apepijepow ap 0dsil Jousw wesdAly odnid op eipaw ep
oXIeqe 96 | welwnsuod anb suawoy so anb opuna8ns ‘e1diaus ap oeysadul
op [nuinb opun8as ou WeAeuUOOUS 3s dNb SONPIAIPUL WS SPEPI[EHOW JOUW

"sopeje[al Sewojuls

S0 Wod ‘elos ep S0Ua3011$20)1) SOP WN ‘eUja)SIU3 ap OrISA3UI Bp OBde|al
eAnisod ewn eiaey anb opejuode 10} seuedawe-odiu Wa ‘$210J0WOSEA
SELIOJUIS B OPEBIDOSSE 9JUSWBAIIBDLIUSIS OpIS 19} S)udLINU Wnyuau ap sesady

‘001u39 0dnid eped Wwa (W/3y | 9p DN| Op OJUSWNE WOD OPEBIDOSSE 10}

3 wa §/p | 9p ojudwiNe Wwn ‘0e3edNPa 8 SEDIUQID SEIUIOP ‘BIISH) PEPIALIE
‘lenje owsi3eqe) ‘opep! ‘SjudWeLIeIp OPILUNSUOD OjuawWi[e ap apepnuenb

e eled a)snfe sody “epepnisa eluls esno sanbjenb wa anb op soueoLawe
-odiu wa exieq siew 10y DW| 9P d (3() eo1SIaud apepisuap ap eIpawW v

Seloy 7 dp SOLIOIepI0ddY
opepteA V40
911000 9p 0pnIs]

elos
9p 9seq B sojuaWI|e {7 | Wwod (O44SN)
alreuuonsanb Aduanbaly pooy Aos 1yyIN
[esIaAsURL) OpNIS]

‘sefos
W SOJ1I SIBJUSWI[E SUDY ] WOD V4O
9|0)U0D-0seD OpNIS]

Sseioy {7 9p OLIOIepPI0daY
©1IR)IUNWOD dseq ap oAndadsoid opnisy

ojusweyuedwode
opun3as ou opepljea V40
9SBQ 9P BYUI| BU BISOWENS
Ww? selp / ap Jejuswie onsiSal o
Seloy ¢ 9p JejuswWi[e 01i01epIoday
911002 9p opnIs]

sasaulyd d sasauode|
SoJejUSLI|E SUS)! DP OBSN|DUI LUOD
‘5661 dp “o|g 8p Y40 Op epedljipow
oesIon— aireuuonsanb A1eraip NVMS
|esIaAsuEL) OpN)s]

opeiqied v40
edIUlRN|NW 91100 3P OpNnIsy

000¢

100¢C

¢00¢

¥00¢

¥00¢

¥00¢

900¢

ojuaweINIdal op e20d9 BU SOUE G/-Gi
9.JUD SAPEP! WOD ‘SYUBIJIP SeIUID
G 9P SaJaY|NW d SUBWOY [SZT'SLT
VN3 "BluIofeD @ jeae

apepl ap soue £6-59
anua seueddwe-odiu sasRYINW /7
VN3 ‘@aness

soue /-G 91ua sapep! wod ‘seutdiy
2 esaulyo ‘esauode( wagdlio ap
SoJa|NW :S9[0.NUOD $6G d SOSED |0

VN3 ‘elulojije)

8961-5961

W9 apepl ap soue g9-Gf aljua apepl

wod souedLdwe-odiu suawoy 65t ¢
VN3 ‘eaey

ojusweinidal
op edoda eu apep! ap soue g9-Gi
aljua soueddwe-odiu suswoy §16'|
VN3 ‘lerey

SesauIyd @ SeuriSedINed ‘seuedliaWe
-odiu ‘seune| ‘seuedliawe-olje
SOuUe G- 211Ua sasay|nw ¢0§' €
VN3 ‘A9sIa[ BAON ‘@lUlOjI[eD)
‘uedIYdIN ‘SHaSNYIBSSeIA ‘BIUBA|ISUD

seueleARY D SeuBDLIDWE
-odiu ‘seueiseoned ‘seuedliawe-olfe
‘seulje| saJay|Nw @ sUaWOoY €70° 161

VN3 ‘eluiojie]d o jeaey

|| 1240059
¢z|E 19 [aUO|OY|

91 210089

0g|€ 19 991y

Q| 1910059
w839 N

61 210059
«z|e 12 uLne

61 :210059
9v|® 19 X0 [IAVA

g1 21009
y1[€ 39 PIOD

g1 21009
61]® 39 YyremoH

oedenunuo))



642

O tofu, consumido de forma natural ou em prepara-
cOes elaboradas, foi a principal fonte de soja entre as
chinesas, as japonesas e as filipinas, contemplando
cerca de 60% do valor cal6rico total diario.*” No estudo
de Rice et al*® (2001), a ingestdo de isoflavonas esteve
positivamente associada ao consumo de kamaboko
(bolinho de peixe), manju e mochi (ambas sobremesas
japonesas), leites desnatados e vegetais vermelhos e
amarelos. Entretanto, em mulheres de origem chinesa e
japonesa, 0 consumo de genisteina (uma das isoflavonas
da soja) apresentou relagdo positiva, mas nao signifi-
cativa, com os sintomas vasomotores da menopausa.'*

Na comparagéo entre geracdes de nipo-americanos,
0s nisseis apresentaram, em média, maior consumo
de produtos da dieta japonesa, enquanto os sanseis
apresentaram um perfil alimentar mais ocidentalizado.®

Estudos mistos: Japédo x Brasil e Japdo x
Estados Unidos

Sete estudos foram realizados em dois paises diferentes,
e apenas um deles® foi conduzido no Brasil e no Japéo.
Os demais seis estudos?”2%31:3345 foram conduzidos nos
Estados Unidos e no Japdo.

Os instrumentos utilizados para obtengdo dos dados
sobre a alimentacdo dos individuos estudados foram
diferentes. Quatro estudos?-2303 ytilizaram recorda-
tério alimentar de 24 horas e 0s outros trés®3%45 ytili-
zaram questionarios de frequéncia alimentar. Todos 0s
estudos foram publicados em lingua inglesa. Na Tabela
3 estdo relacionados os artigos analisados.

Schwingel etal® (2007) observaram que os nipo-brasileiros
residentes no Brasil ou no Japdo consumiam signi-
ficativamente menos peixe, mais carne vermelha,
mais alimentos gordurosos e doces do que japoneses
residentes no Japdo. Seguindo esse mesmo padrdo
alimentar, Takata et al** (2003) mostraram que na cidade
de Gifu, Japdo, o consumo de peixes, ovos, produtos
derivados da soja, vegetais e algas marinhas foi maior, e
0 consumo de carne, produtos lacteos e frutas foi menor
do que aquele verificado na dieta dos nipo-americanos
e caucasianos do Havai.

No que se refere ao consumo energético e de macro-
nutrientes, Miura et al?” (2006) constataram que, em
homens, essa ingestdo calorica foi maior no Havai
(2.427 kcal dp = 613 kcal) do que no Japdo (2.280
kcal dp = 428 kcal). No entanto, essa diferenca nao foi
encontrada entre mulheres. Quanto aos macronutrientes
houve consumo maior de proteina animal, gordura total,
saturada e trans para ambos 0s sexos.

Okuda et al*® (2005) relataram que, em homens, a
ingestdo de energia, proteina e gordura total foi maior
no Havai do que no Japdo. Mulheres no Japédo consu-
miram mais carboidratos (56,2% kcal dp = 6,4 versus

Consumo alimentar e fatores dietéticos em nikkeis  Tanabe FH et al

50,9% kcal dp = 8,7) e menos gordura total (26,1%
kcal dp = 4,9 versus 31,9% kcal dp = 7,7) do que as
havaianas (p < 0,001). Achados de Nakamura et al*®
(2012) indicam que o consumao de &cidos graxos émega
3 foi maior no Japdo do que no Havali, tanto por homens
quanto por mulheres (p < 0,001).

Por outro lado, Nakanishi et al*! (2004) ndo encontraram
diferenca na ingestdo total energética entre homens
nipo-americanos e japoneses nativos. Diferentemente, a
ingestao energética total em mulheres tendeu a ser maior
entre as japonesas (1.925 kcal), guando comparadas com
as nipo-americanas (1.727 kcal). Nesse mesmo contexto,
as mulheres japonesas de Gifu reportaram a maior
ingestdo energética, seguidas pelas nipo-americanas
e pelas caucasianas do Havai. Os autores observaram
menor porcentagem das calorias provenientes da gordura
e maior dos carboidratos em mulheres japonesas.®

DISCUSSAO

Os resultados dos estudos avaliados sugerem que
imigrantes japoneses e seus descendentes, embora
ainda conservando muitos de seus habitos alimentares
tradicionais, aderem, ao mesmo tempo, a uma dieta
do tipo ocidental (rica em gorduras saturadas, sodio,
acUcares simples e pobre em fibras).

No Brasil, varios artigos relataram aumento na contri-
buicéo dos lipidios na dieta dos imigrantes japoneses
e de seus descendentes ao longo dos anos (1997 a
2012).1:24589374548 O mesmo padréo elevado de ingestdo
foi observado nos estudos de Okuda et al (2005)* e
Schwingel et al*® (2007). Nesses dois estudos, os autores
constataram que a participagao dos lipidios na alimen-
tacdo foi maior nos individuos que residiam no Brasil
ou nos Estados Unidos do que naqueles que nasceram
e moravam no Japdo. Entretanto, em estudo multiétnico
gue comparou imigrantes japoneses com os de outras
localidades, Henderson et al*¢ (2007) encontraram que a
ingestdo lipidica em nipo-americanos foi drasticamente
menor que a aquela verificada em individuos de outras
ascendéncias ndo asiaticas.

A adesdo a uma dieta rica em lipidios parece aumentar
conforme a geracdo de descendentes de imigrantes
japoneses. Freire et al® (2003) e Ferreira et al” (2002)
verificaram que nisseis consumiam mais gorduras
totais que os isseis. A ingestdo elevada de lipidios da
dieta poderia justificar o aumento do nimero de mortes
causadas por doengas cardiovasculares numa populagdo
cujo pais de origem, o Japdo, exibe a menor taxa de
mortalidade por doencas do coragdo no mundo.?®

Sharma et al*? (2012) descreveram que os alimentos
que mais contribuiram para o consumo de energia entre
nipo-americanos foram o arroz e o pdo. Os autores
identificam que refrigerantes e sucos artificiais foram as
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maiores fontes de aglcares de adigdo nessa populacéo.
Esses achados séo relevantes considerando a elevada
prevaléncia de diabetes tipo Il (DM2) entre os nikkeis e
a associacdo dessa doenga com 0 consumo excessivo de
carboidratos, agUcar de adicdo e de alimentos de elevado
indice glicémico.*®

Estudos epidemiol6gicos®2® mostram consistentemente
que individuos migrantes incorporam rapidamente o
mesmo padrdo de doenga cronica do pais de destino.
Japoneses e mexicanos que moram nos Estados Unidos
possuem maior prevaléncia de doenca cardiovascular
quando comparados aos que vivem em seus paises
de origem. A possivel explicagdo seria a aculturacdo
dietética e a mudanga no padrédo de atividade fisica.
Além dos japoneses, outras etnias também sdo afetadas
por esse processo. Em 2004, Neuhouser et al®?encon-
traram que imigrantes de origem hispénica aculturados
em solo norte-americano relataram maior consumo de
lipidios na sua dieta. Kim et al?? (2007), em estudo
com imigrantes coreanos norte-americanos e core-
anos nativos, relataram que o0s primeiros consumiram
menos alimentos tipicos da Coreia (32,5%) e mais
fast foods (42,5%), enquanto nos coreanos nativos a
predominancia da culinaria coreana foi de 100%, ndo
sendo relatado consumo de fast foods. O exemplo mais
cléssico é a aculturacdo dos indios Pimas, descendentes
dos Hohokans que habitaram a regido da Piméria, anti-
gamente em terras mexicanas, hoje estado do Arizona,
Estados Unidos. A consideravel redugdo da atividade
fisica e as mudangas nos seus habitos alimentares
foram determinantes para o elevado ganho de peso.
Hoje, além de obesa, essa populagdo apresenta a maior
prevaléncia de DM2 registrada no mundo. H4, portanto,
evidéncias convincentes de que mudangas no estilo de
vida associadas a ocidentalizagdo desempenham papel
importante na epidemia global de DM2.%8

Analisando-se estudos nipo-americanos®®3¢ e
nipo-brasileiros’ verificou-se que os individuos nisseis
tiveram uma ingestdo maior de produtos da dieta japo-
nesa do que os sanseis. No entanto, em estudo feito com
jovens asiaticos que imigraram para os Estados Unidos,
Pan et al* observaram alteragéo significativa nos habitos
alimentares ap6s a mudanca de local de residéncia,
com um aumento no consumo de doces e gorduras,
produtos lacteos e frutas, e diminuigdo na ingestao de
carnes e vegetais. As principais razdes relatadas para
0 ndo consumo de uma dieta similar a de seus paises
de origem foram: falta de tempo para preparo, falta
de disponibilidade de alguns ingredientes, qualidade
inferior do alimento, ndo saber como cozinhar pratos
tradicionais e precos mais elevados desses produtos.

A ingestdo de alimentos a base de soja, como o tofu,
parece estar fortemente associada ao local de nascimento
do individuo e ao idioma de preferéncia para comuni-
cacdo. Dessa forma, os imigrantes que nasceram no Japdo
e aqueles nikkeis que escolheram a lingua japonesa na
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entrevista foram os que mais consumiram derivados
da soja.*® O estudo de Wu et al*’ (2002) mostra que o
consumo de soja, particularmente na primeira infancia,
pode trazer um efeito protetor ao de cancer de mamaem
um periodo posterior na vida. Essa neoplasia é a mais
prevalente no sexo feminino no Brasil.*°

O presente trabalho apresenta algumas limitagGes que
devem ser consideradas. Pode ter ocorrido viés de selecéo
pelo fato de ndo terem sido pesquisadas outras bases
de dados além do Medline/PubMed, Lilacs e SciELO,
apesar de essas trés bases, no conjunto, contemplarem
a maioria dos artigos publicados em inglés, espanhol e
portugués. Outra limitacdo esté relacionada as questdes
metodoldgicas dos estudos selecionados e analisados.
Varios aspectos referentes aos desenhos utilizados podem
gerar limitagdes que afetam a acuracia e a validade das
estimativas inferidas. Os mais comuns foram: uso de
amostras ndo representativas, curtos periodos de segui-
mento e perdas de seguimento. Além disso, encontrou-se
grande variacdo de faixas etarias nas amostras estudadas,
dificultando a comparabilidade entre os estudos. Outros
critérios utilizados que podem ter levado a ocorréncia
de erros sisteméticos foram: informacdes obtidas por
meio de estratégias recordatorias e baseadas em percep-
¢Oes subjetivas do grupo avaliado; selecdo da amostra
realizada através de aniincios em meios de comunicagao
como jornais e revistas; e uso de instrumentos de medida
do consumo alimentar validos para a populagéo em geral
e ndo especificos para descendentes de japoneses.

A utilizacdo de escores para aferir a qualidade metodo-
I6gica dos artigos tem como finalidade tornar menos
subjetiva a avaliagdo dos estudos. No entanto, devido a
heterogeneidade dos estudos, dificilmente um escore sera
adequado a todos os desenhos existentes. Dessa forma,
a utilizacdo do Downs & Black adaptado para estudos
observacionais pode ter sido também uma limitacéo.

Apesar disso, este estudo fornece dados atuais sobre
o consumo alimentar e fatores dietéticos relacionados
ao processo salde e doenga em imigrantes japoneses e
seus descendentes, oferecendo subsidios para a formu-
lacdo de projetos que promovam a salde e previnam o
desenvolvimento de doengas nessa populagao.

Esta revisdo mostra que existem poucos estudos sobre
o consumo alimentar de nikkeis fora do Havai, nos
EUA, e de Bauru (estado de Séo Paulo), no Brasil, e
sugere o desenvolvimento de mais estudos, em outros
paises e regides do Brasil, com métodos padronizados,
que possibilitem melhores comparagdes. Esses achados
sdo importantes para a saude publica, considerando
0 grande contingente de descendentes japoneses que
vivem no Brasil. Além de politicas piblicas direcionadas
ao estimulo de uma alimentacéo saudavel, em regifes
com grandes concentragdes desses imigrantes poderia
haver incentivo ao ndo abandono de habitos alimentares
saudaveis caracteristicos da populagao japonesa.
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